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Aby vina ze sudu
uz nedelala ostudu

A 4

e$ti a moravsti vinafi se zase dostali do hledacku celostatnich médii.

MuZe za to pfipravovana novela vinaiského zakona. Navrhovana opatie-

ni se teprve diskutuji, ale nejvétsi pozdvizeni kazdopadné vyvolal zamér,
aby se v sudech mohla prodavat jen doloZitelné mistni vina.

Okam?ité se zvedla vlna argumentu, Ze to bude likvida¢ni pro vinotéky, ob-
chodniky s vinem a nakonec i pro nase vinafe. Je zvlastni, Ze evidentné neza-
konné dovazena, Casto pancovana a podezfele levna vina podle kritikd novely
takovym ohroZenim nejsou. Jinak by uz pfece davno ptisli s vlastnim souborem
opatfeni, jak neunosnou situaci na trhu se sudovym vinem fesit.

Dosud byl aktivni pouze Svaz vinait Ceské republiky a osobné mohu fici,
Ze jsem moc rad, Ze se o problému diky této aktivité kone¢né zacalo mluvit na
nejvyssich mistech.

Aktualnim vécem ohledné novely se vénujeme i v tomto Vinafském obzoru.
Sice neumyslné, ale zajimavé s timto tématem souviseji i dalsi ¢lanky. Vénujeme
se v nich ochrané pfed $kidci révy vinné a fenoménu terroir, jehoz podstatou je
pravé spjatost konkrétniho vina s urcitou oblasti ¢i mistem.

Podivali jsme se i na to, jak se obchod s vinem vyvijel, pfind$ime reportaz ze
soutéze v fezu a fadu dal$ich zajimavych reportazi.

Zavérem mi dovolte popfat viem poctivym vinafim Gspé$ny mésic biezen.

Martin Piicek
Séfredaktor

Ze by obliéej v kapuci omotané $ilou?
Ne je to fez jednoletym dfevem révy vinné
ovinutym tponkou.

borka - slouzi k mechanické ochrané

Iyko (floém) - zajidtuje rozvod organickych Zivin
(produktt fotosyntézy), nap¥. cukrl

kambium (délivé pletivo) - nachézi se mezi lykem
a dfevem, je dilezité pro své vytvareni kalusu,
uzavira tak zavalem rany; ve Skolkach se bez néj
neobejdeme, zptsobuje sriist roubu s podnozi

dtevo (xylém) - zajistuje rozvod minerdlnich Zivin
z kofent do nadzemni ¢asti rostliny

cévni svazky ve dtevé k prepravé zivin

dfen - postupujicim vyzravanim se podil zmensuje
ve prospéch dfeva

Titulni fotografie: Ji¥i Hlousek
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Co vam
prineseme
priste

vvvvvv

zemédélstvi. Ackoliv to nejdtlezitéjsi

dubnovém vydani Vinafského obzo-
ru se mimo jiné zaméfime na presné

Vv

pocitace. Nas budou zajimat skladové systémy
a dalsi software.

Upozornit bychom chtéli i na chystané ma-
terialy o vyrobé barikovych vin. Konkrétnéji se
budeme zabyvat taniny a pouzitim nahrazek
barikovych sudt.

Sledovat budeme i vSechny aktuality, které
se vinaf tykaji. ProtoZe zastupci Svazu vinait
Ceské republiky jsou v centru déni naptiklad
i u chystané novely vinafského zakona, muze-
me vam pfinést nejpfesnéjsi a Cerstvé informa-
ce o dal$im vyvoji této dillezité normy.

(red)
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Navrhy opatreni schvalené
predstavenstvem Svazu vinaiti Ceské
republiky, které budou dale prosazovany

v ramci aktivit proti cernému trhu s vinem

NiZe uvedené navrhy navazuji na navrhy schvalené predstavenstvem Svazu
vina#h Ceské republiky ze dne 5. 3. 2014, z nichZ nékteré jiz byly tiplné nebo z é¢asti
realizovany a jsou nedilnou soucasti tohoto vyc¢tu opatfeni.

A. Obecné pozadavky na
stat

1)

2

~

3)

4

~

5)

Vytvoreni specialni kontrolni skupiny
vinatské KOBRY*“ (SZPI, GRC, Policie)
za Gcelem vyhledavaci ¢innosti v oblas-
ti segmentu ¢erného trhu s vinem.
Posileni a zefektivnéni ¢innosti Celni
spravy (10 celniki ve sluzbé v JMK
kontrolujicich PHM, alkohol, cigarety),
neexistuje zadny prostor pro vyhleda-
vaci ¢innost.

Zadost na hlubsi propojeni organt
SZPI a GRC.

Zapojeni Policie CR do provéfovani
poznatka SZPI a CS, zda se nejedna
0 organizovanou trestnou ¢innost, ze-
jména pfi zjisténi opakovaného pod-
vodného jednani u stejnych subjektt.
Kvalifikace ,fal§ovani potravin“ jako
trestny ¢in s dopadem na konkrétni
odpovédné osoby (pfedstavenstvo,
jednatel, vedeni druzstev, fyzické oso-
by v provozu - ten kdo ,,sype®).

B. Opatfeni proti cernému
dovozu

1)

2)
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Povinnost ptepravy vina do CR vyhrad-
né v ramci systému EMCS pro vSechny
subjekty pfepravujici vino na tizemi
Ceské republiky z ¢lenskych statii EU.
Inspirace z madarského systému.

Analyza zdhadnych velkych objemu
exportu a importu zejména nelahvo-
vého vina s provéfenim kdo a kam
takova vina dodal a jaky je/byl jejich
dalsi osud, souéinnost s organy daro-
vé a celni spravy sousednich stata -
viz Palava ze Slovenska, nékdo ji sem

3)

C.

musel prodat a nékde tim padem taky
musela ,vzniknout“. Podezieni z  ka-
ruselovych® obchod. Do statistickych
vykazu zahrnout i vina pfepravena na
tzemi CR v rezimu volného datiového
obéhu. V soucasné dobé se toto vino
nikde neeviduje a vSechny vykazy MZe,
GRC a CSU jsou falesné.

Zptisnit kontrolu provadénou celni
spravou, vyuziti silni¢nich kontrol
provadénych Policii CR, vyuziti myt-
nych bran pro sledovani pohybu cis-
teren.

Prodej nelahvovaného

vina

1)

Novela zdkona o vinohradnictvi a vi-
nafstvi, kterd umozni prodej sudo-
vého vina pouze z hroznu vypésto-
vanych a sklizenych na tizemi Ceské
republiky a vyrobeného vinafem v CR
registrovanym u pfislu$nych organt.
Tento prodej umoznit ve vinafové
stalé, vedlejsi i doCasné provozovné,
v provozovné prodejce (vinotéky, vi-
narny apod. s definovanym stupném
odborné péce), ktera bude s vyrobcem
vina ve smluvnim vztahu (certifikova-
na vinotéka), a oba dva tyto subjekty
budou spole¢né rucit a odpovidat za
Cistotu a kvalitu sudového vina véet-
né sankéniho postihu. Vinat, ktery
bude sudova vina vyrabét a nabizet,
a i jeho smluvni partnefi budou povi-
nni tuto skute¢nost nahlasit na SZPI
a budou tim pod jasnym dohledem
spravnich organt. Prodej jiného vina
nez vy$e uvedeného umoznit v ramci
obalt uré¢enych pro kone¢ného spo-

2)

3)

tiebitele (pet 1dhve, kartony, bag-in-
-boxy, petainery).

Stanoveni zakladnich pfedpokladd, hy-
gienickych, organizaé¢nich, odbornych
a personalnich, jejichz splnéni by bylo
podminkou pro ziskani statutu certi-
fikované vinotéky, a obecné stanovit
pozadavky hygienické, personalni
a organizacni pro provoz pro jakykoliv
prodej vina (vinotéka).

Kontroly u vyrobct se zaméfenim na
ptvod vina nabizeného ve vinafstvi.

D. Opatifeni obecna ve
vztahu k vinu

1)

2)

3)

4)

Vypracovat systém verifikace hlaseni
o produkci, shbéru a nakupu a jejich kfi-
Zova kontrola (stavajici je nefunkéni).
Zakonem stanovit povinnost znaceni
vin z ,nasi“ produkce, naptiklad u lah-
vi obdobné jako v Rakousku a ¢aste¢né
na Slovensku na zatce - kapsle, moz-
nost pouzit zna¢ku Vina z Cech Vina
z Moravy. Cilem je jednoznacné odlise-
ni ,naseho“ vina a orientace zakazni-
ka. Déle prosazovat jako povinnost pro
vina s pivodem hroznti v CR.
Iniciovat zpracovani ,Apela¢niho sys-
tému*“ - dale rozpracovavat.

Iniciovat zfizeni komer¢ni laboratofe
pro analyzu NMR. V soucasné dobé je
mozna analyza pouze v zahrani¢i za
cenu od 300 do 800 € - déle rozpraco-
vavat. |

Predstavenstvo Svazu vinarii Ceské repub-
liky,
Velké Bilovice 18. 2. 2015
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Spolkové informace

Proti cernému trhu s vinem
chceme postupovat komplexné

Chystana novela vinafského zakona vzbudila pozornost i v celostatnich médiich.
Ptedev$im zvazovany zakaz sudového vina ze zahranici Celi kritice od dovozct

a majitel vinoték. Prezident Svazu vinait Ceské republiky Tibor Nyitray
vysvétluje, v jaké fazi priprava novely je a jaka jsou stanoviska svazu.

Opatieni, ktera zvazuje ministerstvo ze-
médélstvi, vyvolala velky rozruch. Bouii
se majitelé vinoték i dovozci vin. Jaky je
postoj svazu vinaru?

Nasim ukolem je prioritné branit zajmy
vyrobct vina z ¢eskych a moravskych
hroznt. Z této pozice vyjednavame s mi-
nisterstvem zemédélstvi o tom, jak fesit
situaci na ¢erném trhu s vinem. Ta je totiz
naprosto neunosna. Podle analyzy, kterou
jsme si nechali udélat, se na ¢eském trhu
ro¢né proda kolem sto milion litrdi vina
mimo jakoukoliv kontrolu, bez zdanéni
a ¢asto velmi pochybné kvality.

Jak tedy hodnotite navrh novely minis-
terstva, ktery se objevil v médiich?
Nejedna se o navrh novely, ale o zakladni
teze, tzv. vécny zamér zakona, ktery vinou
pracovniki MZe unikl na vefejnost. Navic
v fadé mist je nepfesné zformulovany. Sa-
mozfejmé je tam spousta véci, se kterymi
souhlasime. Ted nas ale ¢ekaji dva mésice
intenzivni diskuze, kterad ur¢i kone¢nou
podobu novely. Vstoupit do ni mohou za-
stupci vSech zainteresovanych stran. My se
ji budeme také velmi intenzivné Gcastnit
a budeme usilovat o ochranu poctivych
Ceskych a moravskych vinaf.

Jaka opatieni za svaz navrhujete?

Je to cely komplex. V prvni fadé je po-
tfeba zamezit pruniku ¢erného vina do
CR, dale zahrnuje certifikaci vina, systém
kontroly trhu a kone¢né regulaci prodeje
sudového vina, kde cely problém vrcholi.
Celkem je to vice nez dvacet bodd, o kte-
rych se bavime. Ta rovnice je jednoducha.
Podvodné dovezena a panc¢ovana vina
jsou na trhu k dostani kolem dvaceti ko-
run za litr. Redlna cena, za jakou mohou
vino prodat nasi vinafi, je kolem pétatfi-
ceti, ¢tyficeti korun za litr. Na takto de-

formovaném trhu nemaji $anci. Velikost
problému dokazuje, Ze zatimco oficialni
dovoz klesa, pocet riznych podivnych vy-
Ceptll vina neustale roste. Vino se ¢epuje
ve vecerkach, v kvétinafstvich i v hernach
za podeziele nizké ceny a nikdo s tim nic
efektivné nedéla.

Nejvétsi medialni pozornost pfitahuje
zvazovany zakaz sudového vina ze za-
hranici. Jak by to mélo fungovat?

Toto opatfeni mifi k jadru problému. Na-
konec nikdo nevi, co v sudu je. Navrhu-
jeme celkem tfi pravidla, ktera by situaci
zlepsila. Sudové vino by se mohlo délat
jen z ¢eskych a moravskych hrozni. Pro-
davat by ho mohl jen vinaf, ktery ho vyro-
bil - bud u sebe ve sklepé, nebo ve svych
vinotékach, takzvané pod vichou. Anebo
by uzaviel smlouvu s prodejcem, ktery
by vino nabizel uz pfimo zikaznikim.
Oba by tak rudili, Zze obchoduji s legalnim
a kvalitnim produktem. Dovazena vina
by se pak mohla prodavat v jednorazové
plnitelnych obalech, jako jsou naptiklad
Bag in Boxy.

Kritici namitaji, Ze to piesune obchod
se zahrani¢nim vinem do supermarke-
tl. Vétsina vinoték zanikne, jejich per-
sonal pfijde o praci a tratni budou i nasi
vinafi, ktefi pfijdou o prodejni sit.

Za prvé, na tomto trhu se uz ted nemtZou
nasi poctivi vinafi kvili podstfelenym ce-
nam uplatnit. Mluvil jsem s celou fadou
z nich, takZe to velmi dobfe vim. Ptam
se taky, jak je mozné, Ze se bez tisict po-
dobnych pochybnych vycept obejdou
napiiklad v Rakousku. Hned si odpovim -
kdyby si tam nékdo dovolil prodavat vino
timto zptisobem, s vadami, jaké zjistuje
SZPI, skon¢il by velice rychle a velice $pat-
né. U nas bohuzel ufady nemaji kapacitu
a nékdy ani nastroje, aby mohly okam?zité
a a¢inné zasdhnout. Situace nabyla ex-
trémnich rozmérq, a vyZzaduje proto také
velice razné fe$eni. Jesté jedna véc. Deset
let byl pocet vycept o dva fady nizsi. Pro-
blémy s odbytem vina pfitom nebyly.

Dovozci vina oznamili, Ze zakladaji
vlastni sdruzeni, které bude mimo jiné
proti tomuto omezeni prodeje bojovat.
Co na to fikate?

Je to jediné dobfe, jen at haji jejich zaj-
my. Jen se divim, pro¢ az ted. Mohli uz
za zajmy slusnych dovozcu vina bojovat
dlouho, ptece je ¢erny trh musi také po-
$kozovat. My se snazime tento problém
tesit dlouhodobé. Ted konec¢né se zadina
néco dit. Jde o dvé a ptil miliardy, takze se
nedivim, Ze je kolem toho takovy rozruch.
Dokonce se proslychd, ze se do tohoto
byznysu pfesunula lihova mafie. Jsem rad,
Ze si vlada vaznost situace uvédomila. |

BliZsi podrobnosti o ndvrzich SVCR v boji
proti Sernému trhu i o aktudinim stavu le-
gislativnich opatteni sledujte na www.svcr.cz
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Text:
Zbynék Viéar

Celnici chtéji vétsi spolupraci
pri boji proti cernému trhu

Vyrazné méné lidi, ale vyrazné vice 1ikoli, to je rovnice, které éesti celnici

v poslednich letech kaZdorocné celi. Snadno si pak vyslouzi kritiku naptiklad

mezi ceskymi a moravskymi vinati, Ze se jim dafi malo potirat panc¢ované a na ¢erno
dovazené vino. Generalni feditel celni spravy Petr Kaspar se svymi lidmi ale dokazuji,
ze si zavaznost problému uvédomuji. Mimo jiné v poloviné tinora zorganizovali
setkani s predstaviteli Svazu vinatd Cech a Moravy, aby spole¢né hledali cestu, jak
Cerny trh s vinem lépe potirat.

rezident svazu vinait Tibor Nyit-
P ray ma jasno: Na hranicich je dira,
kterou se dovnitf kazdy rok vali
desitky miliont litrt vina mimo jakou-
koliv kontrolu. Stat na danich ptichazi az
0 dvé a ptl miliardy korun a poctivé mist-
ni vinafe poskozuje lacina nelegalni kon-
kurence. Nyitray a vykonny feditel svazu
Martin Pacek proto na Generalnim fedi-
telstvi cel v Praze jednali, co by se s tim
dalo délat. Podpotfit je ptfiSel i senator Jan
Hajda.
wJsme moc radi, Ze jste nas pozvali. Za-
timco na fadé mist naraZime na nezijem
a vymluvy, u vas vidime, Ze se s tim sku-
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te¢né snazite néco délat,“ podékoval celni-
kam prezident vinaiského svazu.

Generalni feditel celni spravy Petr
Kaspar spolu s kolegy nachystal pro vi-
nafe prezentaci, ve které ukazal moznosti
a vysledky svého ufadu pii boji s ¢ernym
trhem vina.

w,Jsme samoziejmé omezeni legisla-
tivou a poctem lidi. Velky diiraz vsak
klademe na sdileni informaci a spolu-
praci. Velice se nam osvédcila koordina-
ce akci se Statni zemédélskou inspekci.
Radi bychom nastavili stalou spolupraci
i s vinafi,“ shrnul dosavadni moznosti
Kaspar.

Na kontrole pohybu vina se v soucas-
nosti podili asi pét stovek celniku, coZ je
zhruba desetina uniformovanych zamést-
nanct celni spravy. Pfitom jsou kategorie
zboZi, kde hrozi fadové vyssi datiové Gni-
ky a kterym se proto musi celnici vénovat
prioritné. Plati to pfedev$im o mineral-
nich olejich a tabaku.

Vedeni svazu vinafu si omezené moz-
nosti celnik uvédomuje. ,Dobie vime,
Ze ani zakony vam neumoZnuji pofadnou
kontrolu. Systém je zalozeny na dobrovol-
nosti, jednotlivé afady svoje informace
nesdileji a nevyhodnocuji je a pohyb vina
ve volném datiovém obéhu v podstaté
nelze podchytit,“ upozortiuje Nyitray. To
potvrdily také statistiky celnikd. Ac¢koliv
je Ceska republika zaplavena sta¢irnami
levného vina, podle oficidlnich zdroja do-
voz vyrazneé klesa.

Loni celnici zabavili deset tisic litri
vina bez patfi¢nych dokladu. V celkovém
objemu to neni mnoho, pfesto to bylo ¢ty-
tikrat vét$i mnozstvi nez v predchozich
letech. Letos bude kontrol vyrazné vic.

»Zrovna v téchto dnech jsme spustili
rozsahlou kontrolni akci ve spolupraci se
zemédélskou inspekci ve stac¢irnach na
severni Moravé. Chystame také mobilni
laboratof, ktera by pfimo na misté moh-
la prokazat, zda vino neni fedéné vodou
nebo v ném nejsou zakazané piimési,“ po-
psal dalsi opatfeni Kaspar.

Obé strany se shodly, Ze vyraznéjsi
ranu ¢ernému trhu by zasadily jen pfis-
néjsi zakony a predpisy. Svoje Gsili chtéji
v tomto ohledu koordinovat a budou kon-
zultovat dalsi kroky. m
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Pieklad:
Ji¥i Sedlo

Rezoluce OIV-ECO 474-
2014: Definice pojmu
someliéer

Definice someliéra

Someliér je odbornik pracujici ve vino-
hradnictvi, vinafstvi a v gastronomii,
stejné jako ve vinnych sklepech a v dal-
$ich prodejnich mistech, ve kterych na
odborné drovni doporucuje a serviruje
napoje. Jeho pracovni ¢innosti je servis
vina v gastronomii a obchodu s vinem
a odborné poradenstvi konzumentim
vina tak, aby jim zajistil pfijemnou pre-
zentaci produktu a jeho servis. Someliér
musi mit ukonc¢enou profesni kvalifikaci
nebo certifikat odpovidajici tloze, defini-

, aby zajistily, Ze odborné sily
vykonavajici povolani someliéra budou odpovidat nasledujici charakteristice:

ci a kompetenci stanovenym touto rezo-
luci.

Uloha someliéra

S ohledem na zdkazniky a jidelni listek
se ucastni objednavani vin a jinych napo-
ju. Aktivné se podili na jejich skladovani
a na sloZeni vinného, lihovinového a na-
pojového listku a doporucuje zakaznikiim
pokrmy a vina v optimalnim sladéni. Ma
dtlezitou roli pfi analyze chuti zdkazni-
ka, aby jim mohl doporucit k servirovani
vina, pfipadné jiné napoje k jimi vybranym

pokrmim. Someliér rovnéz umi poradit
s obchodovanim s vinem. Jako odbornik je
pojitkem mezi producenty a spotfebiteli.

Kompetence someliéra

Ma odborné znalosti v oblasti vina, napo-
ju a gastronomie. Do jeho pracovni napl-
né patfi degustace, vedeni komunikace,
vybér a servirovani vin a jinych napoji,
jakoz i ladéni napoju a pokrmi.

Mendoza (Argentina), 14. 11. 2014

Vino 66,6 a nic navic

Podminky ucasti

» vinice obhospodatovany v rezimu integrované produkce (IP)
a pfisnéjsim (BIO, BD, Charta Autentistd, ...)

» vina ro¢niku 2013 a starsi

» suchd vina s obsahem redukujicich cukrti max. 4 g/l

Odbérné misto:

» obsah veskerého SO, max. 66,6 mg/1

» u vin se toleruje jemny zavoj (kal)
» minimalni velikost $arZe 100 lahvi

» dodat 4 lahve od vzorku do patku 27. 3. 2015

» dal$i podminky viz statut vystavy

Ing. Jaroslav Osicka, Svarov 304, Velké Bilovice, tel: 776 638 073 / 519 346 415, email: jaroslav.osicka@quick.cz

Preambule

Toto volné uskupeni vinat si klade za cil vytvofit terroirové vino bez ptidatnych latek (mimo bentonitu) a s miniméalnim sifenim
(do 66,6 mg/1 celkového SO,). Pii hospodateni se obecné upfednostiiuji biologické, fyzikalni a mechanické postupy pted chemic-

vvvvvv

kymi. Jednim z nejdtleZitéjsich momentt v pfirozeném vyvoji vina je velmi citliva prace s oxidem sifi¢itym.

Pripravili: Jaroslav Osicka, Milo§ Michlovsky, FrantiSek Madl, Lubomir Glos, Bogdan Trojak a Lubo$ Osicka.
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Moznosti ochrany vinic proti
skodam zpusobenym zvéri

P¥i péstovani mladych i plodnych vinic miiZze dochazet ke vzniku $kod, které
zptisobuji volné populace pernaté a srstnaté zvére. Rozsah $kod je ovlivnén fadou
aspektii, zejména pocetnosti jednotlivych druhi, uzivnosti prosttedi, mysliveckou
péci a zptisobem ochrany porostii. Z hospodaiského, ekonomického i ekologického
hlediska by mélo byt hlavnim cilem udrZovani téchto faktort ve vzajemné
vyvazenosti pti sou¢asné minimalizaci Skod.

strany péstitelt révy vinné
Z Ejsou jakékoliv druhy skod

zptisobené zvéii (obr. 1) vni-
many velmi citlivé a negativné, a nezfid-
ka dokonce pferistaji v fadu otevienych
konfliktt. Do jaké miry je vSak na viné
zvéf samotna, je v soucasnosti jen obtiz-
né stanovitelné. Pravdou ztstava, Ze hos-
podafska ¢innost ¢lovéka v poslednich
letech stale Castéji a ve vét$im rozsahu
naru$uje pfirozeny krajinny raz. Intenzi-
ta zasaht je Casto nevratna a znemoziiuje
pfirozeny vyvoj a moznost adaptibility
ptirozenych ekosystému. Kone¢nym di-
sledkem téchto zmén je razantni ovlivné-
ni vzhledu, fungovani, ekologické stability
a biodiverzity zemédélské krajiny.

Obr. 1: Poskozeni mladé sazenice okusem

Za téchto okolnosti je pak velmi obtiz-
né hovofit o pfemnozZeni nékterych druhu
zvéte (obr. 2), ktera pfi ztraté piirozeného
prostfedi hleda potravu v dostate¢ném
mnozstvi a kvalité mimo jiné i ve vinicich.
Lze také obtizné posuzovat spravnou my-
sliveckou péci ve vztahu k regulaci pocet-
nich stavi zvéfe, planovani a soustfedéni
intenzivniho lovu do lokalit se zvySenym
rizikem po$kozeni trvalych porostd, roz-
misténi mysliveckych zatfizeni pro ptikr-
movani zvéfe, véetné pravidelného dopl-
flovani potravy. Tabulka 1 uvadi orienta¢ni
ptehled hlavnich druht zvéfte a specifikaci
hlavnich $kod zptisobovanych ve vinicich.

Ke sniZeni $kodlivého ptisobeni zvéie
v porostech vinic je kladen dtraz ptede-

Obr. 2: Zvéf ve vinici

v§im na prevenci $kod, ktera je pro vét-
$inu péstitelt nejvhodnéjsim, i kdyZ ne
Casto nejlevnéj$im zptusobem ochrany. Pro
zajisténi prevence lze vyuzivat celou fadu
metod mechanické a chemické ochrany
porosta.

Podstatou mechanické ochrany je
zamezeni pfistupu zvéie do prostoru vi-
nic nebo zabranéni pfimému kontaktu
s vybranou ¢asti révového kefe. Za timto
ucelem lze vyuzivat oplocenky, elektrické
ohradniky, ochranné sitky, kosiky nebo tu-
busy, v¢etné ochrannych siti proti ptactvu.

Oplocenky ohranicujici vinice predsta-
vuji zpravidla trvalou zabranu pro pohyb
zvéte (obr. 3). Pfi vystavbé oplocenek je
nutné respektovat vlastnické hranice po-
zemk{, zohledriovat prostor potfebny pro
vjezd a otaceni vinohradnické mechani-
zace a legislativni poZzadavky vyplyvajici
ze stavebniho zakona. Oplocenka je béz-
né tvofena betonovymi nebo ocelovymi
sloupky, pfipadné dfevénymi ktly usa-
zenymi do vrtanych jam ve vzdalenosti
3-4 m. Sloupky nebo kiily tvofi nosnou
konstrukci, na niZ se upeviiuje plotové
draténé pletivo nebo pletivo lesnické. Vys-
ka oplocenky se pohybuje mezi 1,6-1,8 m.
Oba druhy pletiv jsou bézné dodavany
v rolich o délce 50 m s pofizovaci cenou
25-40 K¢ za bézny metr.

Elektrické ohradniky predstavuji za-
fizeni pro ochranu vinic pfedevs$im pred
sparkatou zvéfi (obr. 4). Ohradnik je tvo-
fen zdrojem napéti s uzemnénim, oploco-
vacim vodi¢em (drat, lanko) a ty¢emi nebo
sloupky s izolatory pro upevnéni vodice.
Pouziti téchto ohradniki je vazano na
zdroj elektrické energie (sitové napéti, »
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Piehled hlavnich druhi zvéfe ptisobicich Skody ve vinicich

Zvér Druh Specifikace ¢astych skod
Dangk skvrnity odirani E{ury pti vytloukani parozi, okus zelenych
letorostli
Srnec obeeny odirani E{ury pti vytloukani parozi, okus zelenych
letorostli
Srstnatd | Prase divoké 8kody na pozemcich (ryt{), okus zelenych letorostt
Zajic polni okus ('ol'.lryz) k,mlnku, VyzEalych pryt u mladych
sazenic i zelenych letorostli
Kralik divoky okus (‘ol'.lryz) k,mlnku, VyzEalych pryt u mladych
sazenic i zelenych letorostli
Bazant obecny | poZer bobuli hroznti
Pernatd |~ ; » .
Spacek obecny | pozer bobuli hroznti

akumulator). Zdroj napéti vysild jednou
za vtefinu do ohradniku pulz elektrické
energie o vysokém napéti 8 000-11 000 V.
Ten je vSak tak kratky, ze pro lidi ani zvi-
fata neni nebezpec¢ny. Zvér tak pii kon-
taktu s ohradnikem uciti elektricky vyboj,
ktery neni nebezpec¢ny, ale je nepfijemny.
Proto se zvéf po nékolika pokusech o do-
tek za¢ne ohradniku vyhybat. Orienta¢ni
cena se za sadu elektrického ohradniku
0 délce 1 000 m s ptisluSenstvim pohybuje
mezi 7 000-10 000 K¢.

Plastové ochranné sitky predstavuji
formu individualni ochrany jednotlivych
kefi révy vinné pied okusem zvéi (obr. 5).
Rukavce sitoviny jsou na trh dodavany
v rolich o celkové délce 100 m a praméru
200-350 mm. Z role pak 1ze podle indivi-
dudlnich pozadavkt uZivateli nastfihat

Obr. 4: Elektricky ohradnik
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jednotlivé sitky o potfebné délce, nejcas-
t&ji 400-600 mm. Sitky jsou nejcastéji
vyuzivany pfi ochrané vysazenych sazenic
az do doby, kdy jsou zapéstovany kminky
mladych keft. Pfi instalaci jsou sitky navlé-
kany na ocelové nebo plastové jehly, které
zamezuyji jejich pohybu. K hlavnim pfednos-
tem siték patfi prodysnost, ktera napoma-
hd dostate¢nému oslunéni mladych rostlin
a udrZeni jejich dobrého zdravotniho stavu.
Diky drobnym okum nedochdzi k prorusta-
ni letorosti mimo ohrani¢eny prostor. Cena
role o délce 100 m se v soucasnosti pohybu-
je na trovni 1 200-1 500 K¢.

Plastové ochranné tubusy pfedsta-
vuji dal$i variantu individualni ochrany
mladych keft révy (obr. 6). Jsou dodava-
ny v podobé plochych polypropylenovych
ptifez(, z nichZ se pomoci systému special-

Obr. 3: Oplocenka vinice

nich zamk skladaji do vysledného hrano-
lovitého tvaru s délkou hrany 80-100 mm
a vyskou 400-600 mm. K jejich hlavnim
pfednostem patii tvorba mikroklimatu
pfiznivého pro rist mladych letorosti.
Nové varianty tubusti jsou navic doplnény
ventila¢nimi otvory, které odstrariuji riziko
pfipadného pifehfivani prorustajicich leto-
rostil v letnich mésicich. Diky tubusim je
mozné provadét i u mladych vysadeb apli-
kaci herbicida v oblasti pifkmenného pésu.
Pfi kombinaci s mul¢ovacimi plachetkami,
které se nasazuji na vy¢nivajici ¢ast saze-
nice, zamezuji prortstani plevela v jejich
tésné blizkosti. Cena tubusu se pohybuje
kolem 8-12 K¢, cena plachetky 1,5-3,0 K¢.
Ochranné sité proti ptactvu jsou vy-
uzivany zejména u plodnych vinic v dobé
dozravani hroznt (obr. 7). Sité jsou na-
pinany pouze po stranach radkd v zoné
hroznd, nékteré mohou byt dokonce pte-
véseny pres horni dvojdrati. Spodni okraj
siti by mél byt umistén ve vysce alespon
0,4-0,5 m, tak aby nedochazelo ke zranéni
nebo zapleteni dal$ich Zivoc¢icht nachaze-
jicich se ve vinicich (napt. jezk1, zvéfe). Pro
zvySeni ochranného efektu je vhodné okra-
je siti k sobé fixovat pomoci dratk{i nebo
kolick. U siti volné zavéSenych miize totiz
dochazet k podletovani ptactva, které se
pohybuje po povrchu mezifadi. Sité ve vi-
nicich by mély byt prabézné kontrolovany
a po sklizni hroznt v co mozna nejkrat$im
terminu odstranény. Jsou vyrabény z bile,
modre nebo zelené zbarveného polypropy-
lenu v pasech o $ifce 0,4-1,3 m (u siti pro
plo$nou ochranu vinic i nékolik metr®)
a délce 5-250 m, s oky o velikosti 20-25 x
20-250 mm. Hmotnost 1 m? sité se pak
pohybuje kolem 10-15 gramy. Mezi hlavni



Obr. 5: Plastové ochranné sitky

nevyhody siti patii jejich pomérné vysoka
pofizovaci cena, omezena Zivotnost, ale
predevsim vysoka pracnost pfi instalaci
(zavéSeni pied sklizni, svinuti pfi samotné
sklizni a demontaz véetné uskladnéni po
sklizni). Instalace byva feSena nejéastéji
ru¢né nebo jsou pfi ni vyuzivany oto¢né
uchycené civky uchycené k traktorové-
mu sloupku neseném nad fadkem vinice.
Z téchto duavodu se sité nepouzivaji v $ir-
$im méftitku u rozsahlejsich vysadeb, ale
spiSe ve vinicich, kde je potfebné ponechat
hrozny dostate¢né vyzrat napf. pro vyro-
bu ledovych vin. V zahraniéi jsou nékdy
namisto siti vyuzivany perforované fdlie.
Od jejich vyuziti se viak postupné upousti
zejména z ekologickych davodt a z divo-
du rychlejsiho rozvoje houbovych chorob.
Cena propylenovych siti se pohybuje mezi
1900-2 300 K¢ za 1 000 m.

Vedle siti 1ze na ochranu vinic pfed
ptactvem v soucasnosti vyuZit zejména
také vizualni plagice (figuriny, vycpana
zvifata nebo kiiZe zvitat, lesklé a barevné
pfedméty) a akustické plasice (plynové,
zvukovoakustické, ultrazvukové).

Pfi ochrané vinic proti zvéfi lze vyuZivat
také metody chemické. Jejich uc¢innost
je vSak diskutabilni a ve volném prostoru
ovlivnéna zejména pisobenim klimatic-
kych faktort. Rada vinohradnikii v blizkosti
spadovych vinic jiz bez vétsich tispécht od-
zkouSela napt. aplikaci lidskych vlasi, zluk-
lého tuku aj. Vyvoj i jednotlivi vyrobci se za-
méfuji na nové pripravky na bazi pachovych
ohradnikii a repelentd s riiznou G¢innosti.

Pachové ohradniky jsou pfipravky
s obsahem uac¢innych latek v podobé pa-
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Obr. 6: Plastové ochranné tubusy

chovych koncentratii namisenych do spe-
cialni pény tvotici nosné médium (obr. 8).
Piisobenim UV zafeni a odpafovanim se
z pény uvolniuji pro zvéf odpudivé pachy.
Nejcastéji pouzivanymi kombinacemi
jsou pachové slozky vlka, rysa, medvéda
a ¢lovéka. Pfipravky pusobi po dobu 8-12
tydnd, poté je nutné aplikaci zopakovat.
Piipravky jsou dodavany v plechovkovych
obalech obdobné jako pistolové montazni
pény. Lahev obsahuje asi 45 1 hotové pa-
chové pény. Pfi aplikaci je vhodné pénu
nanaset v kratkych pruzich na krajové
sloupky opérné konstrukce, nebo vegetaci
v blizkosti vinice ve vy$ce asi 1 m nad urov-
ni terénu v pravidelnych vzdalenostech cca
3-6 m pro zajisténi dobrého odpudivého
G¢inku. Obsah jedné lahve lze nadavko-

Obr. 8: Pachové ohradniky
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Obr. 7: Ochranné sité proti ptactvu

vat do 180-220 pruhd, coZ odpovida délce
pachového plotu cca 600-1 200 m. Cena
téchto pfipravki véetné aplika¢ni pistole
se pohybuje mezi 1 200-1 800 K¢&.

Repelenty pfedstavuji postfikové, na-
térové a odparfovaci ptipravky, které slouzi
jako ochrana mladych sazenic proti okusu
zvéii a odpuzeni nezadouci zvéfe ve vi-
nicich. Mohou se vyuzivat k zimni i letni
ochrané proti okusu s u¢innosti ochrany
v délce nékolika tydnti. Pfi aplikaci jsou tyto
piipravky misitelné s vodou, po zaschnuti
jsou v8ak jiz pro prodlouzeni u¢inku ve vodé
nerozpustné. Davkovani a Cetnost zasahu
pfi aplikaci téchto ptipravki se musi s ohle-
dem na jejich pomérné obsahly sortiment
volit podle instruktazi piibalovych letaka.
Ceny téchto piipravku se pohybuji v fadech
stovek korun na jeden hektar vinice.

Zadny z popsanych zptisobl ochrany
nema vzdy stoprocentni u¢innost. Zvér je
pfizpusobiva a na rizné druhy mechanic-
kych ochran nebo pachy si po del$im ¢ase
zvyka. Z téchto duvodt je vhodné jednot-
livé metody a pfipravky ochrany vzajemné
kombinovat.

Ochrana vinic proti $kodam zpuso-
benym zvéii predstavuje aktudlni téma.
Z legislativniho hlediska fesi problemati-
ku skod zpusobenych uZivanim honitby,
zvéfi a na zvéfi paragraf 52-56, zakona
¢. 449/2001 Sb., O myslivosti. B

Kontaktni adresa: doc. Ing. Patrik Burg, Ph.D,
Mendelova univerzita v Brné, Zahradnickd
fakulta, Ustav zahradnické techniky, Val-
tickd 337, 691 44 Lednice, CZ
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Text:
Ji¥i Hlousek

Ochrana vinohradu
elektrickym ohradnikem

Vinatstvi Pavelka & syn z Malokarpatské vina¥ské oblasti se zaméfuje na
privlastkova vina. Hrozny proto sklizeji o tyden ¢i dva pozdéji nez ostatni vinafi
v jejich okoli. Do vinic se jim z toho divodu stahuje zvér z celého okoli, a tak
vinohrady chrani elektrickymi ohradniky.

irma VPS - Vinohradnictvo Pavelka
F a Syn, s.r.o. obhospodatuje 50 hek-

tart vinic, jejich znacka se mezi
slovenskymi viny objevila v roce 1995.
O svoje zku$enosti s ochranou vinic pfed
gktdci se podélil Ing. Milan Pavelka.

,Ve vinici nas trapi Siroka skala skid-
1, zejména zvéf a ptactvo. Proti §packtim
se obvykle vyuziva ochrana v podobé siti.
Protoze neni nasich 50 hektart ucelenych,
ale rozptylenych do mensich celki od
50 art do 3 az 4 hektaru, bylo by pro nas
toto fe$eni velmi pracné a nakladné. Pro-
blém $packu proto fesime ve spolupraci
s myslivci, popsal Pavelka.

Problémy ov$em vinafum na Sloven-
sku nedélaji jen $padci, ale zejména spar-
kata zvéf - srny, danci a divocaci. Pavelka
odhaduje roéni ztratu zptisobenou skudci
na 30 az 80 tisic eur.

Zvéti chutnaji zralé hrozny

,Zjistili jsme, Ze pro $ktdce neni sméro-
datna odrtda révy vinné, ale predevsim
stupen zralosti. NezaleZi ani na tom,
jestli se vinohrad nachazi pobliz lesa.
Zvéf je schopna se vypravit i na sto me-
tra od obydli,“ popsal vinaf svoje zku-
Senosti.

Ne kazdy prostfedek v boji se skiadci
pfinesl vinaftm kyzené vysledky. ,,Zkou-
Seli jsme lidské vlasy, odpuzovadla do
PUR pény nebo i medvédi 14j. Stejné jako
plastové oploceni na lesni $kolky tyto
prostiedky byly neu¢inné zavzpominal
Pavelka na prvotni nezdary.

Inspiraci nakonec nasel u chovatel
hovéziho dobytka, ktefi pouzivaji elektric-
ké ohradniky, jen z opa¢ného duvodu. ,0d
spravcu obor jsme méli informace, Ze jsou
elektrické ohradniky na zvéf u¢inné, tak-
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Ze jsme o ochrané vinic timto zptisobem
zacali uvazovat,” popsal.

Autobaterie jim kradli

Vinafi se pustili do budovani ohradnika
ze dfeva, betonu nebo plastu. ,K ohrad-
nikim jsme vybudovali $est center s au-
tobateriemi, které je napaji. Po ¢ase jsme
museli vyrobit trezorové schranky a zako-
pat je do zemé, protoZe nam volné uloZe-
na centra s autobateriemi ukradli,“ popsal
Pavelka ne zcela pfekvapivou zkusenost.
Napéti v elektrickych ohradnicich je
podle Pavelky stejné jako u téch pro ho-
vézi dobytek. ,Tim padem jeho Géinky
pociti i ¢lovék. Kdyz je ohradnik dobfe
postaveny, je u¢innost velmi dobra. Jen

se Cas od Casu vybije autobaterie, ohrad-
nik pak poskodi divocaci, které je potom
z vinohradu tfeba vyhnat, sdélil Pavelka.

Ohradniky tito slovensti vinafi pouZi-
vaji po cely ¢as vegetace. ,0d zac¢atku ra-
Seni az po sbér. Jen na nékterych mistech
je davame az pfed sbérem. Na ochrané vi-
nic ale i nadale spolupracujeme s myslivci,
na rozdil od zvéfe. Divo¢aky lze stfilet jen
tfi dny pfed a tfi dny po Upliku, sparkata
zvéf se muze stiilet dvé hodiny pfed a dvé
hodiny po zapadu slunce, takZe se mtze
celou noc pést ve vinohradu,“ mrzi vinafe.

Vyhody i naklady

Z jakého duvodu spole¢nost, ve které pra-
cuje 20 zaméstnanct, vynaklada tolik sna-
hy na ochranu vinic pfed $ktdci? Dtvod
je jednoduchy. Soustfedime se predevsim
na ptivlastkové vino, hrozny sklizime pti
cukernatosti 21-25 stupiit NM, coZ vy-
Zaduje delsi Cas ve vinohradu. Obvykle
tak sklizime o tyden az dva pozdéji nez
ostatni vinafi, a tim padem se k nam tlac¢i
vSechna zvéi) vysvétlil.

Pfijit o plody celoroé¢ni prace by bylo
katastrofou. ,Elektricky ohradnik samo-
zfejmé predstavuje zvySené naklady, ze-
jména za lidskou praci. Ohradnik je tfeba
chodit kazdy den kontrolovat, hlavné
v Case vinobrani. Jakmile je z néjakého du-
vodu uzemnény a vyzkratuje, je tfeba vy-
ménit baterku a najit misto, kde doslo ke
zkratu. Nevyhodou je i to, Ze baterie vydrzi
na nabiti ,jen“ tfi dny,* uvedl Pavelka.

Vyhody podle néj ale jasné pfevazu-
ji. ,I pfes vy$si pracnost jsou naklady na
provoz oproti vy$e uvedenym $kodam
zanedbatelné. Pro vyrobu kvalitniho vina
zkratka potfebujeme kvalitni surovinu,
uzaviel Milan Pavelka. B
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Nebezpecne Sireni asijské
octomilky Drosophila
suzukii v Evropé

Tento Skiidce zralych plodi ma vysoky potencial pro Si¥eni. Diky Sirokému
spektru hostiteldi mtize vhodné podminky pro usidleni nalézt i v CR, zvlasté
s ohledem na skute¢nost, Ze se jiz nachazi u naSich jiznich hranic.

ctomilka Drosophila suzukii
O byla zavle¢ena z Asie do Sever-

ni Ameriky i do Evropy a po-
krac¢uje ve svém tazeni na severozapad.
Tento tfimilimetrovy $ktdce pochazi
z jihovychodni Asie a §ifi se po zemé-
kouli s pfepravou ovoce. V roce 2008 se
tento $kudce objevil v Kalifornii a v roce
20009 jiz v Kanadé. V Evropé byl zjistén
v roce 2008 v Kataldnsku, v roce 2009
jiz po celém Spanélsku, stejné jako na
Azurovém pobfezi ve Francii a v Jiznich
Tyrolich. Do Slovinska se $kudce dostal
v roce 2010. V roce 2011 jiz byl ve Svy-
carsku, Bddensku, Falci a Bavorsku. Do
roku 2012 byl vyskyt D. suzukii hlagen
z dal$ich zemi (Belgie, Rakousko, Chor-
vatsko, Spojené kralovstvi, Portugalsko,
Nizozemsko). V Rakousku se objevil
v roce 2012 v Tyrolich, Korutanech a ve
Styrsku, v roce 2014 jiz ve spolkové zemi
Burgenland. Mirné zimy a horka léta ved-
ly v roce 2009 k rozsiteni tohoto $kidce
do Evropy. TuZ$i zima muZe zase napo-
moci ke snizeni jeho populace. Priizkum
UKZUZ jesté v roce 2013 nezjistil vyskyt
octomilek D. suzukii v CR, kdeZto v roce
2014 jiz ano.

Biologie Sktidce

Tato octomilka se pouhym okem tézko
rozeznava od octomilky bézné u nas. Na
uzemi CR se predpoklada, Ze miiZe mit
3 az 5 generaci ro¢né, pficemz na jihu
Evropy az 12. Zajima se pfedevs$im o bo-
bulové ovoce veetné hroznu révy vinné,
ale i o meruriky a broskve. Samice klade
1 az 3 vajicka do plodu, ktery se zacina

vybarvovat. Zelené ani pfezralé plody ji
neldkaji. Larvy se zivi duZninou, k ide-
alnim podminkam patfi vysoka vzdus-
na vlhkost a teploty 20 az 25 °C. Plod
je pak hnilobou zni¢en béhem 48 a7 72
hodin.

Octomilka zac¢ina klast vajicka az do
zamékajicich vybarvenych hroznu, v Jiz-
nich Tyrolich je to asi pfi 60 °Oe (13 °NM).
Oproti béZné octomilce, ktera napada
poskozené bobule, Drosophila suzukii si
vybira dozravajici zdravé plody. Samicky
kladou vajicka pod slupku bobuli. Vylih-
nuté larvy svym pozerem pfivodi hniloby
a octovaténi.

Rozpoznani druhu je mozné u dospél-
ct. Prvni $kody na ranych odriadach révy
ale miize zplsobit i klasicka octomilka.
Samecdci se poznaji podle ¢ernych skvrn
na koncich ktidel; na kazdém kiidle maji
jednu.

Vyhledava pfedev$im modré odrudy
za nasledujicich podminek:

» blizkost planych plodi

» okoli kvasicich plodd;

» hniloby na révé;

» stin ve vinici, naptiklad neprovedené
odstranéni zalistkd, vedeni na zaclonu,
minimalni fez, blizkost lesa.

Vyhledava tedy stin, teplo a vlhkost.
Provzdu$néné a oslunéné zony hrozni ji
nevyhovuji, stejné jako nizké ozelenéni
mezifadi. Pti regulaci mnozstvi hroznt
by odstranéné hrozny nemély zustavat
ve vinohradé, ale nejlepsi je tuto operaci
provadét jesté pred pocatkem zrani. Sice
nekladou vajicka do zelenych bobuli, ale
laka je kvasna viné.

Ptiznaky napadeni

Octomilka D. suzukii napada zdravé zra-
jici plody ovoce. Poskozeni plodu bez-
prostifedné po napadeni neni vyrazné,
na plodech jsou drobné vpichy a drobné
otlaky v misté vpichu. Skody zpiisobuji
larvy, které se zivi duzninou dozravajicich
bobuli. V jedné bobuli miize byt vice larev.
Plody se deformuji, méknou a ¢asto jsou
sekundarné napadany houbovymi ¢i bak-
teridlnimi chorobami.

Hostitelské rostliny

a zpusob Sifeni

D. suzukii je $irokym polyfagem. K hosti-
telskym rostlinAm patfi réva vinna (Vitis
vinifera), aktinidie (Actinidia spp.), to-
mel japonsky (Diospyros kaki), fikovnik
smokvon (Ficus carica), jahodnik (Fraga-
ria spp.), jabloti (Malus spp.), tieSefi obec-
na (Prunus avium), $vestka domaci (Pru-
nus domestica), broskvon obecna (Prunus
persica), ostruzinik (napt. Rubus arme-
niacus, R. loganobaccus, R. laciniatus),
malinik obecny (Rubus ideaus) a brusnice
(Vaccinium spp.).

Na velké vzdalenosti se octomilka $ifi
pfedev$im napadenymi plody s mékkou
pokozkou, z nichz jsou nej¢astéji predmé-
tem mezinarodniho obchodu jahody, tfes-
né, broskve, merurnky, maliny, ostruziny,
bortivky a stolni hrozny. Riziko $ifeni ji-
nou cestou, napf. rozmnozovacim materi-
alem hostitelskych rostlin, je nizké, nebot
hostitelské druhy se vét$inou expeduji
bez kotfenového balu a v dobé, kdy jesté
neplodi. Zna¢ny vyznam pro $ifeni octo- P
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milky na del$i vzdalenosti ma i aktivni let
dospélcti.

Opatfeni proti poskozeni
hroznt

V nékterych oblastech Némecka muse-
la byt sklizeni hroznu v roce 2014 kvuli
tomuto $kudci zahajena diive a rychleji
ukoncena. Je vhodné provzdusnit zénu
hrozni ¢aste¢nym odstranénim listd, pro-
toze octomilka se vyhyba pfimému slunci

a vyhledava stin.

V CR zatim pro oetieni neni povolen
zadny insekticid a mél by smysl jen v ob-
dobi poc¢atku vybarvovani plodu, coz je
zase problematické z hlediska kratkého
¢asu do sklizné. Ani biologicka ochrana
zatim dostate¢né nefunguje.

Od dubna 2014 je v Némecku povolen
pfipravek SpinTor, a to i pro ekologické
vinohradnictvi. Nékteré svazy ekologic-
kych zemédélcu tento ptipravek zakazu-
ji, ale v pfedpisech EU je povolen. Prvni
pouziti se doporucuje tehdy, kdy?z se zjisti
pfitomnost téchto musek nebo naklade-
na vajicka. Pisobi na dospélé mouchy i na
larvy. Preventivni pouziti se nedoporucu-
je. Je tfeba dodrzet:

» davku 160 ml/ha;

» max. 2 o$etfeni s odstupem minimalné
7 dnu;

» ochrannou lhttu 14 dng, pfedtim nelze
hrozny sklizet;

» pfipravek je nebezpecny véelam, proto
je nutné kvetouci porosty nejdfive po-
sekat;

» oSetfeni provadét pokud mozno vecer,
kdy jsou musky nejaktivnéjsi.

Némecky spolkovy tfad pro ochranu
spotfebitele povolil na ochranu proti této
rychle se $ifici octomilce i pfipravek ,Pi-
retro Verde® Jde o ptipravek povoleny jiz
diive proti obale¢tim, ma ochrannou lhi-
tu jenom jeden den a muze tedy byt pou-
7it i u pozdnich odrid révy. Je to jiz druhy
pfipravek proti této octomilce, dosud byl
povolen jen ,SpinTor“ Oba pfipravky jsou
nebezpedné véelam, musi se proto pfi je-
jich aplikaci dodrZovat specidlni ochranna
opatfeni.

,Piretro Verde* je pfirodni kontaktni
insekticid od firmy Biofa s G¢innou lat-
kou pyretrin (rostlinny extrakt Pyretrum)
s okamZitym uc¢inkem.

,SpinTor*je pfirodni postfikovy insek-
ticid k ochrané révy, ovoce a zeleniny od
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Octomilka Drosophila suzukii - samecéek, foto: Gevork Arakelian, University of California Riverside

firmy Dow AgroSciences. Obsahuje udin-
nou latku spinosad, coz je pfirodni pro-
dukt ziskany fermenta¢ni ¢innosti bak-
terii Saccharopolyspora spinosa, které se
bézné vyskytuji v pudé. Pusobi jako po-
Zerovy a kontaktni insekticid. Piisobeni
ucinné latky spociva v ovliviiovani akti-
vity neuront hmyzich jedinct (coZ v ko-
nec¢né fazi vede k hyperaktivité neuront
a svalové aktivité), u¢inek nastava jiz
po nékolika hodinach; nasledné dochazi
k thynu hmyzich sktdct. Ochranna lhiata
u révy ¢ini 14 dna.

Regiony Poryni-Falc a Burgundsko se
dohodly, Ze budou spolupracovat v ochra-

né pred octomilkou Drosophila suzukii.
Spoluprace se bude tykat oblasti vyzku-
mu a poradenstvi, na némecké strané pi-
jde o VU v Bad Kreuznachu, Oppenheimu
a Neustadtu/Weinstraf3e. Na zadost za-
stupct Némecka sleduje $kody zptsobené
touto octomilkou i pracovni skupina pro
vino pti COPA/COGECA. ®

Zdroje informact: Zprdva UKZUZ ,Vysledky
detekéniho priizkumu vyskytu skodlivych
organismii v CR za rok 2013% Der Winzer,
Proplanta, Agrarheute.com, COPA/COGE-
CA



o v e

Text: Tomas Razic¢ka,

Usttedni kontrolni a zkugebni tstav zemédélsky
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Detekéni pruzkum a prvni zjisténi vyskytu
octomilky Drosophila suzukii v CR

Znepokojivé informace o invaznim charakteru, mimoradné rychlosti si¥eni

a skodlivosti octomilky Drosophila suzukii v Severni Americe i v Evropé

v

a vyhodnoceni rizika tohoto $ktidce pro tizemi Ceské republiky byly podnéty pro
zahajeni sledovani mozného priiniku octomilky na nase tizemi a jeji ptipadné

Skodlivosti na tomto tizemi.

x fedni detekéni prazkum vyskytu

l ' octomilky D. suzukii byl zahajen

jiz v roce 2011. Terénni rostlino-

1ékafsti inspektoti Statni rostlinolékatské

spravy a od roku 2014 Ustfedniho kont-

rolniho a zku$ebniho tstavu zemédélské-

ho sledovali vyskyt octomilky pomoci jed-
noduchych lapaki s navnadou.

Jako lapaky se pouzivaly plastové na-
doby s dobfe tésnicim vickem (PET lahev)
o0 objemu 250-750 ml, s deseti otvory o pra-
méru 5 mm, umisténymi po stranach v hor-
ni ¢asti zavé$ené nadoby. Pro odchyt octo-
milky D. suzukii jsou vhodné lapaky ¢ervené
nebo oranzové barvy, u ¢irych nadob je moz-
né jejich atraktivitu zvysit nalepenim barev-
né pasky. Nejvhodnéjsi navnadou je podle
zahrani¢nich vyzkumt smés octa a ¢ervené-
ho vina, pii detekénim priizkumu v CR se se
osvéd¢il samotny jable¢ny ocet. Jako mozné
navnady se doporucuji i zkvasené pivo ¢&i
oslazend voda s kvasnicemi, z téchto teku-
tin se v8ak odchyceny hmyz htife separuje.

Lapéky se instalovaly v dobé, kdy teploty
jiz neklesaly pod 10 °C, nejméné jeden mésic
pred za¢atkem dozravani plodi, a umistova-
ly se na okraje porosti (v blizkosti divoce
rostoucich hostitelskych rostlin), do poros-
tu, do korun stromi nebo do fadki na zasti-
néna mista. Kontrolovaly se nejméné jednou
tydné. Pfi podezieni z vyskytu octomilky
byly podezielé exemplafe ptedavany k iden-
tifikaci do diagnostické laboratofe.

Jednoduchy lapak s jableénym octem
k odchytu octomilky D. suzukii, Stara Role

Metodika prizkumu ponechala in-
spektortim vzhledem k biologii octomilky
Sirokou mozZnost vybéru hostitele i sta-
novisté. Kromé plantazi drobného ovoce
se jednalo o vinice, vysadby tfesni, vi$ni,
broskvoni a merunék a lapaky bylo mozné
instalovat i na hostitelské druhy dfevin,
rostouci ve vefejné zeleni a v rozptylené
zeleni v krajiné. Pfednostné se méla vybi-
rat rizikova mista, napf. takova, v jejichz
blizkosti se manipuluje s dodavkami ovo-
ce ze zemi s vyskytem octomilky.

Zatimco v letech 2011-2013 nebyl vy-
skyt octomilky v CR zji$tén, v roce 2014
byl vyskyt D. suzukii v CR potvrzen na vice
mistech, a to jak pfi detek¢énim prizkumu
provadéném UKZUZ, tak i pti dal$ich ento-
mologickych prizkumech. Prvni dva samci
octomilky byli odchyceni 1. 9. 2014 v zahradé
se starymi stromy, ktera se nachazi v mést-
ské zastavbé v obci Stara Role (okres Karlo-
vy Vary). Vyvoj octomilky zde probihal, jak
se nasledné ukazalo, v opadanych, pfezra-
lych a hnijicich jablkach. Na stejné lokalité
byli v nasledujicich terminech odchyceni
dalsi dospélci ve vzristajicich poctech (napf.
15.9.-2332899,22.9.-1333 a9 99,
29.9.-43 33 a 46 29), posledni dospélci zde
byli odchyceni jesté v obdobi Vanoc. Dalsi
vyskyty octomilky byly zjistény pfi prazku-
mu UKZUZ na konci zafi v broskvonovém
sadu v Cholticich (okres Pardubice), v f{jnu
na zahradé a v sadu v Némcovicich (okres

Detail éasti vzorku hmyzu odebraného z lapaku
ve Staré Roli dne 24. 10. 2014, se zna¢nym
zastoupenim dospélcti octomilky D. suzukii

Rokycany), na zahradé ve VSenicich (okres
Rokycany) a na zahradé v Plzni Rad¢icich.

Vyskyty hlasené entomology mimo
detekéni prizkum UKZUZ byly zazname-
nany v Cervenych Pec¢kach (okres Kolin),
v Kardasové Recici (okres Jindfichtiv Hra-
dec), v Malsicich a ve Veseli nad LuZnici
(okres Tabor). V roce 2014 byl rovnéz hla-
$en prvni vyskyt octomilky ze Slovenska,
zjiStény také pfi tfednim prizkumu.

Z uvedeného ptehledu vyplyva, Ze se
octomilka D. suzukii na tizemi CR rozsifi-
la a velmi pravdépodobné i usidlila. I kdyz
tento $kiidce dosud nebyl zji$tén ve vinaf-
skych oblastech, ani nebyly pozorovany
Zadné skody piisobené octomilkou, zjistény
nartst jeho populace v obdobi dozravani
révy by mél byt pro vinafe varovanim pfed
moznymi $kodami v nasledujicich letech.
UKZUZ proto v roce 2015 zaméfi zvy$enou
pozornost pti detekénim prazkumu vysky-
tu octomilky na vinafské oblasti. Vyzkumna
pracovi$té by méla urychlené fesit systémy
ochrany proti octomilce a pozornost by
méla byt vénovana i registraci vhodnych
ptipravku k ochrané proti octomilce. B

Zdroje: Vysledky detekcniho prizkumu SRS
a UKZUZ v letech 2011-2014, BREZIKOVA
M., DVORAK L. & MACA J. 2014: Faunistic
records from the Czech Republic-367. Diptera:
Drosophilidae. Klapalekiana, 50. 247-248.

Opadana jablka v misté prvniho ndlezu
octomilky D. suzukii, Stara Role
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Jak zmeni zvysujici se teplota
podnebi vinohradnictvi na

oo VW ' 4

jizni

Morave®?

Otazka, jaky dopad bude mit zména klimatu ovliviiovana ¢lovékem, se stala

modni. Zkouma se, do jaké miry se zméni mapa zemé po roztani ledovct na pélech

a nasledném vzestupu hladiny mofi a podobné. Je nesporné, ze v poslednich
desetiletich dochazi k oteplovani i u nas, ale nastésti Zijeme uprostfed kontinentu,
takZe mote se nAm miiZe jenom ptibliZit. Ze by to znamenalo ptemistovani lidi jinam,
a tim i valky, je taky jasné. Nechceme zde probirat vSechny mozné disledky zmény
klimatu na dalsi ¢innost ¢lovéka, chceme se pouze zamé¥it na mozné diisledky
zvySeni teploty na jizni Moravé na zdejsi vinohradnictvi.

médiich se ¢asto dozvidame, jaka
‘ ’ zkaza nam v nejblizsi dobé hrozi.
Apokalypsa je propracovana té-
méf na jednotlivé obory ¢innosti lidstva.
Podivejme se proto bliZe, co nam hrozi
ve vinohradnictvi na jizni Moravé v nej-
blizsich desetiletich. Oprostime se v§ech
ostatnich vlivi, jako jsou zmény termi-
nu a intenzity srazek, jejich skupenstvi
(kroupy), mrazy a podobné, a soustiedime
se pouze na teplotu béhem vegetace.
Jak jiz bylo naznaceno, vinohrady jsou
v CR kazdopadné nad hladinou mofte, tak-
Ze jejich zaplaveni v disledku zvySeni hla-
diny oceant v ptistich staletich nehrozi.
Ale k ¢emu povede vyssi teplota vzduchu
v ptipadé révy? Odpovéd zni: V CR jenom

ku prospéchu. JelikoZ jsme na severni hra-
nici ekonomicky udrzitelného péstovani
révy, vys$si teplota nam zlepsi ekonomic-
ké podminky a rozsiti moznosti péstova-
ni starych evropskych odrid révy vinné.
Nebojime se pfiznat, Ze posune centrum
péstovani révy vinné ze Stfedomoii blize
k nam na sever. Ale je to otazka staleti, po-
kud bude soucasny trend dale pokracovat.

Podivejme se blize, jak se na jizni Mo-
ravé v poslednim desetileti vyvijel vynos
hroznti (obr. 1) s jejich cukernatosti (obr. 2)
v zavislosti na primérné teploté béhem
vegetace, a z toho budeme usuzovat dale.
Vynos hrozni i cukernatost pochazi z ka-
7doro¢né provadéného Setfeni SV CR
v ¢lenskych podnicich, primérna teplota

7
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Obr. 1: Vynos hrozni na jizni Moravé a primérna vegetaéni teplota
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za obdobi duben az zafi z meteorologic-
ké stanice Agrosad ve Velkych Bilovicich.
Vzhledem k rozloze vinafského regionu
Morava piedpokladame, Ze data z jedné

Jak je z obrazku patrné, neexistuje
souvislost mezi vynosem hrozni a pra-
mérnou vegetacni teplotou. Alespori ne
v rozsahu teplot 15,5 az 18 °C. Oteplovani
tedy na vynos hroznt nema vliv, daleko

Jinak je tomu u cukernatosti hroznti.
Se zvysujici se teplotou se zvySuje i cuker-
natost hroznti (obr. 2).

I kdyz tento trend neni statisticky po-
tvrzen, je tomu tak, jak vyplyva z grafu.
Matematicky to potvrdit nelze z toho da-
vodu, Ze béhem deseti let existovaly tfi
vyrazné odchylky - ro¢niky 2007, 2010
a 2014. V téchto letech pisobily jiné im-
pulsy vice nez teplota. V roce 2007 i pfi
vysoké pramérné teploté béhem vegetace
to bylo zaméfeni na vysoky vynos hrozni.
V roce 2010 tomu bylo naopak. Diky niz-
kému vynosu hroznt (3,2 t/ha) bylo do-
sazeno slusné cukernatosti i pfi nizkych
teplotach béhem vegetace. A nakonec
v roce 2014 zpusobila velké problémy hni-
loba, kvuli které doslo k predc¢asné sklizni.

Casto se porovnavaji jednotlivé vinai-
ské oblasti a viibec izemi k vhodnosti
péstovani révy vinné. Vyuziva se k tomu
nékolik metod, jednou z nich je Huglintiv
heliometricky index (IH), ktery zapocitava
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maximalni denni teploty za obdobi 6 mé-
sicti od 1. dubna do 30. zafi.
Jde o tuto rovnici:

30. zaii
% (Tmj - 10) + (Txj - 10)
IH = Z ) <K

1. duben

kde Tmj je primérna denni teplota,

Txj - maximalni denni teplota

K - koeficient délky dne pohybujici se mezi
40. a 50. zemépisnou $ifkou od 1,02 do 1,06.

Pro srovnani: Huglintiv index je ve
Francii v Remesi (49 stupnid sev. $.) 1550,
zatimco v Dijonu (47 stupiili sev. §.) ¢ini
1 710, v Bordeaux (44,5 stupnid sev. §.)
2100 a na jihu v Perpignanu (42 stupnt
sev. §.) 2 350. Jde o dlouhodobé priimé-
vys$$i. Spodni hranice mozného péstovani
révy vinné je pti IH kolem 1 400.

Podle dat meteostanice Agrosad ¢inil
ve Velkych Bilovicich (48,5 stupiiti sev. §.)
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Obr. 2: Vegetaéni teplota a cukernatost hrozni na jiZni Moravé

v roce 2011 TH 2 005. Jde o ro¢nik teplot-
né mirné nadprimérny s primeérnou ve-
getacni teplotou 17,5 °C, zatimco pramér
za poslednich deset let (2005-2014) ¢ini
17,1 °C. Béhem tohoto desetileti byla nejniz-
$i priimérna vegetacni teplota v roce 2010
(15,9 °C) a nejvyssi v roce 2012 (17,9 °C).

L Austria A

- gince 1B75 -

V budoucnosti jiz asi nebude cilem pés-
titele hroznu soucasnych odrid maximalni
cukernatost, ale vyvazeny pomér cukrti a ky-
selin. Anebo se za¢nou vice péstovat i pozd-
néjsi odrudy. V kazdém piipadé vyssi teplota
vzduchu na nasem uzemi vinohradnictvi
jako obor neohrozuje, naopak mu prospiva. ®

¥ inzerce

Wolkaberg

Spolupracujeme s témi nejlepsimi.....

www.hmhodonin.cz
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Anketa vinaru

1 Jak vas postihly houbové choroby?

Vinohradnictvi

'

3 Mite problémy s chorobami dfeva?
4 Jak se branite $kodam napichanym Sktdci?

&
Roman Slouk

manazer vinohradda,
Vinatstvi Sonberk, Popice

1) Houbové choroby jsme zvladali dobie az
do chvile, kdy koncem srpna pfisly enorm-
ni srazky, a na naslednou hnilobu nic ne-
platilo. V8echno selhalo, ale neni divu. Na
Sonberku jsme méli 0 300 milimetr( sra-
zek vic, nez tfeba ve Velkych Bilovicich.
Méli jsme necelych 800 milimetrt srazek
za rok, takZe se s tim mnoho délat nedalo.
2 )Osvéd¢il se nam jediné novy piipra-
vek Switch od firmy Syngenta. Byl pouzit
ve dvou aplikacich s vybornym tG¢inkem
i v roce 2014. Nevyhodou je to, Ze je dost
drahy. O$etfeni nasich vinic by vyslo na
dvé sta tisic korun. Kdybychom je ovSem
investovali v minulém roce, tak bylo moz-
na vyhrano. Testovali jsme ho ale jen na
malé plose a odradé Chardonnay.

3) Choroby dfeva sleduji, jejich vyskyt sa-
moziejmé mame. V nékterych letech na-
padené kefe odstrafiujeme a palime je$té
pfed fezem. V roce 2014 byl jejich vyskyt
u nas maly. V posledni dobé mé zaujalo, ze
ve Francii testuji vyuziti dronu s kamerou
a specialnim softwarem na vyhledavani
chorob dfeva ve vinicich.

4) Jarni problémy s riznorozcem a osenici
jsme neméli. Déla vyuzivame dna plaseni
$packu a brigadné hlidace na vinohrad.
Vinohrady mame oplocené, takze nam
zvéf néjakou vétsi skodu nedéla.

Stanislav Skrobak
Vino Skrobak, Cejkovice

1) Ochranu plisné révy a padli révy jsme
zvladli téméf na 100 %. S Sedou hnilobou

132

2 Osvédéil se vam proti nim néjaky pripravek?

uz to bylo o néco horsi, protoze 90 % vinic
mame v BIO rezimu, u kterého je ochrana
proti hnilobé dost malo efektivni. Zaleze-
lo to hodné na odridé, ale ty nachylnéjsi
byly napadeny az ze ¢tyficeti procent. Ta-
kové jsme museli t¥idit a velka ¢ast hroznii
zustala ve vinici na zemi. Nejvice utrpély
ranéjsi odrady jako Muller Thurgau a Mus-
kat moravsky. Ustaly to odrtdy s pevnéjsi
slupkou jako Tramin Cerveny, Alibernet
¢i Frankovka. Nékteré odrudy jsme kvl
hnilobé sklidili pfili§ brzo, jesté v dobé, kdy
technologicka zralost nebyla idedlni, a vina
proto nemaji takovy extrakt, nejsou tolik
télnata. Vzhledem k vyzralosti a zdravot-
nimu stavu hroznt jsem mél obavy, jak se
vina podafi. Jsem proto ted velmi rad, ze
vina se zatim vyviji celkem pfiznivé. Milov-
nici svézich a lehkych vin si pfijdou na své.
2) NaSe mozZnosti v rezimu BIO jsou pou-
ze omezené. Proti $edé hnilobé smime po-
uzivat jen pomocné latky jako vodni sklo
nebo pfipravek Vitisan a podobné. Nejsou
to pfipravky, které by pfimo bojovaly pro-
ti plisnim. Od spoluzaka ze zahradnické
fakulty nicméné vim, Ze v ramci diplomky
testoval pfipravek na bazi vytazka z by-
lin a ten se mu jevil pomérné Gé¢inny. Do
budoucna véfim, Ze ochrana proti hnilobé
bude i v BIO rezimu propracovanéjsi.

3) S chorobami dfeva mame problém hlav-
né ve starych vinohradech. Z dfeva odumfe-
lych ket se ESCA §ifi dal. Je tedy dulezité
staré napadené kminky ve vinici nenecha-
vat. Nejnapadenéjsi vinice ma pétactyficet
let a chystame se ji vyklucit. Dilezita bude
likvidace dfeva. Je tfeba ho odvézt a spalit.
Boj s chorobami dfeva je hlavné pasivni -
pii fezu je tfeba dbat, abychom zbyte¢né
nedélali velké rany, protoze tudy houba

ket napada. Vhodné je velké rany zatirat.
KdyZ jsem fezal vinice na Novém Zélandu,
méli tam na zatirani specialni pfipravek, na
ktery jsem u nas nenarazil. Nej¢astéji u nas
pouzivame latexovou barvu.

4) Na jafe jsme v nékterych vinicich méli
problém s pidalkami (riznoroZec trnko-
vy). Museli jsme tedy aplikovat v BIO po-
voleny ptipravek SpinTor. Zabral vyborné.
V mladé vinici jsme taky méli problém
se srn¢i zvéfi, ktera okusovala vyristaji-
ci letorosty. Vyfesili jsme to elektrickym
ohradnikem.

Stanislav Madl
Vinarstvi Madl, Velké Bilovice

1) Plisné nas postihly do té miry, Ze jsme
uchranili vinohrad, ale nedostali jsme se
na cukry, které jsme potfebovali. Byl jsem
zvykly sbirat na 22-23, letos jsme sbira-
li na 20-21. Pis¢ité polohy byly lepsi, na
tézsich pudach to $lo rychle. Hodné bylo
poznat, co je a neni zatravnéné. Tam to
nebylo postiZené tak hodné. Miiller Thur-
gau $Sel rychle, ale na druhou stranu mél
cukry, byl vyzraly uz zacatkem zafi.

2) Tvrdim, Ze jsme vinohrady nejvice
ochranili na jafe, protoze jsme pétkrat
stiikali pfed kvétem siru Kumulusem.
Tim jsme ozdravili tfapinu, coZ je zaklad
vseho, a tfapina udrzi bobule. Nasada byla
skvéla. K pomalej$imu postupu plisné do
jisté miry pfispélo odlisténi.

3) Choroby dfeva se nijak neprojevily.
Staré dfevo drtim, ale napadené dievo ne-
mam ani mi nehlasi.

4) Kviili okusu na jafe oplocujeme expo-
nované mista plotem na 1. mésic, nez od-
rostou letorosty. Na mladych vysadbach
pouzivame kosiky. Proti §packum jsme
letos vyuzili dravce, ktefi spolehlivé ohli-
dali 30 ha vinic. Loriska zima byla tepla,
kromé zminéného Kumulusu jsme dali
dvakrat jed kvili pfezimujicim $kidcim
a na obalece pouzivame uz desatym ro-
kem feromony. B
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Mistr v rezu révy vinneé: Strihal
jsem jako doma. Tedy poctive

Rezat Muskat Moravsky, to umi kazdy. Ale Burgundské modré, to teprve ukaze
zkuSenosti! Vinaf Stanislav Madl, v jehoZ aredlu mél 11. roénik Mistrovstvi CR v fezu
révy vinné zazemi, se pfi téchto slovech potutelné usmival. Védél totiz, Ze vinohrad,
ktery soutézi propajé¢il Vladimir Oslzly, bude pro vinohradniky vyzvou.

slzly totiz vybral skute¢né na-
O ro¢nou ,trat“. S vinohradem si

v kategorii Elite nejlépe poradil
Stanislav Kone¢ny z Cejkovic. Ale zpét do
vinohradu, kde slune¢ni paprsky zacaly
pied devatou hodinou ménit promrzlou
pudu v blativy lep. Velkobilovickou Sado-
vou ulici v patek 13. unora kracelo k vi-
nohradu celkem 51 vinohradnikii véetné
11 Zen. ,Rez tady v minulosti rozhodné
neprovadéli zadni odbornici, o to naroc¢-
néjsi bude vas dakol. Pfedev$im docistite
i ty Casti kefe, které byly zmrSeny v pred-
chazejicich letech. Proto jsem zdiraznil,
Ze bude dilezité pfedevsim spravné pro-
vést fez, ne celkovy pocet hotovych ket

uvedl Jaroslav Osi¢ka, pfedseda odborné
komise.

»~Majitel si pfeje, abyste nechavali je-
den, ptipadné dva tazné s osmi ocky.
Cipky pouze tehdy, pokud budeme chtit
do budoucna snizovat urovern dfeva. Nad
oc¢kem fezat centimetr, maximalné dva,
ne niZe, protoZe jinak o¢ko zaschne. Dale
je tfeba odistit v§echny pahyly, které
vznikly dfive, stejné tak ocistit kminek
a patu kminku,“ popsal Osicka. Zdtraznil,
Ze je tfeba délat fez kolmy k ose, nikoli
$ikmy. ,KdyZ budete odfezavat ¢asti na
starém nebo dvouletém dfevé, snaZte se
je fezat, jak fikaji ovocnafi, na vétevni
krouzek, tedy na hladko. Aby se ti, ktefi

budou v budoucnu provadét zelené prace,
o pahyly neporanili,“ dodal vedouci ko-
mise. Zavodnici si rozebrali useky podle
startovnich ¢isel a s pokynem se vrhli na
zimni fez.

Konec¢ny koneéné vyhral.
Na potteti

»Jsem tu po tfeti po sobé a po dvou ¢&tvr-
tych mistech jsem kone¢né prvni,“ ne-
skryval po vyhlaseni vysledka Stanislav
Kone¢ny z Vinafstvi Kone¢ny z Cejkovic
radost. V kategorii Junior vyhral Franti-
$ek Spévak z Vinafstvi Spévak z Dubmian.
Poprvé bylo pfedano ocenéni také neju- P
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spé3néjsi fezatce Vladislavé Holcmanové
ze spolec¢nosti Vinofrukt Dolni Dunajovi-
ce. A neobeslo se to bez slz $tésti.

Akce, jejimiz organizatory je Svaz vina-
it Ceské republiky ve spolupraci se spo-
le¢nosti BS Vinatské potteby za podpory
Velkobilovickych vinat, se letos uskuteé-
nila v nejvétsi vinatské obci ve Velkych
Bilovicich. Nejvyznamnéjsi vinohradnic-
kou udalost odstartovala soutéZ mladych
vinohradniki, které nasledovali i jejich
star$i kolegové soutézici v kategorii Elite.
Na kazdého ze soutézicich ¢ekalo 25 kei,
které bylo tfeba ve zprvu mrazivém po-
Casi ofezat v ¢asovém limitu 15 minut. Za
spravné ofezani kefe bylo mozné ziskat
5 bodt, celkem tedy 125 bodu. Stanislavu
Kone¢nému se podafilo ofezat vSech 25
hlav se ziskem 119 bodu.
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Sesti¢lenna porota slozena z odborni-
ki hodnotila pfedev$im kvalitu a ¢isto-
tu fezu. ,V leto$nim roce méli soutéZici
nesnadny tkol ovlivnény charakterem
zvoleného vinohradu. Soutézici museli
opravdu pfedvést zru¢nost a zkuenosti.
Radé z nich se dokonce nepodatilo ofezat
vSechny kefe ve stanoveném limitu,* uve-
dl Martin Chlad, marketingovy a obchod-
ni feditel Svazu vinait CR.

Milose Balgu, jednatele spole¢nosti BS
Vinaftské potfeby, ktera je organizatorem
soutéze, mimo jiné potésilo to, Ze se stale
zvy$uje pocet ucastniky, ale hlavné ucast-
nic. ,Proto jsme se letos poprvé rozhodli
vyhodnotit jejich vykony, které byly velmi
vyrovnané, ve specialni kategorii. Té$i mé
i velky zajem médii vCetné celostatnich.
Letos poprvé jsme zorganizovali i odbor-

nou pfednasku a v této tradici bychom
chtéli pokracovat,” popsal.

Pozlacené ntizky nebo
hybridni Ford na tyden

Prvni v obou hlavnich kategoriich si jiz
tradi¢né odvazi trofej v podobé pozlace-
nych nuzek od firmy BAHCO. Vitéz se-
niorské kategorie si navic na tyden mize
vyzkous$et hybridni Ford Mondeo.

Béhem dne pfipravili organizatofi
i bohaty doprovodny program, jehoz sou-
Casti byly letos kromé prezentace vinai-
ského vybaveni také odborné pfednasky
0 managementu vinice v podani docenta
Pavla Pavlouska a zahrani¢niho hosta,
italského experta v oblasti vinohradnictvi
a vyroby vina, Alfreda Tocchiniho. B
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Jaroslav Osicka, predseda komise

Jaroslav Osic¢ka do minulého roku vyucoval na St¥edni vina¥ské skole ve
Valticich, dnes se vénuje zejména myslivosti a vyrobé vina v rodinné firmé Vinafstvi

Jaroslav Osicka.

Jak byste zhodnotil letosni roc¢nik soutéze?
Oproti pfedchazejicimu ro¢niku konané-
mu na Sonberku byl stav vinice takovy, ze
fez vyzadoval kreativitu a zkuSenost vi-
nohradnika. Vinice byla v pfedchazejicich
letech $patné fezana - fez patrné odvadéli
brigadnici a za mnoho nestala.

Bylo podle vas lepsi strategii fezat na
rychlost, nebo ¢istotu?

Coby komise jsme jako hlavni pozadavek
kladli ztetel hlavné na kvalitu, tedy napra-
vu chyb z pfedchézejicich let. Clovék, kte-
ry vidi chyby a dokaze je spravit, je tim,
kdo ma spravny uhel pohledu.

Bylo v soutézi letos dostatek zacina-
jicich nebo zkusenych vinohradniki
s tim spravnym tthlem pohledu?

V pfedchézejicich ro¢nicich skute¢né vini-
ce byly v jiné kondici a vinohradnik, ktery
tam pfiSel, udélal chybu vyjimeéné a bylo
to jednodussi. Dokazal bych si tedy podle
zpusobu fezu tipnout, kdo do jaké gene-
race patii. Ty starsi jsou zatizené urcitymi
uhly pohledu na fez, které se dnes uz zmé-

nily. Je vidét, Ze mladsi generace se spiSe
pfizpusobuje novéj$im trenddtim.

Letos se soutéze ucastnilo rovnou je-
denact zen. Jejich pocet stale roste, je
tomu tak i v zajmu o studium vinohrad-
nictvi a vinafstvi?

Podivame-li se 25 az 30 let zpét, fez prova-
dély hlavné Zeny. Netikam, Ze je to sprav-
né, spiSe naopak. Je to takova rarita so-
cialismu, v Rakousku se s tim nesetkame.
Je to prace hodné namahava. Zeny které
takto delsi ¢as pracovaly, mély vétsinou
nevyléditelné zdravotni potize. V posled-
ni dobé se ov§em zavedly elektrické ntizky
a i pro Zeny je tato prace méné namahava.

Jestli se nepletu, tak vase draha peda-
goga na Stiedni vinaiské skole Valtice
jiz skoncila?

Skon¢il jsem s koncem minulého $kolniho
roku. Na jedné strané jsem se chtél véno-
vat svym konic¢kam, coZ je zejména mysli-
vost. Na druhé strané mé nebavi to, Ze se
mladda generace nechce ucit. Do zemédél-
stvi se nikdo nehrne, spise je to brano tak,

Ze neni dilezita jaka skola, ale aby byla co
nejbliZze a nebyly vysoké naklady.

Tématem aktualniho vydani jsou pravé
skudci vinohradu, tedy i zvéf, predmét
vaseho konicku.

Vse souvisi se v§im. V Rakousku jsem vi-
dél, Ze citlivym pfistupem v podobné pés-
tovani vhodnych druht plodin v mezitadi
nabidnou zvéfi potravni nabidku a $kody
jim nevznikaji. Naopak k ujmam dochazi
tam, kde zvéf nema potravu a je stresova-
na neustalym pohybem zejména psickara.

Skudci ve vinohradu oviem mohou byt
i sami myslivci, kdyZ pfi honu ve vino-
hradu poskodi napiiklad potrubi umélé
zavlahy.

Caste¢né se s tim da souhlasit, protoze
spousta myslivca je, jak fikam, panelako-
vych nebo nemaji zemédélskou ¢innost
v naplni prace. Nedélaji to ve zlém tmyslu,
ale oni tyto véci nevidi. V§ude ve svété tuto
¢innost délaji lidé, ktet{ vlastni pozemky,
pracuji na nich a maji tplné jinou filozofii.
Dnes je to myslivost typu ,kdo na to ma“. ®
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Dvakrat brambory;,
na potreti zlaté nuzky

Vinatstvi Koneény sidli v Cejkovicich, obhospodatuje étyti hektary vinohradu

a rocné vyrobi asi 20 tisic lahvi pfedevsim pr¥ivlastkového vina. Dvaatticetilety
majitel firmy Stanislav Koneény letos v Mistrovstvi CR ¥ezu révy vinné ztratil
pouze Sest bodii a v éasovém limitu osttihal vSsech pétadvacet ke#1i.

Konecné se na vas po letech usmalo stésti...
To ano, na pfedchozich dvou ro¢nicich
jsem byl ¢tvrty. Je ovSem pravda, Ze uz
jsem jednou prvni byl - pfed tfinacti lety
v kategorii junior. A i tehdy pfedchazelo
moje vitéztvi ¢tvrté misto.

Ma viibec smysl pfemyslet nad strategii?
Ur¢ité si to chce tro$ku naplanovat, chtél
jsem nejen kvalitné stfihat, ale i stihnout
v$echny kefe. Vim Ze na vitézstvi si délalo
zalusk nékolik vinohradnika a proto mé
velice tési, Ze se mi to v tézké konkurenci
letos povedlo. Zvlasté po predchozich le-
tech, kdy jsem byl opravdu blizko.

Co fikate na stav soutézniho vinohradu?

Pan Osic¢ka sice na praci téch, ktefi jej
v minulosti fezali, nadaval , ale alespon

136

jsme to neméli tak jednoduché.. Je prav-
da, Ze tam bylo hodné starého dreva, kte-
ré se muselo zaci$tovat. DuleZité je to, ze
jsme méli vSichni téméf stejné podminky.

Da se souhlasit, ze zaviselo pfedevsim
na dobrém uhlu pohledu, ktery bere
zietel na budoucnost?

Cloveék si fez musi dopiedu dobfe rozmy-
slet, nemuzZe zadit stfihat tak, Ze z toho
néco vyleze. Kdyz vidim kef, mam jasnou
pfedstavuy, jak to bude vypadat. Na zacat-
ku jsem si fekl, budu stfihat jako doma,
tedy poctiveé.

Kde jste ziskal zkuSenosti v fezu?

Na vinatské $kole ve Valticich se kladl
velky duraz na fez a urc¢ité mé tam néco
naucili, ale st¥ihal jsem uz pét let pfedtim

v deseti letech, tak jak mé to ukazali ro-
dice.

Vasi rodice tedy fezali podle moderniho
»Stiihu“?

Rez ma zasady, které plati, a nedéli se na
moderni nebo historicky. KdyzZ se tyto
zasady dodrzuji, je to spravné. Kdyz ale
¢lovék nestfiha na svém, ne vidy dodr-
Zuje viechny zasady. Takze je to o pocti-
vosti.

Na jaké odriidy se vase vinai'stvi specia-
lizuje?

Portfolio odrtid mam pomérné Siroké -
asi deset odrud bilych a deset modrych.
Specializuji se na Rulandské $edé, Char-
donnay, Palavu a Tramin. Cervena vina
pak z odrid Frankovka a Alibernet. ®
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Overeni charakteru terroir
na zaklade analytickych
rozboru vin

Termin terroir je znamy véem vinohradnikdim a vina¥am. ,Terroir“ vSak neni
spojené pouze s vinem, ale také s dal$imi potravinarskymi produkty.

erroir je mozné definovat jako in-
Tteraktivni ekosystém daného sta-

novisté, zahrnujici podnebi, pidu,
podnoZ a odrtdu révy vinné (VAN LEEU-
WEN a SEGUIN, 2006). OIV definuje ter-
roir jako oblast, ve které znalosti vzajem-
nych vztahti mezi fyzikalnim a biologickym
prostfedim a aplikovanymi vinohradnicky-
mi zasahy vytvafi typické vlastnosti pro-
duktu, ktery pochazi z této oblasti.

Terroir je proto velmi komplexni po-
jem. V pocatcich se jednalo pouze o vliv
prostfedi, tzn. vinice na révu vinnou
a vino. Pozdéji se vSak bral v ivahu také
vliv vinohradnika, tzn. oSetfovani vini-
ce béhem vegeta¢niho obdobi. Dvod je
velmi zfetelny. Systém oSetfovani vinice
muZe vyrazné ovliviiovat kvalitu hrozn.

Terroir je proto mozné povazovat za
misto, kde se péstuje révy vinna, za kon-
krétni vinici nebo vini¢ni trat.

Zasadni vliv na terroir maji geologické
a pidni podminky vinice. Mate¢na horni-
na a pudni druh mohou ovliviiovat kvalitu
hroznu a vina, nej¢astéji prostifednictvim
hospodateni s vodou. Z mineralnich latek
maji velmi vyznamny vliv na kvalitu hroz-
nl predevs$im vapnik a hof¢ik. Vapenaté
pudy jsou spojené s mnoha vynikajicimi
terroir v Evropé. Vapnik zlepSuje ptdni
strukturu a umoziuyje lep$i pronikani ko-
fenu do hlubsich vrstev ptdy. Vapniku se
proto pfisuzuje nejvétsi vliv na aromatic-
kou strukturu i chutové vlastnosti vina.
V podstaté umoziiuje lepsi zakofenéni
a tim také lepsi pfijem Zivin.

Draslik je naproti tomu zcela nezbytny
pro spravnou fyziologii révy vinné a bio-
chemii bobule. Problémy s draslikem se
okamzité projevi na kvalité vina ve for-
mé nizkého extraktu vin nebo vysokych

a hrubych kyselin. Draslik klicovym zpi-
sobem ovliviiuje hospodafeni s vodou. Pfi
nedostatku nebo nepfistupnosti drasliku
se dostava réva vinna do stresu zpuisobe-
ného suchem. V zavislosti na intenzité,
muZe byt sucho prospésné pro modré
odrtdy révy vinné, ale pro bilé odridy je
jeho puisobeni vétsinou negativni.

Vyznamnou slozkou terroir je také
geomorfologie stanovisté. Geomorfologie
je pfedstavovana sklonem svahu a expo-
zici ke svétovym stranam. Sklon svahu
a expozice ke svétovym stranam ovliv-
fiuje zrani hroznt. Svym zpusobem totiz
uréuje smér fad ve vinici. Oslunéni zony
hroznt ovliviiuje pfedevsim strukturu
a obsah kyselin, aromatickych a fenolo-
vych latek.

Kli¢ovou slozkou kazdého terroir je
podnebi a pocasi na stanovisti. Jedna se
v podstaté o mesoklimatické a mikrokli-
matické podminky. Mikroklima vznika
opét kombinaci podminek prostfedi a vli-

Terroir Mikulov

vu Clovéka - vinohradnika. Zelené prace
dokdzi vyrazné ovlivnit mikroklima listo-
vé stény a tim také ovliviiovat podminky
pro zrani hrozn.

Z klimatickych faktori ma nejvétsi
vyznam teplota, slune¢ni zafeni a srazky.
Zku$enosti poslednich ro¢nikt ukazuji, ze
pro zrani hrozni je velmi dtleZitym para-
metrem suma teplot ve vztahu k ranosti
odrtdy. Zejména rané odrudy jako jsou
Miiller Thurgau nebo Muskat moravsky
mély problémy s akumulaci cukra. Tato
skute¢nost mohla byt zptisobena tim, Ze
v dobé, kdy potfebovaly pro svij vyvoj
dostate¢nou sumu teplot, byly klimatické
podminky méné pfiznivé a v obdobi konce
srpna az zaCatku zafi se jiz u téchto odrad
projevoval proces starnuti rostlinnych ple-
tiv, ktery souvisi pravé s ranosti odridy.

Z faktoru, které ovliviiuje ¢lovék, je
dulezity vybér podnoze, odrady a klonu.
Zejména vybéru podnozi se musi vénovat
velkd pozornost. PodnoZ totiz ovliviiuje
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Terroir Sobes s degustaénim stankem

hospodafeni s vodou, pfijem Zivin a také
ruznym zpusobem reaguje na obsah aktiv-
niho vapna v pudé. Vysoky obsah aktivniho
vapna v pidé miize byt pfi¢inou vyskytu
chloroz, které negativné ovlivilyji riist a vy-
voj révovych ket vynos a kvalitu hroznt.
Terroir vSak ovliviiuje pfedev$im zrani
hroznu. Hrozny, které zraji ptili§ pozdé
ve vegeta¢nim obdobi, a jsou proto vét-
$inou sklizené pted poZadovanou zralos-
ti, poskytuji vina neharmonicka, ,zelena“
a s vysokym obsahem kyselin. Naproti
tomu, kdyz hrozny dosahuji zralosti brzy
v teplé ¢asti léta, je slozeni bobuli rovnéz
neharmonické. Cukr mtize byt vysoky
a kyseliny nizké, ale hrozny vSeobecné
ztraceji aromaticky vyraz. Aby bylo moz-
né ziskat vysoky projev terroir ve viné, je
idealni, aby hrozny zraly v chladnéjsich
podminkach na konci vegeta¢niho obdobi
(VAN LEEUWEN a SEGUIN, 2006).
Optimalni kvalita hroznt pro vyrobu
vina s vyraznym charakterem terroir je
pozdni sbér s cukernatosti hroznu 21,5-

23°NM. Pfi této cukernatosti totiz pro-
biha biochemie zrani bobuli pfirozenym
zpusobem. Diky fyziologickym déjum
v révovém kefi dochazi k tvorbé cukri,
kyselin a dal$ich sekundarnich metaboli-
t. Naopak méné piiznivé pro idealni cha-
rakter terroir jsou podminky, kdy révové
kefe ztrati listovou plochu a spiSe nez ke
zrani hrozna dochazi k odpatrovani vody.
Odpatovani vody totiz ovliviiuje také aro-
matické a fenolové latky v bobulich a tim
pozmeéiiuje chutové vlastnosti vina.

Vino s charakterem terroir by mélo
byt vyrobené z dokonale zdravych hroznu
s optimalnim pomérem cukri a kyselin,
dobrym obsahem asimilovatelného dusiku
a vynikajici aromatickou a fenolickou zra-
losti bobuli. Velmi dobrym znakem terroir
muZe byt vybarvovani bobuli bilych odrad
béhem zrani hroznt.

Vinaft hodnoti vlastnosti terroir na za-
kladé senzorickych vlastnosti vina. Vliv
terroir se miZe projevovat v barvé, vini
i chuti vina. Vliv a odli$nosti jednotlivych

terroir je véak mozné potvrdit nebo vy-
vratit na zakladé analytickych rozboru
vina. K ovéfeni charakteru terroir je moz-
né vyuzivat také izotopové pomeéry, obsa-
hy mineralnich latek a profily fenolovych
latek a aromatickych latek.

K hodnoceni autenticity vina na za-
kladé geografického ptivodu, tedy ter-
roir, je mozné vyuzivat profil fenolovych
sloucenin. Za ucelem prokazani vyuziti
fenolovych sloucenin bylo hodnoceno
34 odradovych vin z Ryzlinku rynského
z ro¢niki 2006-2008: 12 z ro¢niku 2006,
11 z ro¢niku 2007 a 11 z ro¢niku 2008. Vina
pochazela z 5 vinafskych podoblasti: Mi-
kulovské (4), Slovacké (9), Velkopavlovic-
ké (3), Znojemské (12) a Litométické (6).
Vina byla v jakostni kategorii pozdniho
sbéru. V jednotlivych vinech byly hod-
nocené nasledujici fenolové slouceniny:
hydroxybenzoové kyseliny (kyselina ga-
lova, kyselina protokatechuova, kyselina
p-hydroxybenzoova, kyselina vanilova, ky-
selina syringovd), hydroxyskoficové kyse-
liny (kyselina kavova, kyselina kaftanova,
kyselina p-kumarova, kyselina p-koutaro-
v4, kyselina ferulova, kyselina fertarova),
stilbeny (trans-resveratrol, cis-resveratrol,
trans-piceid, cis-piceid) a flavan-3-oly (ka-
techin, epikatechin).

Grafické vyhodnoceni kanonické rozli-
Sovaci analyzy ukazuje diagram 1. Podob-
lasti Mikulovska (a), Znojemska (d) a Lito-
méficka (e) jsou charakteristické zejména
obsahem trans-resveratrolu a epikatechinu
a je mozné je dobte odlisit od podoblasti
Slovacké (b) a Velkopavlovické (c), které
charakterizuje pfedevsim kyselina kouta-
rova. Celkové se velmi dobfe oddéluje pod-
oblast Litoméficka (e), kterou dale charak-
terizyje cis-resveratrol a epikatechin. Mezi
slou¢eniny, které je mozné vyuzit k roz-

Terroir Pilava
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Diagram 1: Vysledky kanonické rozliSovaci analyzy u vin z riznych vina¥skych podoblasti
v Ceské republice: a - Mikulovska, b - Slovacka, c - Velkopavlovicka, d - Znojemska, e -
Litomé¥icka (PAVLOUSEK, KUMSTA, 2015, dosud nepublikované vysledky). Kamenita ptda ve vinici
liSeni vin na zakladé terroir, proto patfi Jednim z dal$ich analytickych postupt | nech. Hodnoceni rozdéleni terroir na za-
kyselina koutarova, katechin, epikatechin, | pro hodnoceni terroir je vyuziti profilu | kladé profilu antokyanovych barviv bylo
trans-resveratrol a cis-resveratrol. antokyanovych barviv v ¢ervenych vi- | provedené u ¢ervenych vin ze 3 vini¢nich

v inzerce
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Diagram 2: Vysledky kanonické rozliSovaci analyzy u vin z riiznych terroir v Dolnich Kounicich:

a - Karlov, b - Sibenié¢ni Hora, ¢ - Na Nivach.

trati v Dolnich Kounicich (KUMSTA, PAV-
LOUSEK, KARNIK, 2014).

Vina byla vyrobena z hroznt odrud
Frankovka (7 vin), Modry Portugal (8 vin)
a Svatovavtinecké (2 vina). Vina pocha-
zela z 3 raznych terroir ve vinafské obci
Dolni Kounice: Karlov (10 vin), Sibeni¢ni
Hora (5 vin) a Na Nivach (2 vina).

Dominantnim antokyanovym barvi-
vem byl malvidin-3-O-glukosid (MvGl).
V obsahu MvGl byl zji§tény prikazny
rozdil mezi jednotlivymi terroir. Nejvyssi
obsah byl zjistény u terroir ,Na Nivach®
Ze skupiny monoglukosidu byly dale vy-
znamné zastoupené petunidin-3-O-gluko-
sid (PtGl) a také delfinidin-3-O-glukkosid
(DpGl) v terroir ,,Karlov“. Na rozdil od od-
ridy je mozné také obsah DpGl povazo-
vat za vyznamné ovlivnény terroir. Mezi
ostatnimi antokyaniny bylo také nejvy-
znamnéj$i zastoupeni derivatt malvidinu,
podobné jako u jednotlivych odruad. Vy-
znamné vy$$i obsah malvidin-3-O-acetyl-
glukosidu (MvGlAc) byl zjistény ve vinech
z terroir ,Sibeni¢ni Hora“, zatimco nejvyssi
obsah malvidin-3-0O-p-kumarylglucosidu
(MvGICm) byl zji$tény v terroir ,Karlov

Vysledky rozdéleni jednotlivych vini¢-
nich trati ukazuje nasledujici diagram 2
pomoci vysledk kanonické rozliSovaci
analyzy.

Na obrazku je vidét zcela zfetelna odli-
$eni terroir ,Karlov“ od ostatnich terroir.
Vina z terroir ,,Karlov“ jsou dobfe charak-
terizovana antokyany: DpGl, MvGl and
DpGICm. Vina z terroir ,Sibeni¢ni Hora®
a ,Na Nivach® neni mozné dokonale odli-
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Sit od sebe, ale zcela jasné je mozné tato
vina odli$it od terroir ,Karlov* Za hlavni
diskrimina¢ni parametry vyuzitelné pro
rozli$eni terroir v regionu Dolni Kounice
je mozné povazovat MvGl, DpGl, DpGICm.

Na zakladé profilu antokyanovych bar-
viv se podaftilo potvrdit skute¢né rozdily ve
sledovanych vini¢nich tratich. ,Karlov* je
vini¢ni trat, kterd se nachazi na severnim
okraji Dolnich Kounic, zatimco Sibeni¢ni
Hora a Na Nivach jsou vini¢ni traté na jizni
smér od Dolnich Kounic. I na takto malém
Uzemi je proto mozné prokazat vliv terroir.

K hodnoceni autenticity vin na zakla-
dé terroir je mozné vyuZivat také obsahy
mineralnich latek ve viné. Pro nasledujici

CV211,06 %
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hodnoceni bylo pouZito 24 vin ze 4 vinaf-
skych podoblasti: a - Mikulovska, b - Slo-
vacka, ¢ - Znojemska a d - Litoméficka.
Hodnocena byla opét odriidova vina Ryz-
linku rynského. V jednotlivych vinech byl
hodnoceny obsah Cu (méd), Fe (zelezo),
Mg (hot¢ik), Na (sodik), Zn (zinek), P (fos-
for), K (draslik), Ca (vapnik).

Vysledky rozdéleni jednotlivych vini¢nich
trati ukazuje nasledujici diagram 3 pomoci
vysledkt kanonické rozliSovaci analyzy.

Na zakladé profilu mineralnich latek
jsou zfetelné charakterizovana vina z po-
doblasti Slovacké (b), Znojemské (c) a Li-
tométické (d). Znojemskou podoblast cha-
rakterizuje zastoupeni Na a Fe, Slovacko
potom obsah Na, Fe, P a Ca, LitoméFickou
podoblast Mg, Cu, Fe a Na.

Prezentované metody zietelné prokazaly,
Ze je mozné charakterizovat vina s ohledem
na terroir, respektive ptivod hroznii. Kvalitu
terroi“ dobfe rozpozna kazdy vinohradnik.
Kdy?Z chodi vinohradnici po vinicich, je moz-
né velmi zfetelné citit kvalitu lokality, dané-
ho mista, kde se ¢asto réva péstuje dlouha
stoleti. Je vidét vyvoj keft, vyvoj hrozni
a zrani a vSe ukazuje dohromady na skute¢-
nou ,kvalitu terroir, A tuto skute¢nost si je
mozné nechat také analyticky potvrdit. B

Pouzitd literatura:

KUMSTA, M., PAVLOUSEK, P, KARNIK, P.
Use of Anthocyanin Profiles When Diffe-
rentiating Individual Varietal Wines and
Terroirs. Food Technology and Biotechno-
logy. 2014. sv. 52, ¢, 4, s. 383--390.
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Diagram 3: Visledky kanonické rozliSovaci analyzy u vin z riznjch podoblasti v Ceské republice:
a - Mikulovska, b - Slovacko, ¢ - Znojemska, d - Litoméficka.
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Terroir a autenticita vina - vyuziti
izotopu H,Ca O

Autenticita vina velmi 1izce souvisi s terroir. Terroir ma celou fadu definic, vice ¢i
méneé rozdilnych, ale ve vztahu k autenticité se jako nejvhodnéjsi jevi jedna z poslednich,
kterou na 6. mezinarodnim kongresu Terroir v roce 2006 predstavil Moran.

ednou ze soucasti jeho definice je
J tzv. pravni terroir. V Ceské republice

se jedna o vinafské oblasti, podob-
lasti, vinai'ské obce a vini¢ni traté. Vini¢ni
traté pfedstavuji zminéné pravni terroir -
jsou zakonem piesné uréené a vymezené
ajen vino z hroznt, které byly na této trati
vypéstovany, miize nést jméno této trati.
Dale je zakonem definovano, za jakych
podminek 1ze hroznové mosty pfislazovat,
a je zakazano pfislazovani pfivlastkovych
vin. A pravé toto pravni terroir je v izkém
vztahu s autenticitou, jelikoz je tfeba mit
nastroje, jakymi lze ovéfit, zda most nebyl
doslazovan, zda nebyl bur¢ak natedén vo-
dou ¢i zda se opravdu jedna o vino vyro-
bené z hroznii s ptivodem v dané vinafské
obci, podoblasti, oblasti nebo zemi.

V soucasné dobeé se pro stanoveni auten-
ticity pro vy$e uvedené potfeby vyuzivaji
zejména izotopové poméry (D/H)L, (D/H)II,
83C a 8 80, které patii soucasné mezi oficial-
ni metody potvrzovani ¢i zji$tovani autentici-
ty vin v EU. Aby bylo toto ovéfovani ptvodu
mozné, je tfeba ziskavat ,normalni“ hodnoty
téchto poméri pro riizné regiony. Toto se
v ramci EU déje ve vech ¢lenskych statech
s produkci vin shromazdovanim vzorki
hroznti z vybranych vini¢nich trati, jejich vi-
nifikaci a naslednym zméfenim a zanesenim
izotopovych pomért do evropské databaze
pro moznost pozdéjsiho porovnani. Nasledu-
jici popis a vyuziti izotopovych pomért jsou
pro potfeby ¢lanku zjednoduSeny, detailnéjsi
popis Ize najit v citované literatufe.

Izotopové poméry (D/H)I a (D/H)II eta-
nolu

Izotopovy pomér (D/H)I je pomér metylo-
vé skupiny etanolu, kdezto (D/H)II mety-
lenové skupiny etanolu. Zjednodusené lze
fici, Ze izotopovy pomér D/H ze zkvaSe-
nych cukrii je uchovan v metylové skupi-
né. Toto umoziuje zjistit pfidavek cukru
do mostu. Izotopovy pomér D/H vody je

zase uchovan v metylenové skupiné eta-
nolu a odrazi klimatické podminky vzta-
Zené ke geografickému ptivodu a ro¢niku.

Izotopovy pomér ®C/?C etanolu

Tento izotopovy pomér je spojen s foto-
syntetickymi cestami tvorby uhlovodiki.
C4 rostliny (kukufice nebo cukrova titi-
na) maji tento pomér vyssi ve srovnani
s C3 rostlinami jako pSenice, cukrova fepa
a réva vinna. Pomoci analyzy tohoto izo-
topového poméru lze detekovat i mala
mnozstvi C4 cukrii nebo smési C3 a C4
cukru pfidanych do mostu a nasledné za-
budovanych do molekul etanolu.

Izotopovy pomér 0,190 vody

Izotopovy pomér kysliku v molekule vody
je také ovlivnén geografickym ptivodem.
Vlivem evaporace vody z ket a hrozni
dochazi k obohaceni molekulami 0O po za-
mékani a izotopovy pomeér je tedy vyssi nez
u podzemni vody, srazek ¢i vodni pary v at-
mosféfe. Kromé objasnéni geografického
puvodu lze tento izotopovy pomér vyuZit
také ke zjisténi ptidavki vody do mostu ¢i
vina. Dale pro zpfesnéni ¢i ovéfeni vysled-
ki 1ze vyuzit soucasné také #0/*O etanolu
a (D/H)w vody v mostu ¢ ving, i kdyz tyto
se v bézné praxi pouzivaji spi$e minoritné.

Stanoveni geografického piivodu na za-
kladé izotopovych poméru

Kromeé vyuziti izotopovych pomért pro po-
tfeby zjistovani nepovoleného doslazovani
mostu a fedéni vodou lze zjisténé hodnoty
vyuzit také pro stanoveni geografického
puvodu vina, resp. hroznt, ze kterych bylo
vyrobeno. Tohoto se béZzné vyuziva zejména
v ramci EU pro ovéfeni autenticity z hledis-
ka statu ¢i spiSe kontinentil. Soucasné ale
stale probihd vyzkum ohledné detailnéjsiho
uréeni ptivodu vina, tedy vztaZeno na CR
k urceni oblasti, podoblasti nebo dokonce
vinatské obce ¢i vini¢ni traté. V ramci vy-

zkumu na Ustavu vinohradnictvi a vinaf'stvi
na ZF v Lednici bylo v roce 2010 zkouméano
31 vzorku vin odridy Ryzlink rynsky kate-
gorie pozdni sbér ze ¢tyt vinatskych podob-
lasti, kdy tispé$nost pfi uréeni oblasti byla
93,54 %, podoblasti 80,63 % a v ramci lokalit
jen 68,97 %. Schopnost uréeni puvodu tedy
klesa s rostouci detailnosti. Z tohoto 1ze vy-
Cist, ze schopnost urc¢eni geografického pi-
vodu, resp. spravného rozdéleni vin z vice
lokalit zaleZi na jejich vzajemné vzdalenosti
a také poc¢tu zkoumanych skupin, coz potvr-
zuji i zavéry zahrani¢nich vyzkumd, které
doporucuji pfi detailngj$im zkoumani vyuzit
ijiné analyzy nez jen analyzy izotopovych
pomeért. Toto potvrzuje vliv klimatickych
podminek, jejichz rozdilnost s rostouci vzda-
lenosti obecné roste, ale mohou zde hrat
roli i dalsi faktory jako napt. rozdilné ptidni
a geologické podminky jednotlivych lokalit.
Tyto rozdilné podminky jsou pfedmétem
pravé probihajiciho vyzkumu, kdy v ramci
jedné vini¢ni traté, a tedy pfi stejnych kli-
matickych podminkach, jsou zkoumany
Ctyfi stanovisté s rozdilnymi padnimi a geo-
logickymi podminkami. Konkrétné se jedna
o vini¢ni trat Velka Vendule ve vinafské obci
Velké Zernoseky. Vysledky z prvnich dvou
let zkoumani ukazuji, Ze samotné izotopové
poméry nejsou schopné rozlisit jednotliva
stanovi$té a spravné bylo ur¢eno pouhych
68,75 % vzorkd, coz odpovida pfredchozim
vysledkiim pfi uréovani lokalit.

Soucasné ale v ramci obou zminénych
vyzkumt bylo pfi vyuZiti obsaht mine-
ralnich a fenolickych latek a vhodnou
kombinaci s izotopovymi poméry dosa-
Zeno 100 % urceni puvodu vzorkd, i kdyz
u praveé probihajiciho vyzkumu jde stéle
o pfedbézné vysledky. To by ale vydalo na
samostatny ¢lanek, takZe o tomto tfeba
v nékterém z ptistich ¢isel. ®

Seznam literatury je k dispozici u autora.
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Definované polohy vinic dle
Vinarskych obzoru z prvni
poloviny minulého stoleti

VO 1907, str. 30-32

Nejzapadnéjsi obci vinafskou jest ném.
obec Podmole se znamym veltlinem
zelenym (zel. muskatelem), z trati ,So-
bes“. Nejsevernéjsi jsou Obfany u Brna,
nejvychodnéjsi Sumice u Uh. Brodu. Na
tomto vinafském tizemi moravském sid-
li obyvatelstvo obou narodnosti, Némci
hlavné na zapadé na Znojemsku, Jaro-
slavicku, Mikulovsku, Hustopec¢sku, Po-
hotelicku, M. Krumlovsku, Brnénsku,
a Zidlochovsku; Ce$i v menginé na Zno-
jemsku, M. Krumlovsku; ve vét$iné na
Zidlochovsku, Brnénsku a Hustoped-
sku, vychodni okresy jsou vesmés Ceské.
Mimo to na Mikulovsku jsou tfi vinatské
obce chorvatské. N. Prerov, N. Pole a Fre-
lichov. Ceské vinafské obyvatelstvo sidli
ve 204 obcich v po¢tu 335.000 dusi (74 %)
s vini¢ni plochou 5.110 ha (44 %) a dani
1,552.000 K (61 %), némecti vinati bydli
v 125 obcich v po¢tu 119.000 dusi (26 %)
o vyméfe vinic 6.464 ha (56 %) a poplat-
nosti 986.000 K (39 %). Celkem vinaii na
Moraveé 454.000 dusi ve 309 obcich na vi-
nic¢né plose 11.574 ha s dani 2,538.600 K.
Vinarstvi na Moravé; Al. V. Horriansky

VO 1908, str. 49

Nasledkem informad. spisu podali na zem.
snému poslanci za vin. kraje pilné navrhy na
zvelebeni ¢eského vinafstvi. Pro r. 1908 byly
podany zadosti o podpory ¢es. odboru zem.
rady o modrou skalici, sttikacky, mikrosko-
py na spolkovou ¢innost, na prednasky a na
premiovani vinic, dale Ces. hospodat. spole¢-
nosti pro m. m. o subvenci na ,Vin. Obzor*,
Spolkovy véstnik; ; Al V. Horriansky, t. &
jednatel

VO 1908, str. 257, 258

Redakce t. 1. hodla sestaviti mapu jihomo-
ravského Uizemi vinatského, v niZ chce ne-
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jen vyznaciti jednotlivé traté vinicim vé-
nované, ale i pro tcel ten se hodici mista
a v ni naznaciti jednak geologicky ptvod,
mnozstvi uhli¢itanu vapenatého a ony
druhy americkych podlozek, které by se
tam hodily. Prosi proto pany ¢tenafe na-
Seho listu, aby prokazali ji laskavost a po-
slali ji jako vzorek bez ceny (pod 10 hal.
znamkou, kterou i s ostatnimi vylohami
jest redakce ochotna hraditi) as 20 dkg
pudy vrchni a 20 dkg ptidy z hloubky as
60-70 c¢m z vinohrada svého okoli, k vy-
zkouseni.

Listdrna redakce

VO 1917, str. 97-104

Vsech vini¢nich osad na moravsko-sloven-
skych byvalych i nynéjsich je 157, dodnes-
ka vinafi jich jen 93. Nepo¢itam do osad
vini¢nich na Slovensku osady na Kyjov-
sku a Hustope¢sku, které mluvi hanacky,
které fikaji na pi.: s6, bud6 (Archlebov,
Dambofice, atd). Na Uh. Brodsku vinafi-
lo druhdy 24 osad, dnes zbyly jen 3 osady
vini¢né. Uher. Hradi$tsko mivalo 45 obci
vinafskych, dnes jich ma jen 21. Kyjov-
sku zustalo z 39 slovenskych osad jen 30,
které vinafi. Hodonsko ma z byvalych 39
vinafskych obci dnes jen 29. 10 osad slo-
venskych na Hustoped¢sku vinafi dosud.
Dale je uveden seznam nazvu vini¢nich
trati existujicich i zaniklych podle jednot-
livych obci.

Seznam trati vini¢nich, nynéjsich i zanik-
lych na Moravském Slovensku. Vlddni
rada Josef Klvaria, feditel c. k. redl. gym-
nasia v Kyjové

VO 1918, str. 147-150

Bylo by téz prospésno nucené zakladati
vinohrady na takovych mistech a polo-
hach, které jsou vhodné na vinici i jinak
lezi ladem, a to bud cestou zdkona vy-
vlastniovaciho nebo dlouhodobym nuce-

nym pronijmem (na dobu trvani vinice
ap.).

Ze zemského vinarského spolku pro mar-
krabstvi moravské, Al V. Horfiansky

VO 1919, str. 17-21

Aby vyuzitkovany byly v§echny ladem
leZici, jen ku vinafeni vhodné pozemky,
doporucovalo by se zavésti povinné zakla-
dani vinic ve vinohradskych opusténych
tratich. Nechtél-li by majitel takovych po-
zemk sam vinici zfiditi, mohlo by se mu
snad zakonem uloziti, aby pronajal poze-
mek na del3i dobu (25 az 30 let) osobam,
které by révu v téchto opusténych tratich
péstovati chtély.

Zprdva ku vinafské poradé v Brné, svolané
zemskym vyborem moravskym 12. ledna
1919; Karel Votruba, vinarsky inspektor
v Hodoniné

VO 1926, str. 52-54

My v Ceskoslovensku po strance kultu-
ry révy podobame se ponékud Francii
rozmanitosti sort, poloh, raznosti vysek,
sklizni. Chybi nam v$ak to ohromné mote
kvantitni. Jest nutno v$ak u nas vybu-
dovat systém oblasti, vytvofit svérazny
systém kvalit, ochranu ptvodu, vytvoftiti
systém druzstev, kde jedinci jsou hospo-
datsky slabi, podobné jako jest tomu ve
Francii, kdeZ se jiz osvédcil. Stejné nam
chybi fadné sklepni hospodatstvi u produ-
centt. Jest nesporno, ze budeme nuceni
vymytit odrady révy, které jsou ke kultu-
fe (na pf. $patnou vzdornosti), ale zvlasté
téz kvalitou nevhodné, jako se béhem let
stalo ve Francii, kde zmizela jiz do sbirek
sortovnich fada sort a na druhé strané za-
vésti, pfipadné vypéstovati odriudy nové.
Pozndmky o studijni cesté po vinarské
Francii a Svycarsku. Dr. Ing. Stépdn Dvo-
rdk, profesor vyssi stdtni skoly ovocn. - vin.
a zahradnické, Mélnik
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VO 1926, str. 68, 69

Navrh na osnovu zakona na ochranu pti-
vodu vin projednan tak, Ze vinaftm jed-
notlivych zemi ponechana volnost. Vinafi
z Cech 7adaji 2-4 okrsky (Mélnik, Brzan-
ky, Zernoseky, Litoméfice). Pro Moravu
zada p. sl. inspektor Stummer ze Znojma,
Ze by stacily 3 nazvy: Jihomoravské, hus-
topecské, slovacké. Pro Slovensko upo-
zorfuje p. sl. vin. insp. Jermaf, Ze ochrana
puvodu vina jest jiZ obsaZena v byvalém
uherském zakoné o obchodu vinem. Jinak
vinafi sami si projednavaji rozdéleni kraji
v jednotlivych zemich a své usneseni sdéli
Ustiednimu svazu v. &sl.

Z Usttedniho svazu vinaiti deskoslovenskych

VO 1932, str. 29, 30

Italsky zakon o typickych vinech dosel
nyni po prvé k praktickému provedeni
tim, Ze bylo zaloZeno 5 druZstev k ochra-
né 11 typickych italskych vin. Z téchto 11
typickych vin jest nyni kazdé chranéno
registrovanou znamkou. Druzstva pro
typicka vina jsou nasleduyjici: Alto Adige,
Asti, Soave, Orvieto a Marsala. Pod druz-
stvo ,Alto Adige“ spada 6 typickych vin
provincie Bolzano, a to Santa Magdalena,
Lagrein, Caldaro, Lago di Caldaro a Me-
ranese di Caltina. Pod druZstvo ,Asti“
spadaji 2 typy bilého muskatového vina,
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a to Moscato d’Asti a Asti spumante. Ob-
last druZstva Asti zaujima 44 obci. Pod
druzstvo ,Soave* spada ochrana jednoho
druhu vina stejného jména. Pod druzstvo
,LOrvieto“ spada ochrana rovnéz pouze jed-
noho druhu vina téhoz jména. Pod druz-
stvo ,Marsala“ spada ochrana desertniho
vina téhoz jména.

Italie klade velkou nadéji na tento zpu-
sob ochrany svych typickych vin a doufa,
Ze zvySenim duvéry v jakost ozivne jak
domadci spotfeba, ale hlavné i export.
Prvni druhy italskych vin, chrdnénych zd-
konem o typickych vinech. Red. J. Schin-
dler, Praha

VO 1935, str. 232, 233

Pro jednotlivé oblasti, po pfipadé i trati
vinafské budtez stanoveny sortimenty
nejvhodnéjsich odrtd révy, a to jak nos-
nych, tak i podlozkovych, se zvla§tnim
zfetelem na odridy stolni.

Budiz vydan zakaz vysazovani vinic
mimo vlastni vinatské oblasti.
Resoluce 1. kongresu Cs. vinarstvi.

VO 1936, str. 91

Komise ovocnicko-vinafska provedla $i-
rokou debatu k referatu ,Vymezeni vinaf-
skych oblasti ktera vyznéla v tom smy-
slu, aby byl vypracovan $iroky, ramcovy
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navrh, jimz by se vyty¢ilo izemi vinaiské
a nevinafské, vyfesila otazka péstovani
urditych sort révy vinné, usmérnil obchod
révovym materidlem, vymezilo infekéni
(zamotené) tizemi vinaiské a umoznila re-
gulace doby sbirky hroznt.

Riizné zprdvy.

VO 1939, str. 7-10

Odrtdovy rejstiik v jednotlivych obcich
musi byti proto volen tak, aby jednotlivé
kraje, skladajici se z vice obci s obdobny-
mi podminkami pro pésténi révy, mohly
dosahnouti vét$ich mnozstvi vin pfiblizné
stejného typu, ktery odpovida pozadavku
spotfebiteldl. Pfedstavujeme zaklad nase-
ho vinafstvi v jednotlivych obcich, tedy
jinymi slovy sortiment odrud, péstova-
nych ve velkém. Z tohoto zakladu chceme
Casem dospéti az k vytvoteni regionalnich
typt vin, po pfipadé chranénych znamek.
Apelujeme proto na nae vinare, vinafské
besidky a spolky, aby se timto rejstiikem
svédomité fidili. Je moZzno doufati, Ze pfi
znamé ukaznénosti nasich vinafu a s ohle-
dem na jejich vinafskou zdatnost bude
mozno jiZz dobrovolnou cestu, bez zvlast-
nich zakonnych natizeni, dosahnouti zmi-
nénych cild, k ¢emuz potadek v otazce od-
ridové je prvnim pfedpokladem.
Odriidovd otdzka ve vinafstvi na Morave.
Dr. Jos. Blaha, Brno m

v inzerce

Jakakollv byla vasefmnulost
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Zatky DIAM koupite v téchto vinaFskych potfebach: VinaFské potfeby Bures - Velké Pavlovice, Boretice, Krumvif, VinaFské a zahradkarské potfeby - Michal Zapletal - Hustopece, VinaFské potfeby Kominek - Muténice, Vinarsky
diim Kobern - Dubfiany, Vincoop - Mikulov, Vinopol Cejkovice - JindFich Polaek, Vinum Znojmo - Chvalovice, Vinafské potteby Kosutkova Irena - Dolni Bojanovice, BS vinaiské potFeby - Velké Bilovice, Zamma Sudy - Vojkovice
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Lahvovani vina 2: sanitace

jako klicovy faktor

Vazeni vinafi a vinarky, dnes se vratim k tématu lahvovani vina. Minule jsem popsal
moznosti jak nalahvovat vino, a to od pouziti pouze hadicky, pfes Enolmatic, az k plnicim
sestavam. Popsal jsem, jaké jsou moznosti typu lahvovani podle stylu vina, a také jsme

jiz hovotili o sanitaci. Z mého osobniho pohledu je posledni zminény bod, tedy sanitace,
klicovy faktor, jenz rozhoduje o ispéSném dokonceni vasi prace s vinem. Provozovat
lahvovaci linku patfti k nejvice komplikovanym a ¢asové naro¢nym vécem.

rotoZe opakovani je matka moud-
P rosti, pfipomerime si minula fakta

a vice je rozvifime. Naprosta dua-
slednost pfi ¢isténi vybaveni je zaklad, bez
kterého se pfi pfipravé ptfed lahvovanim
neobejdete. Pokud plnite vino na zbytko-
vém cukru, méla by vas jimat panika pfi
vidiné $patné vysanitovanych ¢asti plnici-
ho zatizeni za koncovym filtrem. At se jed-
na o Cisté hadicky, nebo hadice, je nejlepsi
pouzit k odstranéni mechanickych nedéis-
tot molitanovou kuli¢ku, ktera se protla¢i
proudem vody nebo 3% roztokem NaOH.
(V ptipadg, ze pouZijete louh, nezapomeri-
te také pouzit roztok kyseliny citrénové
a také vodu.) Pouzit sanita¢ni chemii, jeZ je
urc¢ena k tomuto ucelu a neni na bazi chlé-
ry, je také velmi pfinosné. Vy¢istit se musi
i ventily, spojky a vzorkovaci kohouty, kte-
ré je nutné rozebrat a vSechny ¢asti dobfe
a peclivé odistit. Tim se mysli jednotlivé
¢asti zbavit mechanickych necdistot nejen
karta¢kem nebo hadrem, ale také sanitac-
nim roztokem. Z praktického hlediska je

v inzerce

lepsi pouzivat klapkovy ventil nez kulovy,
protoze se lépe rozebird, a tudiz se i lépe
Cisti. Velmi dtlezité jsou i vSechny doseda-
ci gumy a tésnéni, pro které je idealni pra-
covat v rezimu s jednou sadou nahradnich
tésnéni navic. Pravidelné jednou za tyden
prostfidat tyto dvé sady. NepouZivanou
sadu tésnicich gum je potieba skladovat
v sanita¢nim roztoku, ktery je pro tento
ucel ur¢eny. Je nezbytné tuto sadu ,gumi-
¢ek® mit vzdy ponofenou.

Obcas se setkavam s nazorem, Ze je do-
state¢né pouzit k sanitaci paru. Pokud né-
kdo ma moznost plnici zafizeni vypafit, tak
je to vyborné, ale dle mého nazoru a zkuse-
nosti to neni dostate¢né. Abych to trochu
zjednodusil, para vam ,zabije“ vét$inu mi-
kroorganismd, ale nezbavi vas mechanic-
kych necistot (zaschlé vino, vodni kamen),
ve kterych mtiZzou nékteré mikroorganismy
prezit, a tim padem vam kontaminovat vino.
Z toho vyplyva, Ze mechanicka sanitace
kombinovana s chemickymi pfipravky je na-
prosto idedlni a zajisti vam klidnéjsi spani.

Loni jsem se zminil o raznych hladi-
nach SO,, které je dobré nastavit pied lah-
vovanim, a to podle stylu vina, zbytkového
cukru a typu odrdy. Mnoho z vas je zvida-
vych a ma moznost studovat i zahrani¢ni
literaturu popfipadé odborné ¢lanky, ve
kterych se pise, jaka hladina by méla byt
nastavena. Pokud se budete chtit fidit té-
mito radami, bud'te prosim opatrni, zda se
jedna o stanoveni SO, jodometrickou me-
todou, jez se u nas v drtivé vétsiné pouziva
a obsahuje odchylku, nebo je v zahrani¢ni
literatufe uvadéna aspira¢ni (Rankine) me-
toda, ktera méfi jen a pouze SO, a to bez

odchylek. m

TIP: JiZ v minulém c¢isle jsem
se zminil, Ze feSenim problému
rozkvaseni vina neni zvySeni hladiny

volného SO,, ale je nutné zaméfit
se na sanitaci a ¢istotu lahvovaci
soupravy.
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Marketing & ekonomika

Zahraniéni obchod
s vinem Ceske
republiky v roce 2014

V roce 2014 pokracoval pokles v objemu dovazeného vina, alespon podle oficialni
statistiky. Zlom nastal v roce 2011, kdy kulminoval trvaly riist objemu dovazeného
vina zavedeny vstupem CR do EU. Piivodné se zdalo, Ze divodem zlomu mohla byt
mnozstvim pomérné dobra tuzemska sklizen hroznti v roce 2011, ale podprimeérna
sklizen roku 2012 a mirné pokracujici pokles dovozu vina i béhem roku 2013

a 2014 pti stagnujici spotfebé poukazuje spiSe na to, Ze ne veSkeré dovazené vino je
zachyceno v celnich datech, které pak ptebira CSU.

obdobi od vstupu CR do EU
atuzemské produkce znaéné
kolisa a vyvoj nelze pfedpo-

vidat. To pak ovliviiuje celkovou nabidku
vina na trhu, kde pfedpoklad spolehlivosti
vyvoje je rovnéz je§té pomérné nizky, ale
jiZz je patrny trend, kdy mnozstvi vina na
trhu kulminovalo v letech 2008 a 2009.
Od té doby se nabidka snizuje. Naopak
dlouhodoby vyvoj spotieby vina vykazuje
velmi spolehlivy trend, kde 1ze mezirotné
o¢ekavat minimalni odchylky, stejné jako
u vyvozu (u obou korela¢ni koeficient pte-
sahuje hodnotu 0,9). Spotfeba vina i vy-

voz se trvale zvySuji, ale v pfipadé spo-

900

tfeby dochazi v posledni dobé jiz spise ke
stabilizaci.

Nejvy$si nabidka vina byla v letech
2008 a 2009, kdy byla i nejniz$i cena tu-
zemskych hroznti. To byl i nejvyssi pfevis
nabidky nad spotfebou, coz logicky mu-
selo byt kompenzovano v nasledujicich
letech opa¢nym stavem. V letech 2010
a 2011, kdy zacala spotfeba vina mirné pfe-
vySovat jeho nabidku, jsme pfedpokladali
snizovani vétsich skladovych zasob v CR.
Ale bilance za rok 2012 uz zacala upozor-
flovat, Ze néco neni v pofadku, a bilance za
rok 2013 jiz bije do o¢i - nékde v evidenci
je chybal! V letech 2010 az 2013 byla vyraz-
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Obr. 1: Dovoz sudového a lahvového vina

ostatni

2010 2011 2012 2013 2014

né vyssi spotfeba vina nez jeho nabidka na
trhu. Samozfejmé to lze vysvétlit snizova-
nim skladovych zasob vina, ale za tu dobu
by muselo dojit o snizeni 1,5x pramérného
objemu ro¢ni sklizné, coZ je nerealné. Na-
vic vykazovany dovoz od roku 2012 klesa
a vyvoz se trvale zvy$uje. Rozdil mezi na-
bidkou a spotfebou jen za rok 2013 jiZ zna-
menal podle statistiky nedostatek vina na
trhu ve vysi vypadku sklizné jednoho ro¢-
niku a to je uz naprosto nerealné, i kdyz

Vyvoj obchodni bilance
s vinem v CR byl

v poslednich letech
nasledujici (v milionech Kg¢&):
Rok Dovoz | Vivoz |Rozdil
2005 2290 |147 -2143
2006 2699 |193 -2 506
2007 -3143 | 293 -2 850
2008 3275 la1s -2 860
2009 3139 |385 -2 754
2010 3260 |46a -2 796
2011 -3563 550 -3013
2012 -3 685 553 -3132
2013 4170 |811 -3359
2014 -3933 | 702 -3231
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Chile 3 %
Bulharsko 2 %

JAR 2 %
% ostatni 6 %
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Obr. 2: Dovoz vina celkem do CR podle stati

Makedonie 2 % Chile 3 %
Moldavsko 3 %
Slovinsko 2 %

~—— ostatni4 %

Italie 26 %

SI
ovensko v %
Spanélsko
38 % Madarsko
12 %

Obr. 4: Dovoz sudového vina do €R v roce 2014
podle statd

Bulharsko 3 %
Chile 3 %
% ostatni 6 %
Italie 17 %
gpa
n
€lsko 2394

Slovensko
11 %

Madarsko Francie
11 %

Obr. 5: Dovoz lahvového vina do €R v roce
2014 podle statd

se pfihlédne ke vS§em moZnym chybam ve

vypoctech a vyvoji trendil. Nejinak tomu
bylo v roce 2014.
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Obr. 3: V§7voj dovozu vina do CR dle statt v letech 2005-2014

Z vyse uvedené situace vyplyva, Ze
od roku 2011 narusta neevidovany dovoz
vina, ktery se pro svoji tispésnost kazdo-
ro¢né zvySuje a v letech 2012 az 2014 se
muzZe pohybovat mezi 30 az 85 % tuzem-
ské ro¢ni sklizné.

Pozitivni je nartist exportu vina z CR.
V roce 2005 to byl objem ve vysi 5 % tu-
zemské produkce, v roce 2006 jiz 10 %,
v roce 2007 dokonce 25 %, v letech 2008
a 2009 22 %, v roce 2010 s nizkou sklizni
40 % a v roce 2011 dokonce 65 %. V roce
2012 doslo k poklesu na 31 % a v roce 2013
se témér vratil export na hladinu z roku
2011, opét na vice nez polovinu tuzemské
produkce. V roce 2014 pak dosahl asi 1/3
vyprodukovaného vina v CR.

Tyto vysledky jsou ovlivnény samoziej-
mé nejenom exportovanym mnozstvim
tuzemského vina a sklizni, ale ur¢ité zde
ptsobi i faktor ¢ilého obchodu s vinem,
kdy naprosta vét$ina exportovaného vina
nepochazi z CR. To ale na koneé¢nou bilan-
ci vina na nasem uizemi nema vliv. Stej-
né tak uvedend procenta kolisaji i s vysi
tuzemské sklizné. Samotna ¢isla by nas
mohla hfat na srdci, jak se v exportu zlep-
Sujeme. Ur¢ité by nam zavidélo Rakousko
nebo Némecko, kdyby se jednalo o nase
vino. Ale je jasné, Ze tomu tak neni. Sa-
motné obchodovani s vinem, tedy nakup
a dalsi prodej, v¢etné sudového, trestny
neni. Je v8ak otazkou, proc¢ jsme se stali
uzlem obchodu zvlasté se sudovym vinem,
kdyZ nemame ani namoini pfistav a 90 %
téchto obchod® probiha mezi CR a SR,
kde si vzajemné vyménujeme pfiblizné
stejné mnozstvi sudového vina. Vétsi-
nou se pfi takovych obchodnich vztazich
obecné néco pere.

Pfi podrobném sledovani dovozu sudo-
vého a lahvového vina (obr. 1) zjistime, Ze
trend je jednoznac¢ny. Trvaly a z po¢atku
dynamicky narist dovozu lahvového vina
az do roku 2011, ale pak nastal pokles.
V roce 2014 bylo dovezeno jen o malo vice
lahvového vina neZ v roce 2006. Dovoz
sudového vina z dlouhodobého hlediska
rostl do roku 2008, pak se snizil, ale s vy-
kyvy. V letech 2010 a 2011 doslo k vyrov-
nani podilu dovozu lahvového a sudového
vina. Od té doby prevazoval podil lahvo-
vého, v roce 2014 bylo dovezeno zase vice
sudového vina.

Zaporné saldo zahrani¢niho obchodu
CR tedy jiz po¢tvrté piesahlo 3 miliardy
K¢, i kdyz se v roce 2014 sniZilo o0 128 mili-
ont K¢. Stejné jako objem i hodnota vyve-
zeného vina v poslednich deseti letech tr-
vale nartista (s vyjimkou let 2009 a 2014).
Finan¢ni hodnota ro¢né spotfebovaného
vina na nasem trhu (spolu s tuzemskou
produkci a s pfidanou hodnotou u dove-
zeného sudového vina) se pak pohybuje
ptiblizné kolem 6 miliard K¢. Nejvice fi-
nanc¢nich prosttfedki za dovezené vino
tentokrate jako vét$inou skondilo v Ita-
lii (870 mil. K¢), pak nasleduje Francie
(729 mil. K&) a Spanélsko (615 mil. K&). Pfi-
tom z Francie se dovezlo asi 26 % objemu
vina v porovnani s [talii. Na ¢tvrtém misté
je prekvapivé Némecko (370 mil. K¢&), né-
sledované Madarskem (317 mil. K¢) a Slo-
venskem (240 mil. K¢&).

Piblizné 88 % objemu do CR doveze-
ného vina bylo dodano z ¢lenskych zemi
EU a ve finan¢nim vyjadfeni to ¢inilo
85 % celkem uhrazené ¢astky. Z neclen-
skych zemi jde pfedev§im o Moldavsko,
Chile a JAR (obr. 2). Podil jednotlivych
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90 stat na objemu celkem dovezeného vina
FramV\ je nasledujici:

20 Vyvoj objemu dovozu z jednotlivych
/ stath se v poslednich letech pfili§ nemé-

- — — ni. Vyjimkou je Italie, odkud od roku 2012

objem dovozu klesl na méné nez polovi-
60 nu, a Spanélsko, z kterého jsme v roce

= e NS 2014 dovezli meziro¢né o 56 % vice vina.
EL9) v

.‘:: y: Ze Spanélska jsme poprvé od vstupu do
s 50 . EU dovezli nejvétsi mnozstvi vina. Vétsi
g Némecko - K ,

5] Ttalie pokles nastal jiz v minulych letech u Ra-

4 kouska a v poslednich 4 letech poklesl
i dovoz z Madarska. Za to nastoupila Ma-

o . , i
= Madarsko ke:donle, zile V roc’e 2014 jiz s nevyzr}am
nym mnozstvim vina. Naopak pomaly, ale
20 trvaly meziro¢ni narust, s vyjimkou roku
Spanélsko 2014, vykazuje Francie (obr. 3).
10 Staty, ze kterych dovazime v posled-
2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 nich deseti letech vino, miiZeme podle ob-
Obr. 6: Vyvoj prismérnych cen dovaZeného lahvového vina v letech 2007 a% 2014 jemu dovozu rozdélit do 2 skupin:
» 1. skupina - Italie a Spanélsko. Dovazi-
me z nich vétsinu vina a je to soucasné
18 . v PP .
objem presahujici nasi produkci.
= Itilie » 2. skupina - Madarsko, Slovensko, Fran-
16 SpAnfliko N cie, Némecko a Chile. Exportuji k nam
Slovensko NRR T y ; .
N ptiblizné 1/3 naseho dovozu vina. Trvaly
adarsko . . v
— Rakousko / narust vyl.iazu]e Fra.nc1e a Némecko. Do-
= N /7 N\ vozy z Chile vrcholily v roce 2007, nyni

/ se opét zvysily.

N\
1 N\, » 3. skupina - ostatni staty svéta. Ze zbyt-
— A '7'4 (us
—_ \

Cena v Ké/1

ku svéta dovazime v posledni dobé asi
1/5 objemu vina.

10 /
\/ Sudového vina bylo dovezeno 693 tis. hl

za 998 mil. K¢, tedy pfi praumérné cené

8 14,40 K¢/1. Podil jednotlivych stati muaze-
2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 . . Y
me pozorovat na obrazku 4. Nejlevné;jsi
Obr. 7: V§voj priamérnych cen dovaZeného sudového vina v letech 2007 a% 2014 dovozy ve vétsim objemu byly realizovany
ze Spanélska (priimérné za 10,60 K&/1), Ma-
180 kedonie (15,40 K¢&/1) a JAR (15,80). Z ¢len-
R e skych zemi EU pochazi 86 % dovezeného
160 lahvové vino sudového vina v hodnoté podilejici se na
celkové ¢astce 84 % a pfi primérné cené

140 13,90 K&/
120 Lahvového vina bylo dovezeno potfe-
ti za sebou od vstupu do EU méné nez
100 v roce piedchézejicim, a sice 0 13 %. V ob-
jemu jsme se tak dostali na stav pied ro-
80 kem 2008. Snizila se i jeho hodnota 0 9 %
na 2,532 miliardy K¢. Z uvedené finan¢ni
60 ¥ = 20,949x06477 hodnoty putovalo nejvice prostiedka do
20 r2=0,937 Francie (532 mil. K¢) a na druhém mis-
té byla Itélie (502 mil. K¢&). Francie nam
20 tak dodavala lahvové vino pfi primérné
cené 84 K¢/l, Italie za 48 K¢/ a Spanélsko
0 v cené 23 K¢/1. Dodavka lahvového vina

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013

(baleni do 2 1) ze Spanélska a Italie tvotila
Obr. 8: Vyrvoj vyvozu vina z CR v poslednich letech 40 % objemu dovazeného lahvového vina. »
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Vyvoz vina z CR
pri mezirocnim
srovnani mnozstvi
se snizil na 168 tis.
hl vina (o 40 %)

a jeho finan¢ni
hodnota na

702 mil. K¢ (o 13 %)

Na neclenské staty EU zbyva 12 %. Slozeni
dovozniho ,kola¢e“ uvadi obr. 5.

Pramérné ceny dovazeného lahvového
a sudového vina podle jednotlivych statt
muZeme pozorovat na nasledujicich ob-
razcich 6 a 7, z ¢ehoz lze vyvodit i zavéry
o pravdépodobné kvalité téchto vin.

Béhem let 2007 az 2010 doslo u viech
exportéra k poklesu ceny dovazenych
lahvovych vin, i kdyz kazdy stat se ,,drzi“
v cenové kategorii, do niZ byl zafazen.
Jedinou vyjimkou je Némecko, kde cena
trvale roste. Od roku 2011 cena roste
u vSech vyvozci. Vino z Némecka ,jede“ -
zvy$uje se cena i dovazené mnoZstvi,
a pfitom vyssi cenu ma jenom vino z Chi-
le a z Francie. V poslednich letech se stale
zvy$uyje i cena vina z Chile a Italie, zatim-
co v pfipadé Madarska posledni dva roky
klesa a francouzské a §panélské vino sni-
Zilo svoji hodnotu v roce 2014. Priimérnou
hodnotu jedné lahve francouzského vina
lze vyvazit 1,2 1ahve vina chilského nebo
1,6 1dhve némeckého a 1 %4 italského vina
¢i 3,5 lahvemi vina madarského a $panél-
ského.

Rovnéz u dovazeného sudového vina
ceny v letech 2007 az 2010 klesaly a sni-
zovalo se i cenové rozpéti mezi jednotli-
vymi staty (z 10,50 az 15,30 K&/l na 8,90 az
13,20 K¢&/1). Ale od roku 2011 zacaly rist,
nejvice u madarského vina. Svého vrcholu
dosahly v roce 2013, v roce 2014 poklesly.
V roce 2012 byla primérna cena viceméné
jednotna (rozptyl 1,40 K&/1). V roce 2013
se ceny zvysily na nejvyssi ve sledovaném
obdobi (mimo Spanélska a Slovenska)
a zvysily se i rozdily mezi staty (rozptyl
4,40 K¢&/1). V roce 2014 slovenské vino
je$té mirné zdrazilo, ackoliv ostatni vina
zlevnila. Cenovy rozptyl mezi staty (Ma-
darsko - Spanélsko) jiz dosahl 7,40 K¢&/1.
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Obr. 9: Hodnota lahvového vina exportovaného z €R v roce 2014

Mostovych hroznt bylo v roce 2014
dovezeno 9,0 tis. tun za 151 mil. K¢ (tj.
0 3 % méné nez pied rokem a odpovida to
pfiblizné 63 tis. hl vina). Praimérnd cena
¢inila 16,80 K¢/kg. Hrozny dodaly témér
z poloviny Slovensko, z vice nez ¥% Madar-
sko a z 1/10 Italie. Cesko vyvezlo 0,9 tis.
tun hroznt za 13 mil. K¢, prakticky vse na
Slovensko. Zde je zajimavé zdtraznit, Ze
podle slovenské situa¢ni zpravy minister-
stva zemédélstvi (2014) se od roku 2010
nevyvezly Zadné mostové hrozny, zatimco
dle idajt CSU (GRC) je pravidelné dova-
Zime.

Mostl bylo dovezeno piiblizné 13 tis.
hl za 31 mil. K¢, pfevazné z Madarska. Vy-
voz z CR ¢&inil 1,2 tis. hl za 2 mil. K¢, téméf
v$e na Slovensko.

Vyvoz vina z CR pfi meziro¢nim srov-
nani mnoZstvi se snizil na 168 tis. hl
vina (o0 40 %) a jeho finan¢ni hodnota

260

na 702 mil. K¢ (o 13 %). Z toho 140 tis.
hl putovalo za 477 mil. K¢ na Sloven-
sko, 7,9 tis. hl za 31 mil. K¢ do Némecka
a 7,1 tis. hl za 69 mil. K¢ do Polska (5,7 tis.
hl lahvového). Z Polska jsme dovezli 4,3 tis.
hl vina za 16 mil. K¢ (prakticky ve $umivé
vino bez CHOP). Do Nizozemska jsme vy-
vezli 0,2 tis. hl za 13 mil. K¢ (z toho lahvo-
vého 121 hl) a dovezli 1,3 tis. hl za 11 mil. K¢&.
Meziro¢né se snizil export sudového
i lahvového vina. Export lahvového vina
¢inil 85 tis. hl a vratil se tak na mnozstvi
z roku 2012 (obr. 8). V roce 2014 bylo ve
formé lahvového vina, podle statistiky,
vyvezeno 13 % vina ze sklizné predchaze-
jiciho roku, a z nich 82 % na Slovensko.
Vyvoz sudového vina z prakticky nu-
lové hodnoty jesté v roce 2006 narostl
v roce 2007 na téméf 50 tis. hl a v letech
2008 a 2009 se blizil 120 tis. hl. V roce
2010 se opét zvysil na 155 tis. hl a v roce
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Obr. 10: Vyvoj obchodu vinem se Slovenskem od vstupu do EU
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Obr. 11: Vyvoj objemu a hodnoty vina vyvazeného do Polska od vstupu do EU

2011 stagnoval, aby se v roce 2012 snizil
a v roce 2013 zase zvysil na tézko uvé-
fitelnych 173 tis. hl (1/3 sklizné hroznu
v CR). V roce 2014 se najednou snizil na
necelou polovinu. Vzhledem k pfedchaze-
jicimu vyvoji to neni normalni. Bude za
tim néco vic nez bézny korektni obchod.
Je zajimavé, zZe se zvysil vyvoz sudového
vina v dobé, kdy v CR bylo pomérné mélo
vina (2010, 2011). Ale nakonec i z pri-
mérné ceny vyvazeného sudového vina
je patrné, Zze nemtZe jit o vino z hroznu
vypéstovanych v Cesku. Je-li priimérna
cena hrozni ze sklizné 2014 15,70 K¢/kg
a priumérna cena vyvazeného sudového
vina 17,80 K¢/1, pak jenom ziskat v této
cené most, nikoliv vino, by znamenalo do-
sahnout vylisnosti 88 %. Takovy hrozen
jsem je$té nevidél! A to nepocitam nakla-
dy a ztraty (kaly) spojené s transformaci

mostu na sudové vino.

Vyvoz vina byl tvofen ze 46 % sudo-
vym vinem. Prakticky vSechno vyvezené
sudové vino (88 %) putovalo na Sloven-
sko. Vyhodnéjsi by byl export produktu
s vy$$i pfidanou hodnotou. U lahvového
vina je také mensi pravdépodobnost pan-
¢ovani v dovazejicim staté a tim znehod-
noceni znac¢ky vin z CR. Pro trvaly rist
vyvozu lahvového vina, a to i proto, Ze
nemame dostatek hroznt pro pokryti tu-
zemské spotfeby vina.

Staty, do kterych v roce 2013 byla vy-
vezena z CR nejvyssi finanéni hodnota
lahvového vina, jsou uvedeny na obr. 9.

Vzijemné obchodni vztahy se Sloven-
skem v komodité vina trvale nartstaji. Ze
Slovenska jsme po vstupu CR do EU vice
vina dovazeli, nez tam vyvazeli. Teprve
v roce 2009 se objem obchodni bilance vy-
rovnal a nasledné obritil (obr. 10). V roce

20 000
2= 0,9578
15 000 -
litry
] M tis. K¢
ﬁ 10 000 [—
g
b=
- 2= 0,8803
5000 [—
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2010
Rok
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Obr. 12: Vyvoj vyvozu vina do Nizozemska v objemu a finanéni hodnoté
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2014 jsme na Slovensko vyvezli o 25 %
vina v objemu vice, nez jsme dovezli. Ve
finan¢nim vyjadfeni to bylo o 99 % vice.
V obou smérech jde o vino pfevazené
z jednoho statu do druhého, vétsina vina
nema puvod v uvedeném exportnim staté.
V posledni dobé se tempo riistu obchodni
vymeény jiz snizuje, zvlasté dovoz ze Slo-
venska, ktery od roku 2010 klesa. V roce
2014 jsme na Slovensko vyvazeli v prameé-
ru lahev vina v cené 50,70 K¢&/1 a dovazeli
jsme ji za cenu 24,40 K¢/1 (zde plati totéz
jako u rozboru ceny sudového vina vyse
- ze sudového vina v nerealné cené 17,80
K¢/l se za 6,60 K&/l neziska lahvové vino
s lahvi, zatkou, etiketou a zaklopkou).

Od roku 2005 trvale narusta vyvoz
vina z CR do Polska. Jeho objem ale stale
neni nijak velky - i kdyz Polsko bylo dlou-
ho nasi druhou exportni zemi, v roce 2014
se podilelo na celkovém vyvozu lahvového
vina jen 6,7 %. V roce 2009 dokonce me-
ziro¢né poklesla finanéni hodnota vyvo-
zu, protoze se exportovalo vice sudového
vina. Zato v nasledujicich letech hodnota
exportu prudce rostla, i kdyz vyvezeny ob-
jem vina ob rok poklesne. Celkovy trend je
ale rlistovy (obr. 11). Cena v3ak roste rych-
leji neZ objem, to znamena, Ze se vyvazi
stale drazsi lahve s vinem. V roce 2014
¢inila primérna hodnota vyvezeného lah-
vového vina 97,20 K¢&/1. Statisticky vzato
kazdy obcan Polska ro¢né ze svych 6,5 li-
tru spotiebuje 26 ml vina z CR, tedy néco
kolem 0,4 % jeho ro¢ni spotfeby vina.
Pfesto anebo pravé proto se Polsko jevi
jako perspektivni trh diky spole¢né hrani-
ci, podobné feci a mentalité, i rozvijejici se
vinafské kultufe. V roce 2014 doslo k vy-
raznému poklesu objemu exportovaného
vina, pravdépodobné to bylo i v diisledku
,potravinové valky“ mezi Ceskem a Pol-
skem.

Jinak je tomu u Nizozemska, na které
se CR zaméfuje jako na tieti trh v poradi
exportu. Jak vyplyva z obrazku, veskera
opatfeni poslednich let k ziskani trhu ne-
jsou presvéd¢ivé aéinna, ale v roce 2014
doslo k vyraznému nartstu exportu. Za
obdobi let 2006 aZ 2014 nevyplyva jedno-
znacny trend, v obdobi 2012 az 2014 jde
o jednozna¢ny narst (obr. 12). Primérna
cena vyvezeného lahvového vina ¢inila
v roce 2014 za litr 664,- K¢ a bylo vyve-
zeno celkem 0,2 tis. hl. Ale i tak lze vy-
jmenovat fadu zemi, kam jsme v roce 2014
vyvezli vét$i objem vina i vy$$i hodnotu
(viz obr. 9).
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Prezident republiky Milo$ Zeman ptijal ve st¥tedu 25. inora 2015 na Prazském
hradeé nejlepsi moravskeé a ceské vinare, které nasledné vyznamenal Cestnymi
diplomy za uspéchy v Salonu vin - narodni soutézi vin 2015, nejvyssi a nejvétsi soutézi
vin v Ceské republice. Nad souté%i pfevzal prezident republiky také svou zastitu.

lavnostni akce se ztéastnili spolu
S s poradateli soutéze z Narodniho

vinafského centra, Svazu vinaft
a Vinatského fondu zastupci vinatfskych
firem, které vyhraly se svymi viny v sedmi
vyhlasovanych kategoriich Salonu vin -
narodni soutéze vin.

Diplomy za nejlépe
hodnocena vina ve svych
kategoriich prevzali:

» Jifi Kapralek ze Zameckého vinafstvi
Bzeneg, s. I. 0., za absolutniho Sampio-
na soutéze Rulandské bilé Ego75, vybér
z hroznt 2013. Sampion byl zaroveri nej-
lep$im vinem kategorie bilych suchych
a polosuchych vin.

» Milo§ Michlovsky z firmy VINSELEKT
MICHLOVSKY, a. s., za nejlepsi ¢ervené
suché a polosuché vino - Laurot 2012
vybér z hrozn a za nejlepsi kolekci vin.
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» Jaroslav Chaloupecky z vinafstvi LA-
HOFER, a. s., za nejlepsi bilé poloslad-
ké vino - Rulandské $edé 2013 vybér
z hroznt.

» Pavel Vajéner z firmy ZNOVIN ZNOJMO,
a. s., za jediné razové vino v Salonu vin
2015, a to Cabernet Sauvignon rosé 2013
pozdni sbér.

» Bronislav Vajbar za nejleps$i sladké
vino - Palava 2013 ledové vino.

» Ondiej Beranek ze spole¢nosti Chateau
Bzenec, spol. s r.0., za nejlep$i sumivé
vino - Chateau Bzenec brut 2011 jakost-
ni Sumivé vino s.o.

Za vinafe podékoval a pfednesl projev
JUDr. Tibor Nyitray, pfedseda Svazu vina-
ia CR.

Novy ro¢nik celoro¢ni degustaéni ex-
pozice Salonu vin CR bude vefejnosti ote-
vien od soboty 28. unora 2015 tradi¢né
na zamku ve Valticich. Letos o¢ekava Na-

rodni vinafské centrum v navaznosti na
ocenéni TOP VINARSKY CIL dalsi nartst
navstévnosti. Toto vitézstvi v hlasovani
vefejnosti nepochybné povzbudi k cesté
do Valtic dalsi tisice fanouski morav-
skych a ¢eskych vin.

O soutéZi a Salonu vin CR

V uvodnich kolech soutéze, hodnoticich
vina ve vinafskych podoblastech velko-
pavlovické, mikulovské, slovacké a znoj-
emské a ve vinaiské oblasti Cechy, bylo
z 1646 vzorku vybrano 722 nejlepsich vin,
ktera postoupila do prvniho celostatniho
kola soutéze. Nejlepsich 200 se nasledné
probojovalo do 2. kola, z kterého vzeslo
100 nejlepsich vin ocenénych titulem Sa-
lon vin Ceské republiky, absolutni Sam-
pion, vitéz kategorie a titul pro nejlepsi
kolekci Salonu vin - narodni soutéz vin
2015. W
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Salon vin Ceské republiky pro rok 2015

Salon 8 . o Y - Cislo @eth Qlizeth @xth . s
vin Oblast Vino - nazev, odrida Roénik | Kvalita/jakost Feve zbytk. kyselin alkohglu Vyrobee/distributor

cukru (g/1) (g/D (% obj.)
1 Morava/Mikulovska Ryzlink vlasky 2013 pozdni sbér 12 0,6 6,7 11,9 Vinafstvi Mikrosvin Mikulov a.s.
2 Morava/Slovacka Ryzlink vlagsky 2013 pozdni sbér 84 0,6 6,7 135 Ing. Petr Mokrus$a
3 Morava/Mikulovskd Ryzlink vlagsky 2013 pozdni sbér 1341 6,8 73 14,0 Ing. Miroslav Volafik
4 Morava/Mikulovska Ryzlink vlagsky 2013 pozdni sbér 34/13 4,3 6,9 13,0 Vinaistvi SOMAN
5 Morava/Mikulovska Ryzlink vlasky 2013 pozdni sbér 1338 11,3 6,7 135 Ing. Miroslav Volatik
6 Morava/Velkopavlovickd Veltlinské zelené 2013 pozdni sbér 10/13 0,3 58 12,0 Vinatstvi Zbynék Osi¢ka
7 Morava/Znojemské Veltlinské zelené 2013 kabinetni vino 3124 11 6,2 12,5 Zamecké vinafstvi Bzenec s.ro.
8 Morava/Znojemska Veltlinské zelené 2013 pozdni sbér 19/13 4,7 6,9 12,5 Vinice - Hnanice, s.r.o.
9 Morava/Znojemska Veltlinské zelené 2013 kabinetni vino 2415 4,7 6,1 124 VINSELEKT MICHLOVSKY as.
10 Morava/Mikulovska Veltlinské zelené 2013 pozdni sbér 3102 6,8 58 12,0 Zamecké vina¥stvi Bzenec s.r.o.
11 Morava/Slovacka Veltlinské zelené 2013 jakostni vino odriidové 2421 7,2 56 12,2 VINSELEKT MICHLOVSKY a.s.
12 Morava/Velkopavlovickd Neuburské 2013 kabinetni vino 110/13 6,6 6,6 115 Rodinné vina#stvi SEDLAK
13 Morava/Slovacka Neuburské 2013 kabinetni vino 2328 4,0 89 12,4 VINSELEKT MICHLOVSKY a.s.
14 Morava/Mikulovskd Bouviertv hrozen 2013 pozdni sbér 470/13 38 58 12,0 CHATEAU VALTICE - Vinné sklepy Valtice, a.s.
15 Morava/Znojemska Miiller Thurgau 2013 kabinetni vino 2321 53 6,5 11,4 VINSELEKT MICHLOVSKY a.s.
16 Morava/Velkopavlovickd Miiller Thurgau 2013 kabinetni vino 2323 54 6,5 115 VINSELEKT MICHLOVSKY a.s.
17 Morava/Slovicka Miiller Thurgau 2013 jakostni vino odrtidové 2320 6,4 6,5 116 VINSELEKT MICHLOVSKY a.s.
18 Morava/Mikulovskad Sylvanské zelené 2013 pozdni sbér 18 15 69 11,7 Vinatstvi Mikrosvin Mikulov a.s.
19 Morava/Slovacka Sylvanské zelené 2013 pozdni sbér 10/13-11 6,4 6,6 11,8 Rodinné vinafstvi Kosut s.ro.
20 Morava/Znojemska Pinot 333 exclusive 2013 pozdni sbér 333/13 84 71 13,0 Rajhradské klasterni s.r.o.
21 Morava/Mikulovski Rulandské bilé 2013 pozdni sbér 2344 32 8,8 12,0 VINSELEKT MICHLOVSKY a.s.
22 Morava/Slovickd Rulandské bilé 2013 vybér z hroznti 3038 48 8,3 13,3 Zamecké vina¥stvi Bzenec s.r.o.
23 Morava/Mikulovska Rulandské bilé 2013 vybér z hroznt 426/13 9,0 8,0 12,5 CHATEAU VALTICE - Vinné sklepy Valtice, a.s.
24 Morava/Slovacka Rulandské bilé 2013 pozdni sbér 388 84 74 13,0 Stanislav Skrobak
25 Morava/Mikulovska Rulandské bilé 2013 pozdni sbér 427/13 10,0 8,5 12,0 CHATEAU VALTICE - Vinné sklepy Valtice, a.s.
26 Morava/Slovacka Chardonna; 2013 kabinetni vino 2299 4,2 91 121 VINSELEKT MICHLOVSKY as.
27 Morava/Velkopavlovicka Chardonnas 2013 pozdni sbér 116/13A 5,0 6,5 12,0 Templatské sklepy Cejkovice
28 Morava/Mikulovski Chardonnay 2013 pozdni sbér 8 7,2 8,0 13,2 Vinatstvi Mikrosvin Mikulov a.s.
29 Morava/Velkopavlovickd Chardonnay 2013 pozdni sbér 3830 81 6,9 12,5 HABANSKE SKLEPY, spol. s r.o.
30 Morava/Slovacka Chardonnay 2013 pozdni sbér 1314 8,6 7,7 12,5 B\V vinafstvi a.s.
31 Morava/Slovacka Chardonna; 2013 pozdni sbér 16/13P 119 8,3 12,6 Rodinné vinafstvi Kosut s.ro.
32 Morava/Znojemska Rulandské $edé 2013 pozdni sbér 2356 2,0 81 13,0 VINSELEKT MICHLOVSKY as.
33 Morava/Slovacki Rulandské edé 2013 vybér z hroznii 11/13 8,3 82 12,4 Rodinné vinafstvi Kout s.ro.
34 Morava/Velkopavlovicka Rulandské $edé 2013 pozdni sbér 3840 8,6 7,0 12,5 HABANSKE SKLEPY, spol. s r.o.
35 Morava/Velkopavlovicka Rulandské $edé 2013 pozdni sbér 106/13 89 74 12,5 Rodinné vina¥stvi SEDLAK
36 Morava/Znojemska Rulandské $edé 2013 pozdni sbér 435/13 11,9 77 13,5 CHATEAU VALTICE - Vinné sklepy Valtice, a.s.
37 Morava/Velkopavlovick Aurelius 2013 pozdni sbér 2274 1,6 78 134 VINSELEKT MICHLOVSKY a.s.
38 Cechy/Litomé&¥icka Cuvée MT, RR barrique koger 2011 jakostni vino odridové J 11021 0,6 54 12,0 Ceské vinafstvi Chramce s.ro.
39 Morava/Mikulovska Ryzlink rynsky 2011 pozdni sbér 1111 4,7 71 13,0 Sonberk a.s.
40 Cechy/Litométicka Ryzlink rynsky koser 2011 jakostni vino odrtidové § 1102 14 6,4 12,5 Ceské vinafstvi Chrdmce s.ro.
41 Morava/Znojemska Ryzlink rynsky 2013 VOC Znojmo 201313 48 84 12,5 Vinatstvi Pidlek & Jéger s.r.o.
42 Morava/Mikulovska Ryzlink rynsky 2011 pozdni sbér 07/11 51 64 125 Kolby a.s.
43 Morava/Slovacka Ryzlink rynsky 2013 pozdni sbér 3874 6,8 75 12,8 HABANSKE SKLEPY, spol. s ro.
44 Morava/Mikulovska Ryzlink rynsky 2012 pozdni sbér 1112 7,2 7,0 13,5 Sonberk a.s.
45 Morava/Slovacka Ryzlink rynsky 2013 vybér z hroznl 09/13 83 7,8 11,7 Rodinné vina¥stvi Kosut s.r.o.
46 Morava/Znojemska Ryzlink rynsky 2013 VOC Znojmo 1713 83 7,8 125 Vina#stvi rodiny Spalkovy s.r.o.
47 Morava/Velkopavlovickd Ryzlink rynsky 2013 pozdni sbér 316 11,5 81 12,0 Vladimir Tetur
48 Morava/Velkopavlovickd Sauvignon barrique 2010 pozdni sbér 09010 31 6,5 13,0 Hana Madlova
49 Morava/Znojemska Sauvignon 2013 pozdni sbér 1311 4,5 9,3 135 Vinafstvi Trpélka a Oulehla - Ing. Lubo$ Oulehla
50 Morava/Velkopavlovickd Sauvignon 2013 pozdni sbér 1513 6,3 79 12,5 Libor Pavka
51 Morava/Slovacka Sauvignon 2013 pozdni sbér 1311 71 6,6 12,0 B\V vinafstvi a.s.
52 Morava/Mikulovska Sauvignon 2013 pozdni sbér 4/13 7,2 7,7 13,0 Tanzberg Mikulov, a.s.
53 Morava/Mikulovskd Sauvignon 2013 pozdni sbér 453/13 8,7 8,8 125 CHATEAU VALTICE - Vinné sklepy Valtice, a.s.
54 Morava/Velkopavlovickd Tramin ¢erveny 2013 pozdni sbér 108/13 94 69 12,5 Rodinné vinafstvi SEDLAK
55 Morava/Znojemska Tramin ¢erveny 2013 pozdni sbér 4/13 10,5 6,2 12,0 VINNE SKLEPY MARSOVICE v.o.s.
56 Morava/Velkopavlovickd Pélava 2013 pozdni sbér 18/13 89 7,0 12,5 Velkobilovickd vina s.r.o.
57 Morava/Mikulovskd Pélava 2013 vybér z hroznl 1313 12,0 6,7 13,0 Ing. Jifi Kopeéek
58 Morava/Velkopavlovickd Viognier 2013 moravské zemské vino 2422 838 6,1 124 VINSELEKT MICHLOVSKY a.s.
59 Morava/Slovacka Irsai Oliver 2013 pozdni sbér 4713 44 6,8 12,0 Vinatstvi Josef Dufek
60 Morava/Slovacka Chardonnay 2013 vybér z hroznl 16/13V 14,5 8,5 12,5 Rodinné vinafstvi Kosut s.ro.
61 Morava/Mikulovskd Palava 2013 pozdni sbér P0813 17,0 71 12,0 DAVINUS s.r.o.
62 Morava/Znojemska Rulandské $edé 2013 vybér z hroznii 3713 25,0 7,0 13,5 Vinatstvi LAHOFER, a.s.
63 Morava/Mikulovskd Chardonnay 2013 vybér z hrozni 936 34,0 9,2 12,1 Vinofol s.ro.
64 Morava/Slovacka Tramin &erveny 2011 vybér z bobuli 4511 349 4,8 13,5 Stépan Maitak
65 Morava/Znojemské Tramin ¢erveny 2009 vybér z hroznii 9076 350 72 11,8 ZNOVIN ZNOJMO, as.
66 Morava/Slovacka Aurelius 2013 vybér z hroznit 06/13 36,1 8,5 10,2 Rodinné vinafstvi Kout s.r.o.
67 Morava/Mikulovskd Sauvignon 2013 vybér z hroznii 03 36,5 8,2 12,6 Vinatstvi Turek & Sidka
68 Morava/Znojemskd Cabernet Sauvignon rosé 2013 pozdni sbér 3013 17,2 6,8 12,0 ZNOVIN ZNOJMO, as.
69 Morava/Velkopavlovicka Modry Portugal 2011 vybér z hroznt 66-11 39 43 13,5 PATRIA Kobyli, a.s.
70 Morava/Znojemskd Dornfelder 2013 jakostni vino odrtidové 3089 57 4.8 12,1 ZNOVIN ZNOJMO, ass.
71 Morava/Slovacka André 2012 kabinetni vino 2093 19 4,8 12,9 VINSELEKT MICHLOVSKY a.s.
72 Morava/Velkopavlovickd André 2012 jakostni vino odrtidové J 76-12 4,3 54 12,5 PATRIA Kobyli, a.s.
73 Morava/Znojemska André 2011 pozdni sbér 1891 04 4,8 131 VINSELEKT MICHLOVSKY as.
74 Morava/Velkopavlovicka Svatovavtinecké 2012 pozdni sbér 209-12 4,0 51 12,5 PATRIA Kobyli, a.s.
75 Morava/Velkopavlovickd Bellegrado 2012 jakostni vino znamkové j 1238 0,1 5,0 139 Ing. Frantiek Zapletal
76 Morava/Mikulovska Laurot 2012 vybér z hroznl 2136 11 5,0 13,7 VINSELEKT MICHLOVSKY a.s.
77 Morava/Slovacka Laurot 2012 pozdni sbér 2135 1,1 50 13,6 VINSELEKT MICHLOVSKY a.s.
78 Morava/Velkopavlovicka Lazeniské cuvée dervené 2012 jakostni vino zndmkové § 68-12 4,3 51 13,0 PATRIA Kobyli, a.s.
79 Morava/Slovacka Frankovka 2012 pozdni sbér 3426 0,5 54 132 VINO Mikulov, spol. s ro.
80 Morava/Znojemska Frankovka 2013 kabinetni vino 2291 11 50 129 VINSELEKT MICHLOVSKY a.s.
81 Morava/Velkopavlovickd Frankovka 2011 pozdni sbér 68-11 46 52 13,0 PATRIA Kobyli, a.s.
82 Cechy/Litom&ticka Pinot noir 2006 vybér z bobuli S109 54 4,7 14,8 Lobkowiczké zdmecké vinatstvi Roudnice nad Labem s.ro.
83 Morava/Mikulovskd Rulandské modré 2013 vybér z hroznl 16/13 1,0 52 135 Sebesta Martin
84 Morava/Slovacka Rulandské modré 2011 vybér z hroznl 6/11 1,3 53 135 Vinny ddm, spol. s r.o.
85 Morava/Velkopavlovickd Rulandské modré 2011 vybér z hroznt 70-11 4,0 4,6 13,0 PATRIA Kobyli, a.s.
86 Morava/Slovacka Merlot 2012 vybér z hroznt 28/12 0,5 54 13,0 Vinny dim, spol. s r.o.
87 Morava/Mikulovsk: Merlot barrique 2011 vybér z bobuli 25/11 6,8 4.8 13,5 Vinum Moravicum a.s.
88 Morava/Velkopavlovicka Cabernet Sauvignon 2012 pozdni sbér 2108 0,2 44 13,3 VINSELEKT MICHLOVSKY a.s.
89 Morava/Mikulovska Cabernet Sauvignon barrique 2011 vybér z hroznl 3011 2,2 54 14,0 Stépan Mandk
90 Morava/Slovacka Chateau Bzenec brut 2011 jakostni $umivé vino s.o. § 2043B 6,2 51 12,8 Chateau Bezneg, spol. s r.o.
91 Morava/Velkopavlovickd MATTHIAS Pinot Ch sekt brut jakostni $umivé vino s.o. § 11102 7,2 6,4 12,5 PROQIN s.ro.
92 Morava/Mikulovska Palava 2013 vybér z hroznt 2/13 354 7,7 12,0 Sebesta Martin
93 Morava/Mikulovska Ryzlink vlasky 2009 vybér z bobuli 1688 43,6 6,3 12,2 VINSELEKT MICHLOVSKY as.
94 Morava/Znojemska Tramin ¢erveny 2005 vybér z bobuli 484 60,2 6,7 11,9 ZNOVIN ZNOJMO, a.s.
95 Morava/Velkopavlovickd Lokus ¢erveny 2012 likérové vino 212 67,0 53 16,0 VINO J.STAVEK
96 Morava/Slovacka Lokus erveny 2011 likérové vino 211 93,0 54 16,0 VINO JSTAVEK
97 Morava/Velkopavlovickd Pélava 2013 ledové vino 9813 163,9 6,7 9,5 Vinatstvi Vajbar Bronislav
98 Morava/Mikulovska Ryzlink vlagsky 2012 vybér z cibéb 27/12 1652 74 10,5 Sebesta Martin
99 Morava/Velkopavlovickd Veltlinské zelené 2013 ledové vino 9713 1674 59 75 Vinafstvi Vajbar Bronislav
100 Morava/Mikulovskd Rulandské bilé 2013 vybér z cibéb 429/13 188,2 9,1 10,0 CHATEAU VALTICE - Vinné sklepy Valtice, a.s.
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Text:
Ondfej Brdeéko,
HM s.ro.

O vine v Hodonine

pFermentace - rozhodujici proces ve vyrobé vina“, to byl nazev odborného
vinaiského seminare ve stfedu 28. 1. 2015 ve firmé HM, s.r.o. Hodonin. Vzhledem
ke slozité sklizni, s jejimiz nasledky se ¢asto vinafi potykaji, se rozhodla spole¢nost
HM, s.r.0. uspotadat jednodenni odborny seminat, kde se mohli vinati dozvédét,
jak s problematickym ro¢nikem ve sklepé pracovat. Dale také jak problémtm diky
novému systému fizeni fermentace od firmy F-Control pfedchazet.

avodnim slové a pfivitani
Ol’léastm’kﬁ jednatelem firmy
HM s.r.o. Ing. FrantiSkem

Hnidakem, se slova ujal Doc. Ing. Mojmir
Baroii Ph.D., vedouci Ustavu vinohrad-
nictvi a vinafstvi Zahradnické fakulty
Mendelovy univerzity. Pfednaska se nes-
la na velmi odborné viné a jak je dob-
rym zvykem pana docenta, s patfi¢nou
vytiibenosti a divtipem. Hovofil hlavné
o problematickém kvaseni a o moznych
nesnazich pfi skoleni a finalizaci vin zp-
sobenych plisnémi. Pravé ty délaly v ro¢-
niku 2014 vinaiftim velké starosti.
F-control je dcefinou spole¢nosti firmy
HM, s.r.0. Jejim hlavnim oborem ptisob-
nosti jsou technologie na fizené kvaseni
vina, chlazeni vyrobnich prostort a ma-
nagement dusiku ve vinafskych provo-
zech. Jako jedina na ¢eském trhu dodava
a montuje systém fizeného kvaseni vina,
ktery funguje na zakladé monitoringu
kvasné aktivity a snimani CO,. Vinai' ma

pomoci systému generovanych grafii moz-
nost sledovat aktualni pribéh fermentace
do detailu a tim ihned rozpoznat, vyhod-
notit a fe$it nastalé potize (deficit vyZivy,
nizka aktivita kvasinek). Doc. Baroni vy-
zvedl vyhody tohoto systému a vysvétlil
vinaftm jeho vyuziti v praxi. Naptiklad
jak z generovanych grafu ¢ist a hledat
mozné nesrovnalosti v kvasném procesu.
Na pfednasku pana docenta Baroné nava-
zal Stephan Seidl z némecké spole¢nosti
Liquo Systems, ktera tento systém vy-
viji. Pan Seidl doplnil svého pfedfe¢nika
a predstavil systém z hlediska technolo-
gického a technického feSeni a uvedl jeho
hlavni vyhody, které vinafim pfinasi. Po-
sledni pfednasky se ujal pan Ing. Michal
Kumsta, taktéz z Ustavu vinohradnictvi
a vinafstvi Zahradnické fakulty Mendelo-
vy univerzity. Jako odbornik pfes vinaf-
skou chemii a biochemii hovotil hlavné
o kvasinkach a jejich spravné vyzivé ve
stresovych podminkach. Dale také o tom,

jak ptipadnym problémtim s kvasenim
piedchazet a popfipadé je fesit.

Z reakci hosti a také z faktu, Ze skolici
mistnost v sidle firmy HM, s.r.o. byla zapl-
néna do posledniho mista, miizeme sméle
tvrdit, Ze se akce vydatila. Vinafi odcha-
zeli obohaceni o cenné informace, které
vétsina z nich aplikuje v praxi. Zavérem
mi dovolte podékovat panu docentu Ba-
rofovi a celé Mendelové univerzité za to,
Ze ma z4jem s nasi firmou spolupracovat
a podilet se na vyzkumu novych techno-
logii a jejich uvadéni do praxe a tim budo-
vat silné know how. Diky nému jsou nasi
zékaznici ispésni a stale o krok vpted. Sa-
moziejmé dékuji také vSem prednasejicim
a hosttim.

Ve dnech 20.-21. kvétna 2015 se bude-
me té$it na pfatelské setkani u poharku
dobrého vina pti ptilezitosti akce ,DNY
OTEVRENYCH DVERI“ m

(pr)

Profesionalni pirednaska plna cennych a zajimavych informaci
Dne 28. 1. 2015 jsem se zacastnil vinafského seminafe v moderni $kolici mistnosti ve
firmé HM Hodonin. Na pfednasce Ing. Mojmira Baroné o problematice sklizné 2014
jsem byl velice pfekvapen, kolik jsem se dozvédél nejen novych zakonitosti o kvaseni
a skoleni, ale také praktickych poznatku aplikovatelnych do praxe. Obzvlasté dulezita
byla aktualni problematika skoleni a finalizace vin. Myslim si, Ze jsem pochytil
spoustu novych poznatkil o vyrobé vina, které mi zjednodusi nékteré tikony s vinem.
Po aplikovani do praxe mi to usetfilo i néjaké finance (na filtraénim materialu apod.).
Na pfednasce Stephana Wielanda s firmy LiquoSystems jsem se dozvédél, jak
funguje systém fizeného kvaseni pomoci monitoringu CO,.

Po té prisel Ing. Michal Kumsta, ktery mél odbornou pifednasku o kvaseni

a vyzivé kvasinek, site, teploté kvaseni a spousté dal$ich zajimavych témat, ktera
odborné prednesl a nékdy az humornou formou prevedl lehce do praxe.

Cela tato pfednaska na mé zapusobila velice profesionalné. Soudim tak i podle
ticha, které v plném piednaskovém sale panovalo. Dozvédél jsem se spoustu
novych informaci, které jsem si i poctivé zapsal, tak jako spousta dalsich
sklepmistri renomovanych firem, ktefi na seminaf do ,HMka* pfisli.

Jifi Silinek DiS. ml.
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Smysluplnost investice
do vina v Ceskeé
republice - 2. cast

Princip investice do vina

Princip investice do vina tkvi v relativ-
né jednoduchém mechanismu pfekonani
¢i odhadnuti doby, po kterou vino zraje
v lahvich. Vino v lahvich je obvykle spo-
jeno s faktem, Ze ,nedevalvuje“. Naopak
zduraznuje, Ze vino s pfibyvajicim stafim
roste na své hodnoté. Bohuzel v$ak tuto
pozitivni iluzi degraduje skutec¢nost, Ze
pouze 0,2 % svétové produkce vin maji
potencial dlouhodobého nazravani. Pro-
dej lahvové zralého vina se totiz obvyk-
le uskuteciiuje pravé na hranici svého
vrcholu. V této dobé obvykle odpovida
jeho hodnota maximalni hranici, za kte-
rou je kupujici ochoten zaplatit tuto cenu.
Doba zrani se pohybuje dle charakteru
vina a zpravidla se pohybuje v rozmezi
5-20 let. Spravna volba do portfolia in-
vesti¢nich vin, je jak bylo uvedeno vyse,
kritickym faktorem tspéchu. VSeobecné
se nedoporucuje pofizovat vina z aroma-
tickych odrid, kdy po del$im lezeni na
lahvi mtze klesat aroma a kvalita. Déle je
nutno zvazit producenta a oblast ptivodu.
Neméné dulezity je faktor kvality ro¢niku,
coz lze pomérné snadno zjistit jiz kratce
pfed sklizni a dale po ni. S ¢asem roste
hodnota vin pouze od kvalitnich (obvyk-
le znamych) producentt a z vyhlagenych
oblasti. S touto skute¢nosti se velmi ¢as-
to setkavame pravé v poslednich letech
na Moravé. Je obvykle komplikované za-
chovat kvalitu Gspésnych $arzi pfi rustu
poptavaného mnozstvi. V horizontu, kdy
poptavka po daném titulu pfevysi nabid-
ku a producent se snazi v dal$ich letech
maximalizovat hodnotu trzeb zisku ¢i pfi-
dané hodnoty, dospéje ke vseobecné zna-
mému faktu (bodu), Ze rtist firmy miize
byt vétsi hrozbou pro podnikatele nez
pokles obratu. V takovém pfipadé ristu

vinafské firmy je pak velmi slozité dodr-
Zet pfi danych procesech (ekonomickych
a technologickych limitech) kvalitu vyra-
bénych Sarzi a udrzet si tak $pickové jmé-
no. Do takového stavu pak vinaf vstupuje
psychologicky ne s vyhodou dobrého jmé-
na, ale naopak se zavazkem a ocekavanim
zakaznika zvysit kvalitu a poskytnout
vina vysoce hodnotna v celém sortimen-
tu, ¢ehoz jiz nemusi dosdhnout. Vzhledem
k faktu, %e trh v Ceské republice je jesté
relativné mlady, ackoli jiZ mame znacny
pocet kvalitnich firem, budoucnost ukaze,
jakym smérem se bude ubirat vyvoj inves-
tic. S postupem ¢asu je nutno kontrolovat
a neustale pfehodnocovat predpoklada-
nou horni hranici zralosti, po které za¢ina
relativné rychle v fadech mésict kvalita
vina klesat.

Vynosnost investice do
vina

Naklady souvisejici se zajisténim zdroju
na financovani dlouhodobého skladovani
vin jsou pro 90 % vinaiti neakceptovatel-
né, a proto dochazi k vyuzivani kapitalu
soukromych investort ¢i obchodnik za
ucelem dosazeni maximalniho zisku. Ve
skute¢nosti maji vinafi sva stala ¢i obéz-
na aktiva (budovy, sklepy, zpracovatelské
technologie, ro¢ni sklizer, atd.) financo-
vana nejen vlastnimi zdroji, ale i zdroji
cizimi, zpravidla bankovnimi institucemi,
které nebudou ochotné poskytovat dalsi
zdroje bez zajisténého odbytu v podo-
bé tvorby adverznich vztahua. Zpravidla
tak nastava situace, ze vinafova pfidana
hodnota findlniho produktu lahve vina
pifipraveného ke zrani (k investici) byva
niz$i nez zisk z investice do takové lahve
realizované investorem. To potvrzuje pie-

vvev

sun silového tézi§té smérem ke spotfebi-

teli (tzv. poptavkové-orientovany model)
na tkor prvovyrobnich fazi zpracovani
potravin, ktery se projevuje v poslednich
dvou dekadach v zemédélskych sousta-
vach obecné. Zatimco prvovyrobce (vi-
nar) disponuje obvykle vysi pfidané hod-
noty v fadech desitek procent (obvykle
50-100 %), majiteli tekuta investice muze
vynést stovky, nékdy aZ tisice procent
zhodnoceni. Téchto hodnot vsak dosahuji
obvykle pouze $pickova francouzska vina
a to jesté diky auk¢énim prodejim. (Napf.
vino Chateau le Pin z roku 1982 bylo pro-
dano na aukci v roce 2007 v Chicagu za
47 800 $ a dosahlo zhodnoceni neuvéfitel-
nych 7 500%). Neméné dtilezitym faktem
byva skutec¢nost, Ze takova vina nejsou
paradoxné zakoupena za tcelem pfimé
konzumace, ale ke sbératelskym ucelum.
Obvyklé a bézné zhodnoceni vin se
v momenté prodeje vina pohybuje v fadu
10-15 % p. a. Ve vyjime¢nych ptipadech
se hodnota pohybuje na arovni az 30 %
ro¢ni vynosnosti. Micka stavi investici
do ,napoje boh“ v porovnani s jinymi al-
ternativnimi tituly do popfedi, nebot jak
sleduje vyvoj cen investi¢nich vin v Bor-
deaux od roku 1998, jejich prumérna hod-
nota vzhledem k nakupnim cenam ,En
Primeur“ se pohybuje na priméru 13,6%
p- a. Podle ¢asopisu Decanter ¢inil v letech
1978-2000 hruby ro¢ni vynos (bez zapo-
¢teni inflace) indexu Bordeaux 12%.
Vzhledem k nartstajici nabidce a kon-
kurenceschopnosti vinait doslo k dlou-
hodobému zpomaleni narastu cen vina.
Vse bylo umocnéno nizsf poptavkou (kou-
péschopnosti) zakaznikt a dale celosvé-
tovou krizi na v letech 2008 a 2009, kdy
doslo k velkému propadu cen akcii. Po
nékolika mésicich vsak doslo k ristu a na-
vratu na pavodni hodnoty. I vino jako ko-

modita zazivalo podobny proces s tim roz- P
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dilem, Ze nedoslo k tak rapidnim vykyvim.
Je tu vSak jesté jeden klicovy fakt: Chovani
investort do vina se lisi o ostatnich spe-
kulativnéjsich investort a to pfedevs$im
v klidnéj$im a rozvaznéjsim obchodovani.
Zaroven nutno zdlraznit skuteénost, Ze
nelze porovnavat investice do akcii s inves-
ticemi do vina, které jsou specifické dlou-
hodobou likviditou. V podstaté u investice
do vina totiz neexistuje kratkodoba likvi-
dita jako u vétsiny ostatnich investic. Vino
prosté neni spekulace, vino je komodita
rostouci pozvolna, ale dlouhodobé.

Cena ro¢niho najmu
standardniho privatniho
archivniho boxu od 1. 1. 2011

Privatni archivni box [ Cena ro¢niho
s kapacitou poctu ks najmu K¢
lahvi

0-100 600 K¢
101-150 1 300 K¢
151-200 1500 K¢
201-max. kapacita 2 000 K¢

Zdroj: Znovin Znojmo a. s.

Investice do vina je v8ak spojena
i s dodate¢nymi naklady, které vynosnost
snizuji. Pfedevsim se jedna o naklady na
skladovani. Uvazujeme-li prameérny ¢aso-
vy horizont nazravani vin 5-15 let, pak je
nutné zvazit pronajem skladovacich pro-
stor. S nejvétsi Cetnosti se vyuziva dlou-
hodoby prondjem tzv. archivnich boxu
pfimo u majitele sklepi ¢i pokud se jed-
na o investice ve vyssich fadech, pofizeni
vlastnich sklept. Cena uskladnéni zalezi
na velikosti boxu a obvykle se pohybuje
v rozmezi od 600 do 2 000 K¢&/rok. Akcio-
va spole¢nost Znovin Znojmo napft. nabizi:

Z vyse uvedeného je zfejmé, Ze na-
klady na skladovani a spravu (popf. za-
stoupeni) budou ihned po nakladech na
pofizeni hrat pomérné zasadni roli pfi
hodnoceni vynosnosti. Bude totiz nut-
né pravidelné v minimalnich intervalech
4-6 mésicu degustovat potfizené vzorky
a pomoci takového procesu predikovat
lahvovou zralost. To vS$e s nejvétsi prav-
dépodobnosti za tcasti erudovaného po-
radce ¢i odbornika. Existuji vSak vinafské
firmy (obvykle s vét§im obratem), které
stav zralosti jednotlivych druht nabizeji
na svych webovych strankach. Naklady
spojené s otviranim vzorku lahvi Ize re-

lativné jednoduse sniZit pomoci marke-
tingové aktivity, kdy investor nabidne za-
jemctim zpoplatnénou ti¢ast na degustaci
vin, které by bylo jinak pfili§ drahé, ¢i by
se s takovym produktem nikdy nesetkali.
V této fazi mohou vstoupit do hry i dal-
§i naklady, které vsak nebyvaji tak casté
a manazefi ¢i investofi je do svého inves-
ti¢niho rozhodovani obvykle nezahrnuji.
Jak definuje Synek a kol., jedna se o tzv.
utopené naklady, tedy naklady souvi-
sejici s dfive vynalozenymi naklady ¢i se
zménou puvodniho rozhodnuti ¢i nakla-
dy spojené s psychickou a ¢asovou Gjmou
investora. (Napf. investor musi pravidel-
né cestovat kvili investici, premysli nad
moznymi disledky realizované investice,
apod.) Nedilnou sou¢asti investorova po-
¢inani je i vznik dodatecnych explicitnich
naklada spojenych s dal$im najimanim
zdroji (vedeni ucetnictvi, podavani dario-
vého piiznani apod., které by mély byt zo-
hlednény pfi vynosnosti). Dal$im neméné
dulezitym faktorem pti zvazovani investi-
ce do vina pak budou naklady souvisejici
se zdrojem financovani uskuteé¢néné in-
vestice a to relativné vysoké urokové saz-
by pohybujici se na hranici 6 a vice % p.a.
Kazdy investor zohledriuje i oportunitni
(alternativni) naklady. Takové naklady
definuje SYNEK a kol. jako hodnotu, kte-
rd musi byt obétovana, kdyz zdroje (prace
nebo kapitél) nejsou pouZity na nejlepsi
moznou alternativu. ZAK a kol. pak popi-
suje tyto naklady jako vynos, ktery bylo
mozno ziskat vloZenim prostfedka do
alternativniho aktiva. V nasem ptipadé
tyto naklady uslych ptilezZitosti hraji kli-
¢ovou roli pti rozhodovani o investici do
vina, jinych komodit, akcii ¢i titula vibec.
Dal$imi uskute¢nénymi naklady pak bude
suma (marketingovych) vydajt souvise-
jicich s nalezenim kupce ¢i odbératele.
Neznamou proménnou, kterd vstupuje
do hry, je mira inflace, ktera nesmi byt
opomenuta pti kalkulaci vynosu obzvlas-
té pfi dlouhodobém nazravani v horizon-
tu 15-20 let. Vzhledem k délce investice
a soucasnych globalnich ekonomickych
problémech nejsou ani renomovani mak-
roekonomové s to predikovat vyvoj bu-
douci miry inflace v tak dlouhém obdobi.

Likvidita investovaného
vina

Likvidita spojena s vinem, resp. s investi-
cemi do vina je s cenovou politikou nej-

vevr

dulezitéjsi fazi celkové investice. V urdité
fazi zralosti vina dospéje lahev do stadia,
kdy je na ¢ase uvazovat o prodeji. Tato
zralost nastava u riznych druha v rtz-
ném ¢asovém rozmezi. Obvykle nejdfive
dozravaji bila vina sucha, pozdéji pak po-
losucha ¢i sladka, popt. vina s vys$si ky-
selinou, pfedev$im pak vina s vysokym
bezcukernym extraktem. Delsiho ¢asové-
ho horizontu pak dosahuji ¢ervena vina
s vy$8im procentem alkoholu, jak uvadi
AMBROSI a SWOBODA. Nedoporuduji
se archivovat vina bézné spotfeby, nebot
jsou to vina, ktera maji velmi nizky ¢i
nulovy potencial zhodnoceni. Velmi di-
leZitou roli hraji ov§em podminky skla-
dovani. Jsme-li schopni predikovat dobu
lahvové zralosti, je nutno si v mezicase
uleZeni vina vytvofit vlastni sit odbérate-
16. Ukol to neni jednoduchy, nebot v CR
neexistuje organizovany trh. Stava se
vsak stale castéji, ze odborna vefejnost,
zejména pak majitelé hotelt ¢i restauraci
si vyhledavaji uréité ro¢niky sami. Pokud
vime, Ze zralost vina kulminuje kolem 5,
10 ¢i dokonce 15 let, lze jej jiz napf. po
5 letech od nalahvovani prodavat po
dobu dalsich 5 let. Obvykle se vina kon-
zumuji kratce po distribuci do gastrono-
mickych zafizeni.

Velmi lakavou a pro mnohé investo-
ry podstatnou roli hraje fakt, Ze ldhev
je cosi uchopitelného, néco co si mohou
prohlédnout. Nejedna se tedy o kus pa-
piru (akcie) ¢i elektronicky zapis, ale
spekulaci na vyvoj ceny této komodity.
Specificka situace na nasem trhu je tako-
V4, Ze spise nez spekulanti se do investic
poustéji milovnici a znalci vin, nebot do-
kazi ocenit skute¢nou hodnotu této ko-
modity a berou ji tedy spiSe jako uspoko-
jeni svych smyslt (potfeb) nez vynosnou
investici.

Cena investovaného vina

Cena vina prochazi nékolika fazemi, a to
pfimo imérné stafi a zralosti vina. Dal-
$im faktorem, ktery ur¢uje cenu vina,
muze byt abytek konkrétnich lahvi na
trhu. V takovém pfipadé plati iméra
nepfima, kdy cena stoupa rychleji, a to
predevsim v okamziku, kdy pocet ldhvi
klesa pod tzv. hranici dostupnosti. Za
takovou hranici je obecné povazovan
objem 10 000 lahvi a méné. Takovou pfi-
leZitost mohou vyuzit dostate¢né silni
a erudovani investofi, ktefi mohou ovliv-



nit cenu tim, Ze napt. skoupi cely $pic-
kovy ro¢nik napt. nékolika vyznamnych
producentt a vytvoii tak ,umély nedo-
statek® tim, Ze zdmérné , klamou“ své od-
bératele po¢tem zbyvajicich 1ahvi. Klico-
vou roli v§ak vzdy hraje majitel ldhve na
zakladé poptavky koncového spotiebite-
le. Kone¢ny vynos investora je ovlivnén
faktem, kdo bude koncovym spottebite-
lem, zda pfimo konzument, vinotéka (ob-
chod) ¢i gastronomické zatizeni. U po-
slednich dvou ovliviiuje vynos investora
fakt, ze pozadovana pfidana hodnota
takovych prodejct je 100-200 %. V pri-
zkumu, ktery byl proveden v ramci pro-
jektu Perspektivy vyvoje a ndvrhy opat-

reni politiky vinohradnictvi a vinafstvi

a rozvoje venkova v Jihomoravském regi-
onu , 2006, bylo zji$téno, Ze cena vina je
pro 51,4 % nejpfijatelnéjsi v rozmezi od
51 do 100 K¢. Celkem 14,1 % respondentii
oznadilo za pfijatelnou cenu 101-150 K¢
a 9,4 % 151-200 K¢&. Dalsich 15,6 % zakaz-
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niku vinoték pfipousti cenu 201-250 K¢.
Vybrani respondenti v této skupiné ak-
ceptuji i cenu nad 300 K¢. Pro ¢eské vi-
nafstvi je velice dulezité, Ze tuzemska
vina preferuje 86,4 % respondentt. Ze
zahrani¢nich vin jsou nejoblibené;jsi vina
francouzska.

Z vySe uvedeného vyplyva, ze relativné
nizka kupni sila obyvatelstva v kombinaci
s tvrdou konkurenci kvalitnich zahranic-
nich vin zptisobuje, Ze je investice v CR
do tuzemskych vin nerentabilni. Lze viak
ocekavat, ze s postupnym vyvojem bohat-
stvi populace Ceské republiky a vzriistaji-
ci spotfebou/poptavkou vina na osobu se
trend investic muzZe zvySovat.

Zavér

Cilem této prace bylo zmapovat situaci
v oblasti investic do komodity v podobé
vina. Lze shrnout, Ze prumérny cesky
konzument nedisponuje takovou financ-

'

ni schopnosti resp. kupni silou, kterou
naopak vyuzivaji zahraniéni spotfebite-
1é. Tento fakt hraje klicovou a zaroven
i negativni roli, ktera miZe jiz pfedem
odsoudit k netispéchu jakoukoli investici
v CR do tuzemskych vin. Situace se vSak
muze ve stfednédobém a dlouhodobém
horizontu zménit a vyvijet v pozitivnim
smyslu.

Na tomto misté by z pohledu klasic-
ké ekonomické interpretace mohl cely
¢lanek skon¢it. Nicméné jak v prvni
casti tak ve druhé ¢asti, az na vyjim-
ku uvadénych preferenci konzumentu
pfi vybéru vin, nebyla stranka spotfte-
bitele pfili§ brana v potaz, coz by bylo
ke objektivniho nahledu na celou pro-
blematiku. Tam, kde dle ndzoru nékte-
rych neoklasickd ekonomie se svou
interpretaci chovani spotfebitele pro-
stfednictvim uc¢inénych voleb ,kon¢i
muiZe navazat behavioralni ekonomie,
ktera muze dat fenoménu rozhodnuti
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smysluplnosti investice ¢i projevenym
preferencim hlubs$i smysl... Na roz-
hodovani, jakozto vysledek mentalni
reprezentace, je nahliZzeno z pohledu
zavislosti a vysledkt psychologickych
procest. Ac¢koli obé discipliny pracuji
s definici (prozitého) uzitku, je behavi-
oralni ekonomie deskriptivné pfesnéj-
$i (rozebira uzitek z psychologického
pohledu hloubéji), avSak tim ztraci na
jednoduchosti a obecnosti. I pfes me-
todologické rozdily se vratme zpét
k obecnému pfistupu chovani investora
resp. spotfebitelt tedy zmapujme vlivy
pusobici na podobu lidskych preferenci.
Uvodem je tieba Fici, Ze kazdy investor
stejné jako konzument bude pfi svych
alternativach vyuzivat Groven ziskané-
ho (emoéniho ¢i socidlniho) lidského
kapitalu (zapamatovany, momentoveé
prozivany, pfedjimany ¢i predpovidany
uzitek) spojeného s realizovanou in-
vestici, resp. spotfebou vina. Pfi koupi
lahvového vina bude zajisté hrat u obou
subjektti roli cena (u investora realizo-
vana cena, u spotfebitele cena potize-
ni vina) v porovnani s vy$e uvedenym
celkovym uzitkem (soucet jednotlivych
aspektt psychologického uzitku). V ten-
to moment budeme abstrahovat od pro-
cesu stanoveni optimalni ceny, resp.
hodnoty vyjadfené v penézich a vrati-
me se k mechanismtam lidské psychi-
ky, chcete-li my$lenkovym pochodim
obou stran, které ke stanoveni ceny
konverguji (ptispivaji). Téméf veske-
ré ziskané hodnoty jedince mu nejsou
dostupny ,sami o sobé&“ ale jsou rela-
tivni vyslednici vzajemného porovna-
ni. Tzn. Ze jedinec porovnava vysledek
své akce vzdy s jejimi predstavitelny-
mi alternativami. Jednoduseji fec¢eno,
abychom mohli srovnavat, musime mit
s ¢im srovnavat. Zde vyuzijeme koncept
psychického Géetnictvi tzv. ramovaciho
efektu, konkrétné kotevni heuristiky.
Prostfednictvim tzv. ,kotvy“ tedy sub-
jektivniho méfitka srovnani pfi koupi,
vychdzime z ndm nabizenych cen (al-
ternativ). P¥ikladem muZe byt nabidka
3 lahvovych vin o cenach 80, 120 a 160
K¢. Vétsina spotfebitelt zvoli v tako-
vém piipadé ,prumérnou“ lahev za 120
K¢. Avsak, je-li do nabidky pfidana lahev
za 250 ¢i dokonce za 280 K¢, pak stej-
ny spotfebitel obvykle koupi lahev za
160 K¢. Dal$im zajimavym fenoménem
méfeni uZitku je dosahovani a méfeni

individuadlniho $tésti. Lidé jsou totiz
emoc¢né prizptsobivi a vétSina zivot-
nich udalosti ma na droven jejich Stésti
jen kratkodoby efekt. Na novou situaci
se rychle adaptuji a mohou si nastavit
nova méfitka. Prikladem muze byt tzv.
Easterliniiv paradox - tedy vztahu po-
méru veli¢iny bohatstvi a pocitu $tésti,
kdy i pfi rastu bohatstvi se od urcité
urovné (nasyceni zakladnich potfeb)
pocit $tésti neméni, resp. lidé se na
rust blahobytu adaptuji a diky vysoké
aspira¢ni urovni zZivotni spokojenosti
neustale usiluji o dalsi zvySovani svého
blahobytu (v iluzi sou¢asného ristu bla-
hobytu vii¢i minulému). Zajimavé vsak
je, Ze hédonicka adaptace neprobiha
zaroven u vSech spotfebnich voleb ¢i
potéSeni stejné. Uzivani si sklenky vina
s prateli podléha pomalejsi degradaci
stupné dosazeného $tésti neZ spotfeba
Cisté materialnich statkd. Kromé toho
se jedinci pfi hodnoceni rovné svého
Stésti porovnavaji s ostatnimi jedinci ve
svém okoli. To vysvétluje predchozi de-
finici, tedy stav ve kterém: bohatnou-li
vSichni obecné, Grover socialniho Stésti
zlistava stejna (aspekt socialni kompa-
race). Za povs§imnuti stoji i ,majetnic-
ky sklon“. Téméf denné se setkavame
s timto fenoménem, kdy jedinci, ktefi
ziskaji statek jej za¢nou hodnotit vice
nez zcela identicky statek, ktery ne-
vlastni. Zajisté jste se ve svém Zivoté
setkali s majiteli vinného boxu, ktefi
sva zakoupena vina hodnotila lépe nez
ta vina ve Vasem archivu? Ba dokonce
hodnotici komise na rtiznych vystavach
si ,své“ vzorky vin vidy nadhodnocuje
na ukor ostatnich....

Z vy$e uvedeného je patrné, Ze by se
vyuziti definic, myslenek a pojeti proble-
matiky uchopené skrze behavioralni eko-
nomii dalo vyuzit daleko sofistikovanéji
a v mnohem vétsi $ifi, coZ vSak neni tce-
lem tohoto ¢lanku.

Zavérem se lze z vySe uvedeného do-
mnivat, ze zakaznik se i na vzrustajici
kvalitu rychle adaptuje a ve své podstaté
nemusi byt v ¢ase nikdy plné spokojeny ....

Cilem poznani je v$ak fakt, Ze pouze
spokojeny zakaznik, jehoz realizovana
volba (pozitek, resp. uZitek) posune jeho
budouci preference smérem k naplnéni
miry uspokojeni jeho chuti (senzoriky)
a urovné znalosti pfispéje ke zvySeni
kvality nabizené produkce a producentu
obecné. Naro¢nost spotfebitele v podo-

bé jeho pozadavkl na kvalitu je funkci
kvalitativnich vlastnosti jednotlivych
fazi v celkovém procesu vyroby vina. B

Prispévek byl zpracovdn v ramci Vyzkum-
ného zdméru MSM 6215648904 Ceskd
ekonomika v procesech integrace a glo-
balizace a vyvoj agrdrniho sektoru a sek-
toru sluzeb v novych podminkdch inte-
grovaného agrdrniho trhu jako souddst
FeSeni Tematického sméru 04 Vyvojové
tendence agrobyznysu, formovdni seg-
mentovanych trhii v ramci komoditnich
Fetézcii a potravinovych siti v procesech
integrace a globalizace a zmény agrdrni
politiky.
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Novy Ford Mondeo: Odmeéna
za uspech

Stejné jako se konzumenti radi vraceji k oblibenému vinu, také zakaznici
prestiznich automobilii maji své favority - a Ford Mondeo pat¥i k nejza¥ivéjSim
stalicim. Renomé si vybudoval bezkonkurenc¢ni nabidkou prostoru i senza¢nimi
jlzdnimi vlastnostmi. Nyni na trh pfichazi novy ,ro¢nik“ Mondea, jehoZz technika je
stejné fascinujici jako jeho vzhled.

Spravné rozhodnuti

Vynikajiciho vinafe odli$uje od téch pru-
mérnych mimo jiné schopnost spravné
se rozhodnout - at uz jde o vybér odrudy,
technologii zpracovani nebo marketingo-
vou komunikaci. Schopnost zvolit v dany
okamzik tu nejlep$i moZnost se oviem pro-
jevuje i v drobnostech, od barvy potisku
etiket aZ po vybér automobilu, ktery bude
komfortni na dlouhych cestach, snadno od-
veze velké mnozstvi vzorki pro odbératele
a pfitom bude svého majitele diistojné re-
prezentovat. Nové Mondeo je pravé takoveé.

Dynamicky stylizovana karoserie nabizi
velkorysy prostor pro cestujici i pro naklad.
Napiiklad zavazadlovy prostor verze kombi
ma objem 488 litrii v zakladni konfiguraci
a az 1630 litrt po sklopeni zadnich sedadel.
A zadni dvefe u kombi se otviraji elektricky!

Pohodlné se usadte

Adaptivni pfedni sedadla Ford Multi-
-Contour s masazni funkci Active Motion

jsou navrzena tak, aby sniZila unavu svala
cestujicich. To ¢lovék oceni nejen na dlou-
hych cestach za zakazniky, ale tfeba i pfi
pozdnim navratu z obchodniho jednani.

Nové Mondeo je vibec pfipraveno
postarat se o svoji posadku s podobné
starostlivou péci, jakou peclivy vinaf pro-
kazuje svému produktu. Naptiklad adap-
tivni LED svétlomety posviti i do zatacek
a samy pohlidaji, aby neoslnovaly fidic¢e
protijedoucich aut. Pfi couvani z parkova-
ciho mista vas Mondeo upozorni na auta,
ktera pitijizdéji ze strany.

A kdyby snad doslo na nejhorsi, uni-
katni nafukovaci bezpe¢nostni pasy na
zadnich sedadlech rozloZi energii narazu
az do pétkrat vétsi plochy nez bézny pas!
Jen airbagy pro kiehky naklad v kufru za-
tim nevymysleli ani u Fordu...

Vybere si kazdy

Specializace je hezka véc, ale kdyz chcete
v podnikani rist, musite byt pfipraveni
uspokojit chuté a preference nejriiznéj-

$ich zakaznikd. V automobilovém svété
to neni jiné. Nové Mondeo proto nabizi
$irokou $kalu motort. Zakladni pohon-
nou jednotkou z je oceriovany benzinovy
1.0 EcoBoost 92 kW, zajemce o vykonnéjsi
motory uspokoji ¢tyfvalce EcoBoost o ob-
jemu 1,5 a 2,0 | - nejvykonnéjsi provedeni
ma 176 kW. Specialitou sedanu je hybridni
pohon s benzinovym dvoulitrem a spotfe-
bou 4,2 1/100 km.

Paleta dieselovych motor pokryva
spektrum od 85 kW do 132 kW. Ford uz
ale chysta pro leto$ni rok dalsi rozsifeni
nabidky motort. Naftovym vrcholem se
stane 2.0 TDCi 155 kW s dvojici turbod-
mychadel a ptida se i varianta s pohonem
vsech kol.

Zatim vSe nasvéd¢uje tomu, Ze Mondeo
aktudlniho ro¢niku je zdkazniktim po chu-
ti. Dtikazem je nejen vysoky zdjem o tuto
novinku, ale také zisk titulu Auto roku
2015 v CR v hlasovani vefejnosti o nejlepsi
viz stiedni a vyssi stiedni tfidy. B

(pr)
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Vinarstvi na Madeire

Madeira je souostrovi sopeéného piivodu v Atlantském oceanu (obr. 1) se
stejnojmennym hlavnim ostrovem; nachazi se asi 600 km od Maroka.

necelych 800 km? zije 1/4

milionu obyvatel (pro srov-

nani: okres Bfeclav ma cca
tisic km? a 115 tisic obyvatel). Je autonom-
nim regionem Portugalska. Péstovani révy
zacalo na Madeife aZ v 15. stoleti po kolo-
nizaci Portugalskem, i kdyz jiz stafi Rima-
né tento ostrov znali. Charakter krajiny je
horsky (obr. 2).

Réva vinna se péstuje na malych tera-
sach (obr. 3 a 4) ve vysce od hladiny mofte
aZ po 900 m nad mofem. Je nutné zavla-
Zovani vinic, k tomu slouzi systém levad
privadéjicich samospadem vodu z hor az
do udoli ze severu na jih (obr. 5).

Celkem se na ostrové nachazi 2 100 ha
vinic, o které pecuji Ctyfi tisice péstiteld.
Zpracovatelé zpravidla nemaji vlastni vi-
nice. Existuje zde ale jediné vinafské druz-

Obr. 4: Terasy s vinicemi
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stvo (obr. 6). Péstovany jsou bilé odriady
Bual (stfedné rana odrtida vhodna i k pro-
dukci stolnich hroznt), Malvasia (Fur-
mint, rana odrada), Sercial (pozdni odriida
s vy$8imi kyselinami, pfipomina Ryzlink
rynsky), Verdelho (rana odrtida) a méné
kvalitni Terrantez, Moscatel i modré od-
rudy Bastardo, Tinta negra mole a Listrao.
Vedeni je vysoké, ¢asto pergola (obr. 7), ale
i fada jinych zptisobu. Vinice jsou obdéla-
vany ru¢né, jen malokteré jsou piistupné
pro traktor.

Réva je ¢aste¢né nahrazovana bana-
novnikem (obr. 8) a cukrovou tftinou
(obr. 9). Banany sice svoji velikosti nespl-
fiuji pravidla EU pro uvadéni do obéhu,
ale na uzemi Madeiry mohou byt nabize-
ny. Vétsina z nich stejné kon¢i v palirnach
a péstitelum se to vyplaci lépe nez réva.

Obr. 5: Levada

Stejné tak cukrova tftina je ur¢ena k vy-
robé rumu.

Sklizen hroznt za¢ina v poloviné srp-
na a kondi v poloviné zafi. Zpravidla se
nechava prokvasit jen most, ale obcas se
pouziva i ¢asteéné kvaseni rmutu. Sussi
vino je po dokvaseni dolihovano na 17 az
22 % obj. alk., sladsi uz béhem fermentace
podle obsahu zbytkového cukru. Pfidav-
kem alkoholu se kvasny proces ukondi.
Jiny zpusob vyroby je zaloZen na prokva-
Seni vina do sucha a nasledném pfidavku
mostu a alkoholu pro zvyseni obsahu cuk-
ru ve viné a jeho stabilitu. Pivodné byla
madeirska vina nasledné pfepravovana
na lodich v sudech pfes tropy a tim ziska-
vala typickou chut. Nyni se tento proces
zrani nahrazuje 3 aZ 5 mésici skladovani
v prostorach o teploté 45 az 75 °C. Dtive

Al SN R, - 5

Obr. 3: Vinice na svazich
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Obr. 7: Pergola

toho bylo dosahovano skladovanim v die-
vénych sudech v kolnach pod vlnitym ple-
chem, na ktery prazilo slunce. Ale z di-
vodu velkého odparu vina to ted probiha
v betonovych nebo nerezovych nadobach
s ohfivacim zafizenim. Pak se vino skladu-
je v dfevénych sudech (obr. 10).
Ro¢nikova vina se produkuji jen vyji-
mecné, vét§ina produkce podléha scelo-
vani podle systému solera (obr. 11). Ten-
to zpisob sice neni pro uvadéni ro¢niku
v EU povolen, ale Madeira ma vyjimku.
Béhem tohoto procesu se vino pfetadi,
misi a redistribuuje tak, aby se v dobé
lahvovani dosahlo nejvétsi mozné harmo-
nie. Tento systém téZ umoziiuje neustale
pfidavat mladsi vino, které pomaha k udr-
Zeni mazdry kvasinek flor. Pfiklad na ob-
razku zahrnuje tfi $koleni v sudu. Nejdfive
se odebere 720 litrii ze 6 suda ve spodni
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Obr. 8: Bananovniky

fadé, které jsou urcené k lahvovani. Tento
objem tvofi asi jednu ¢tvrtinu celkového
objemu vina v sudu a kazdoro¢né se do-
pliluje o rok mlad$im vinem. Naplni se
720 litry z 5 sudt z fady nad nimi. Ty se
doplni opét 720 litry ze 4 sudu jesté vyssi
fady, ktera se doplni novym vinem. Kazda
fada sudti znamena v podstaté rozdil jed-
noho roku.

V kazdém piipadé jde o dlouho zrajici
vina, v sudech az desitky let, ktera vydrzi
v lahvi po staleti a i v oteviené 1dhvi jsou
konzumovatelna fadu dnu. Také skladova-
nim lahvovych vin se lisi od ostatnich vin.
Skladuji se ve svislé poloze a asi po 30 az
40 letech by méla byt zatka vyménéna za
novou.

Co se tyka obsahu zbytkového cukru,
je vieobecné vzité, ze jde o sladké vino.
Ve skute¢nosti se vyrabi v celém rozsa-

Obr. 10: Skladovani vin v dfevénych sudech (www.blandys.com)

Fenomén vino

Obr. 9: Cukrova t¥tina

hu - suché, polosuché, polosladké a sladké
(obr.12).m

Stadeni
180x4=7201

144 x5=7201

1 120x6=7201

Obr. 11: Systém Solera (Michlovsky a Sedlo)

Obr. 12: Madeirska vina (zleva suché,
uprostfed polosladké, vpravo sladké)
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S Moravinem
v Rauscedu a Toskansku

Kazda doba p¥inasi jiné moznosti v cestovani. V 90. letech minulého stoleti,
po sametové revoluci, jeli vSichni do Benatek. Pfes noc tam, nad ranem ptijezd od
Benatek, pfes den prohlidka Benatek a vecer nazpét do republiky.

lotiském roce jsem mél pocit, Ze

‘ ’ byli v$ichni v Toskansku. Taky

jsem tam byl, a to se Svazem mo-

ravskych vinaft - s Moravinem. Bylo to

opét pékné a poucné a rad bych se s vami
0 mé zazitky podélil.

Zajezd byl ¢tyfdenni a uskutecnil
se v dobé od 18. do 21. srpna 2014, tedy
v dobé, kdy byly provedeny zelené prace
ve vinicich, hrozny dozravaly a vinafi oce-
kavali sklizeri ploda své celoro¢ni prace.
Tedy ptihodna doba k nasani novych po-
znatku u svych jiznich kolegt.

Vyjeli jsme v pondéli 18. srpna v jed-
nu hodinu v noci z Bfeclavi pfes Vider,
Graz a dorazili jsme kolem desaté hodiny
do obce Rauscedo v oblasti Friuli v Italii.
Minuli jsme mésto S.Danielo s mnoha
velkymi fabrikami na vyrobu su$enych
$unek - pruti. V Rauscedu jsme navsti-
vili nejvétsi skolkafské druzstvo VCR, coz
znamena VIVAI COOPERATIVI RAUSCE-

DO. Zajezdem nas provazela pani Olga
Mravikova, tlumoc¢nice, znalkyné italsti-
ny a mnohych vinafstvi v Itdlii. Byl jsem
s ni v Rauscedu poprvé jiz v roce 1996,
tedy v dobé, kdy ing. Vlastimil Pospisil
s Rauscedem intenzivné spolupracoval na
poli révovych sazenic.

U vyzkumné stanice VCR nas pfivi-
tal a po celou dobu nés provadél doktor
Aneclerio Francesco. Vyzkumna, $lechti-
telskd a skolkafska stanice VCR je druz-
stvem, které je tvofeno pouze z obyvatel
vesnice Rauscedo. Celé druZstvo produ-
kuje 65 miliont révovych sazenic, kterymi
zasobuje 25 zemi svéta, zatim kromé USA
a Australie. Vyzkumna stanice je privatni
a je tzce spojena se vSemi univerzitami
na svété. Devadesat procent ¢innosti sta-
nice patfi vyzkumu novych odrad a pie-
devs$im klont révy vinné. Klonova selekce
se provadi vzdy 10 roku. Prvni tfi roky je
réva testovana na sedm zakladnich virt.

Uéastnici zdjezdu vznesli mnoho dotazii na doktora Francesca
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Po ttech letech dostanou certifikat z uni-
verzity v Connectilianu o bezvir6znosti.
Dale pak pfesazuji zdravé materidly. Ze
sledovanych odrud a klonti vyrabéji mik-
rovzorky, které jsou komisionalné posu-
zovany a po deviti letech dostavaji pokyn
pro vyrobu a dal$i roky je mnoZi.

Spolupracuji s univerzitou v Udine,
kterd potvrdi rezistenci klont na perono-
sporu, oidium a pliseii Sedou. Peronospo-
ra se musi velmi hlidat, protoZze v oblasti
Casto prsi a je potfeba provadét ¢astou
ochranu révy proti plisni.

A to uz jsme dorazili k porostim pod-
nozové révy, kde je kazdy ket kontrolo-
van. Porosty podnoZové révy byly vzorné
upravené a o$etfené. Na okraji parcely
rostly odriidy K5BB, VCR 103 a dalsi. Jsou
3x stfikany insekticidy proti Zivo¢i$nim
$ktidcim. Dfive se v podnozové vinici
hodné pouzivala mechanizace, dnes vice
pracuji ru¢né, protoze s vyuzitim stroja
byly castéji pfenaseny virové choroby.
Nemocné kefe se podrti a spali.

Dosli jsme ke skleniku, kde je suSar-
na hroznu na slamové vino a kde je dale
provedena experimentalni vysadba révy
a jsou zde dale péstovany Actinidie pro
univerzitu v Udine.

Klonova vysadba je provadéna v pro-
storovém izolatu, a to po sto hlavach od
klonu. Odsud je 5 rokt odebiran révovy
material na Elisu a o¢ka jsou sklizena pro
¢leny druzstva VCR na $tépovani. Druz-
stevnici nastépuji a vypéstuji ve svych
soukromych $kolkach révové sazenice. Na
podzim po vyorani sazenice je pfivezou do
haly druzstva VCR, kde je potom spole¢né
tfidi, svazuji a ukladaji do chladiren k pro-
deji. Prosli jsme podél izolatu, ktery byl
vzorné obdélan, a zrovna tam jezdil po-
stfikova¢ a oetfoval peronosporu. Rad-
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Tabule oznacdovaly prostorovy izolat

ky jsou ochranény sitémi, proti $packiim
a kroupam.

Byla nam dale ukazana laboratof na
Elisu, kde je kontrolovano sedm viréz.

A protoze pravé zac¢inala sklizen hroz-
nt vidéli jsme zaméstnankyni VCR, ktera
v dalsi hale rozborovala dovezené vzorky
hrozni - zjistovala cukernatost, kyseliny,
pH, méfila velikost bobuli, po¢et bobuli
v hroznu a sepisovala poc¢et hroznii na
kef.

Celé druzstvo ma 370 vlastnich klona
a nyni pracuje na dal$ich 120 biotypech,
z nichz bude asi 15 novych klon.

Dorazili jsme do tankové haly, ktera se
bude letos pfebudovéavat na jesté moder-
néjsi. V soucasné hale je 365 vinifikatora -
malych tankt na 200 kilogramové vzorky.

Po exkurzi v terénu jsme dorazili do
sklepa - Cantiny na degustaci vybranych
mikrovzorki. Fotografie klont jednot-
livych odrud byly ve sklepé podsviceny
na sklenénych sténdach tvaru plasta vcel
a odborna dekorace tak byla vtipné vy-
feSena. Bylo nam nabidnuto celkem &tr-
nact vzorku vin, od prvniho vzorku Pala-
va 2013,suchad, aZ po Palavu sladkou jako
¢trnacty vzorek. Uplné vaZné ndm pan
doktor vysvétloval z jakého ktizeni od-
rida pochazi a kdo ji vyslechtil. Zajimavé
na tom bylo, Ze to nebyla nase Palava, ale
jejich vlastni klon Palavy.
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Oznaéeni klond a odriad

Jako druhy vzorek jsme dostali Sauvi-
gnon 2013. U Sauvignond maji dvé linie,
francouzskou ovocnou a druhou s kopfi-
vovymi travovitymi tony. Dale maji sta-
ry klon R3 s nejlepsi vani, ale nevalnym
vynosem. Pouzili i nase ocka, a dalsich
12 klont je ve fazi studie. Zjistili, Ze nej-
vhodnéjsi vynos je 90 metrakd na hektar.
Tteti podany vzorek byl Fleurtai 2013,
coz je kfizeni z Udine se 14 % obsahem
alkoholu a hned na to nésledovalo dalsi
ktizeni z Udine Soreli 2013. Paty vzorek
byl Early Sauvignon 2013 také z Udine.
Sestym vzorkem bylo kfizeni Sauvigno-
nu s Biancou s nazvem Sauvignon Doré.
Nasledovaly modré odrtdy a klony: Royal
Merlot 2013, Royal Cabernet 2013, Syrah
2011, klon 555, Syrah 2011 klon z Australie.
Jako jedenacté az tfinacté vzorky nasledo-
valy italské odriidy Montepulciano, San-
giovese a Tempranilo. Zavér ko$tu patfil
jiz zminéné sladké Palavé. Po degustaci,
mohli G¢astnici ochutnat $pickové priuty
a jiné speciality.

Ze maji v Rauscedu perfektné zvladnu-
ty marketing jsme se pfesvédcili jednak
na misté i pozdéji na podzim. Dostali jsme
barevné vytisténé katalogy s fotografiemi
a s popisem odrud a velky plakat s foto-
grafiemi jimi mnoZzenych odrud a klont.
A Ze se v Rauscedu neleni, jsme se pfe-
svéd¢ili na odridovych prehlidkach na

Rozbor dovezenych hroznii pfed vinobranim

Tankova hala s mikrovzorky

Fenomén vino

Podnozova vinice

UKZUZ Oblekovice 9. zaii, kde se po nas
shanél zastupce z Rausceda, ktery nam
ukazoval novy plakat, kde pfibyla nase
odriida Muskat moravsky a to jejich klon
VCR 568. A po nas chtél, abychom jim po-
skytli nejvys$si mnoZitelské stupné, certi-
fikovany material této odrtdy. Pfesto, Ze
byla odriida vyslechténa na SSV Polesovi-
ce, zapsana do Statni odradové knihy 1987
a je pravné chranéna, uz maji v Italii svij
vlastni klon nasi odridy.

Po skonceni degustace a rautu v Raus-
cedu, jsme se vydali dale na jih po trase
Bologna, Florencie do méstecka Poggi-
bonsi, kde jsme méli zajisténo ubyto-
vani. S Gctou jsme objizdéli Florencii,
hlavni mésto Toskanska, kde pobyvalo
v historii mnoho vyznamnych osobnos-
ti. Z niziny kolem Florencie jsme vystou-
pali do kopcovité krajiny typické pro
oblast Toskanska. Na svazich se stfidaly
tfi pasma. V dolni ¢asti to byly vinice, ve
stfedni ¢asti nasledovalo $edé pasmo oli-
vovniki a v nejhornéjsi to byly borovice
pinie a cypfiSe a mezi nimi se vyjimaly
obytné toskanské domy. Do Poggibonsi
jsme dorazili pfed sedmou hodinou ve-
Cerni, nasli jsme hotel Europa, kde jsme
se ubytovali.

V nasledujicich dilech naseho putova-
ni vam povim o navstivenych vinafstvich
v Toskansku.

Rizena degustace mikrovzorkd
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K 80. narozeninam Doc. Ing.
Eduarda Postbiegla, CSc.

Dne 14. b¥ezna se doziva vyznamného Zzivotniho jubilea miij uéitel a kolega,
Doc. Ing. Eduard Postbiegl, CSc. Chtél bych proto ptipomenout jeho bohatou praci
pro rozvoj vinohradnictvi a vinafstvi.

arodil se 14. biezna 1935 v Bra-
tislavé. JiZz od mladi mél velmi
uzky vztah k pfirodé a zahrad-

nictvi, coz vyustilo v jeho studium na
Stfedni odborné $kole v Modre, kde vystu-
doval obor vinohradnictvi. Po roce prace
jako agronom specialnich plodin v oblasti
Bratislava-Raca zacal studovat na Vyso-
ké $kole zemédélské v Brné, kde studo-
val zahradnicky obor v Lednici. Studium
ukondil v roce 1960. Nasledujicich pét let
pracoval na Statnim statku v Zidlochovi-
cich, hospodafstvi Rajhrad, jako technik
pro sady a vinice. Vénoval se intenzivni
vysadbé vinic, péstovani podnozové révy
a vyrobé révovych sazenic. Ve spolupraci
s BBG Leipzig, v tehdejs$i NDR, zkousel ze-
médélskou techniku, zejména stroje pro
ochranu rostlin.

V roce 1965 zacina jeho pedagogické
pusobeni na Vysoké $kole zemédélskeé
v Brnég, kde byl nejprve odbornym asis-
tentem a pozdéji docentem. Nejvyznam-
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néjsi etapu svého profesniho Zivota pro-
7il v Ustavu ovocnictvi a vinohradnictvi
na Zahradnické fakulté v Lednici. Tady
mu byl také po delsich peripetiich zavi-
nénych politickou situaci minulé doby
udélen v roce 1990 titul ,docent pro obor
vinohradnictvi® Za svoji praci pro Men-
delovu univerzitu byl pfi ptilezitosti 90.
vyrodi zaloZeni univerzity ocenény rekto-
rem ,Diplomem za zasluhy o rozvoj védy
a vzdélavani.

Docent Postbiegl se po roce 1990 vy-
znamné podilel na vzniku novych pro-
fesnich svazfi, zejména Ceskomoravské
vinohradnické a vinatfské unie a Svazu
integrované produkce hroznt a vina. Za
svoji aktivni ¢innost byl jmenovan cest-
nym ¢lenem Svazu vinat CR. Jeho do-
konala znalost némeckého jazyka byla
cestou pro navazovani zahrani¢nich kon-
taktt téchto profesnich svazil a také Za-
hradnické fakulty.

Velmi vyznamny je také jeho podil
na obnoveni ¢asopisu Vinafsky obzor.
Spole¢né s Moravinem a Ing. Vojtéchem
Pazderkou stal o znovuobnoveni tohoto
nejvyznamnéj$iho profesniho ¢asopisu
pro vinohradniky a vinate v Ceské repub-
lice a byl dlouholetym predsedou redakéni
rady Casopisu.

Pii své pedagogické a védecké praci
se vénoval také propagaci vinohradnictvi
a vinafstvi. Velmi rad spolupracuje a pro-
paguje mala vinafstvi. Odborné a propa-
gac¢ni ¢innosti se vénoval v ramci Ces-
kého zahradkarského svazu a predevsim
sdruZeni ,Vinafi brnénské oblasti“. Zu-
Castnioval se také mnoha mezinarodnich
konferenci a celosvétovych vinatskych
kongrest.

Docent Postbiegl je také znamou osob-
nosti v oboru vinohradnictvi a vinafstvi
v zahranic¢i. Navazal spolupraci s vétsinou

vyzkumnych instituci a univerzit v né-
mecky mluvicich zemich. Vzdy byl vitan
jako odbornik, ktery v bohatych diskusich
mohl pfinést nové postiehy pro rozvoj
oboru.

Velmi populédrni je také mezi svymi
studenty z celého Ceskoslovenska, od
Mostu az po Orechovou a Slovenské Nové
Mesto. Byl vedoucim mnoha diplomovych
praci a organizatorem velmi zajimavych
vinatskych exkurzi.

Kromé prednasek pro studenty
a $koleni pro vinafe a laickou vefejnost
spolupracoval také s Vysokou $kolou
obchodni a hotelovou a Vinatskou aka-
demii Valtice. Byl odbornym garantem
stovek vinafskych vystav a ¢lenem de-
gustac¢nich komisi na nejvyznamnéjsich
vinatskych soutézich. Stale velmi aktiv-
né spolupracuje se Zahradnickou fakul-
tou jako ¢len statnicovych komisi, ¢len
komisi pro obhajobu diserta¢nich pra-
ci, oponent bakalafskych, diplomovych
a diserta¢nich praci a ¢len komisi pro
habilita¢ni fizeni.

Na podzim roku 2013 prodélal Doc.
Postbiegl tézké onemocnéni a nasledna
rehabilitace trvala téméf cely nasledujici
rok. Vratil se v8ak znovu mezi svoje vi-
nohradniky a vinafe a dnes se jiz v ramci
svych moZnosti zase ztG¢astiiuje odbor-
ného zivota v oboru formou pfednasek,
garanci vystav i praci pro Zahradnickou
fakultu.

Vztah k oboru a lidem pracujicim ve
vinohradnictvi a vinafstvi je velmi silny,
a proto se stale podili na propagaci oboru.

Ke krasnému kulatému Zivotnimu ju-
bileu bych chtél docentovi Postbieglovi
popfat jménem vsech ¢eskoslovenskych
vinohradniki a vinaft pfedev$im zdravi,
spokojenost a pohodu a pfipit mu ,Na
zdravi“, ®
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Recenze - Milos Michlovsky: Bobule

Recenzovana kniha ma sice kratky, ale velmi vystizny nazev. Ano, jedna se

o monografické zpracovani bobule révy vinné. Jeho autorem neni nikdo jiny, nez
vyznamny teoretik a praktik ¢eského vinohradnictvi a vinarstvi Doc. Ing. Milo§
Michlovsky, DrSc. Kniha je jednozna¢nym dokladem toho, Ze Doc. M. Michlovsky

si svoje rozsahlé teoretické znalosti a praktické zkusSenosti nenechava jen pro sebe,
ale snazi se je hojné pfedavat i dal§im, a to nejen jako pedagog, zaniceny vypravec

a popularizator, ale i jako autor odbornych publikaci, kterych v posledni dobé vydal
celkem pét. Jednou z nich je pravé recenzovana kniha.

iz pfi zbéZném prolistovani této
Jknihy Ctenaf zjisti, Ze jeji obsah

prekracuje to, co by se podle nazvu
dalo oc¢ekavat, tedy botanickou charakte-
ristiku jednoho z duznatych plodg, ktery je
charakteristicky pro rod Vitis (réva) a pro
jednu z nejstarsich a nejvyznamnéjsich
kulturnich plodin, révu vinnou (Vitis vini-
fera L.). Po strance obsahové je tato publi-
kace ne pouze popisem bobule révy vinné,
ale strhyjicim vykladem o dynamice vyvoje
bobule z hlediska fyziologického a bioche-
mického, o faktorech prosttedi, které tento
vyvoj ovliviiuji v pribéhu ontogeneze plo-
du, ale také o tom, jaky maji tyto faktory
vliv na jeho stav a chemické slozeni v dobé
zralosti a v kone¢ném disledku na to, co
je v soucasné dobé nazyvano ,terroir* vina.

Kniha je obsahové rozdélena do ¢tyf
hlavnich ¢asti, pficemz v kazdé z nich je
jesté podrobné ¢lenéna na fadu dil¢ich
a logicky na sebe navazujicich kapitol
a podkapitol. V kratké pfedmluvé a tvodu
autor nejen pfibliZuje historické souvis-
losti vyvoje obort vinohradnictvi a vinaf-
stvi, v€etné postupné nartstajici specia-
lizace a nezbytnosti patfi¢ného vzdélani
a uplatiiovani védeckych poznatkd, ale
i to, Ze bobule révy vinné je velmi slozitou
biologickou entitou, jejiz detailni znalost
a pochopeni procest, které v ni probihaji,
jsou naprosto nezbytné k tomu, aby vinaf
mohl vyrobit kvalitni vino.

Prvni ¢ast knihy se zabyva botanickou
charakteristikou plodu révy vinné, jeho
morfologii, stavbou a vyvojem. V zavéru
této Casti je vénovana pozornost chemic-
kému slozeni zralého plodu podle jeho
jednotlivych &asti (tfapina, slupka, duzni-
na a semena). Znalost této problematiky je
nezbytna k pochopeni nasledujiciho textu.

Druha ¢ast ma dynamické fyziologicko-
-biochemické pojeti a je v podstaté special-
ni lekci z fyziologie a biochemie plodu révy
vinné. Postupné se zabyva obecnymi cha-
rakteristikami zrani, syntézou a akumulaci
cukr, organickych kyselin, vyznamnych
mineralnich a dusikatych latek, zménami
struktury buné¢nych stén, produkci feno-
lovych sloucenin a aromatickych latek, ale
i zménami v metabolismu rostlinnych hor-
montl. V zavéru této ¢asti pak autor vénuje
pozornost problematice mikrobialnich or-
ganismi bobule, a to jak z hlediska mikro-
bialnich spolecenstev, tak i jejich vlivu na
zrani a kvalitu bobule. Ctenaf se dozvi fadu
zajimavych informaci nejen o kvasinkach,
ale i mnoha dalsich mikroorganismech.

Treti ¢ast knihy se podrobné zabyva
problematikou vlivu podminek prosttedi
na vyvoj a zrani hroznd. Na zakladé zde
shrnutych poznatkt ¢tenat pochopi, jak
vyznamnou roli hraje tzv. ,ro¢nik“ v kva-
lité sklizeného produktu, tedy hroznt
a bobuli, ale rovnéz jak zasadné ovliviiuje
i kvalitu z nich vyrobeného vina. Kromé
uvodnich metodickych aspektt posuzo-
vani kvality jsou zde podrobné popsany
i aspekty tykajici se vlivu svétla, teploty
a vodniho rezimu v priabéhu vegetace na
vyzravani bobuli. Logickym vyasténim
této kapitoly je objasnéni toho, co je na-
zyvano ,ro¢nik vina“ a jak je ovlivnén pra-
béhem pocasi v daném roce.

Posledni, a druha nejrozsahlejsi ¢ast
knihy, je vénovana vlivu dalsich faktora
na vyzravani bobuli, jako jsou napf. od-
ruda, podnoz, stafi kefe, zptisob vedeni
révy vinné, pida a hnojeni makro a mik-
roprvky, pisobeni vykyva pocasi a napa-
deni nékterymi vyznamnymi houbovymi
patogeny (Plasmopara viticola, Erysiphe

necator, Botrytis cinerea). Tato kapitola
jednoznaé¢né ukazuje, jak vysoce komplex-
ni a dynamicka je interakce révového kefe,
vyzravajicich hrozni a bobuli ve vztahu
k okolnimu prostfedi, véetné toho, jak
muZe zasadné ovlivnit kvalitu produktu
(bobuli a hroznti) a z nich vyrabéného vina.

Knihu uzavira obrazova pfiloha fenolo-
gickych vyvojovych stadii bobuli, ptehled
pouZité literatury a rejstiik odbornych
termina a védeckych nazvl organismu.
Ptehled pouzité literatury je velmi roz-
sahly, reprezentuje ho ca 180 odkazl na
odbornou a védeckou literaturu, ktera
byla pouZzita pti zpracovani této publikace
a vztahuje se k dané problematice. Kniha
je v pevné vazbé s jednoduchou, vkusnou
a vystiznou grafickou tipravou. Vytisténa
je na kiidovém papiru, doplnéna je 70 ba-
revnymi obrazky a grafy, 32 tabulkami,
ale i mnozstvim strukturnich vzorcta che-
mickych slou¢enin (neéislovano), které
vyznamné prispivaji k ¢tivosti tohoto dila
a moznosti lepsiho pochopeni jeho obsahu.

Zavérem lze konstatovat, Ze recenzo-
vana kniha pfedstavuje v na$i vinafské
odborné literatufe ojedinélé dilo nejen
svym pojetim a rozsahem, ale i kvalitou
zpracovani. Faktem vsak je, Ze v ni lze
najit pti striktnim védeckém posuzovani
i nékteré drobné nedostatky, které vsak
nesnizuji kvalitu celého dila. Svym zamé-
fenim a obsahem bude recenzovana kniha
velmi zajimava a uZite¢na nejen uciteliim
a studentum stfednich a vysokych kol se
zaméfenim na vinohradnictvi a vinafstvi,
potravinafské technologie a zpracovani
rostlinnych produktd, ale bezesporu v ni
najdou pouceni i pracovnici z praxe - vi-
nohradnici, vinafi a enologové, véetné ho-
bby péstitelt a producentt vina. B
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Filet prazmy kralovskeé pe«

olivovém oleji s hraskovym pyre,
zastrenym slepicim vejcem, fava
fazolkami a jemnou koprovou omackou

A\ 4

erstvou chlazenou prazmu koupite
CV nékterém z mnoha obchodi s ry-

bami. Dokud je ryba vcelku, oskra-
bejte noZem $upiny takzvané ,proti srsti“
od ocasu smérem k hlavé a oplachnéte pod
tekouci studenou vodou. Bficho roziiznéte
ostrym nozem od fitniho otvoru aZ po Za-
bry mélkym fezem, tak abyste neposkodili
vnitfnosti, zejména Zlucovy vacek. Rukou
vyberte vSechny vnitfnosti, opét oplachné-
te pod studenou vodou a osuste papirovou
utérkou. Rybu poloZte na prkénko, natiz-
néte za hlavou a jednim fezem po patefi
vykrojte filet. V mase ztstane nékolik drob-
nych kosti¢ek, které jdou dobie odstranit,
vytdhnout pinzetkou. ,Pohlazenim* filetu
rukou snadno zjistite, jestli jste vSechny
kosti vyndali. Filety lehce nafiznéte na
tfech mistech po kazi $ikmymi fezy. Tak
zajistite, Ze se filatka pfi opékani na pan-
vi nebudou kroutit. Nechte rozpalit panev,
zasttiknéte olivovym olejem a vlozte filatka
prazmy kazi dolti. Obraceckou pfitisknéte
k panvi tak, aby se filatka dobfe opekla.
Pfendejte do pfedehfaté trouby na 180 °C
a nechejte je tam pfiblizné 7 minut. Ryba
by méla zGstat $tavnatd a nevysuSena.

Hraskové pyré

Dejte vafit osolenou vodu a v ni kratce
povaite hrasek. Scedte a ihned mixujte
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tak dlouho, dokud nebude pyré dost jem-
né. Zamixujte chladné maslo a podle chuti
osolte.

Zastfené vejce

Osolenou vodu s octem pfivedte do varu,
zmirnéte var a pfimo do vody vyklepné-
te vejce. Mirny var bude nadnaset bilek
a ten zvolna obali Zloutek. Ptiblizné po
jedné minuté vejce opatrné otocte 1Zici,
aby se bilek pretahl pfes zloutek a vaite
jesté jednu minutu. Vejce vyjméte, nech-
te okapat a ihned podavejte. (Pro tento
efekt je nutné, aby hloubka vody v kas-
trilku dosahla ptiblizné vysky bézného
vejce.)

Jemna koprova omacka

Na mirném ohni redukujte dvé tfeti-
ny smetany, dokud nezhoustne. Ocet
s cukrem nechte svafit zhruba na jednu
¢tvrtinu. Zredukovany ocet vmichejte
do smetany, pfidejte oprany, na jemno
nasekany kopr, pfisolte a nechte lehce
zchladnout. Do zbytku smetany zasle-
hejte zloutky, pfilijte ¢ast omacky a poté
rozmichejte zpét do vétsiny horké omac-
ky. (To je dtlezité proto, aby se Zloutky
v horké omééce nesrazily.) Zloutky zjem-
ni omacku, kterd zaroven lehce zhoust-

ne a jeji chut bude plnéa a bohata. Thned
podavejte.

Fava fazolky

Fava fazolky koupite mrazené. Je tieba je
rozmrazit a zbavit tuhé slupky. Déle sta-
¢i fazolky prohfat v rozpusténém masle,
osolit a ihned podavat. B

Recept: 4 porce

prazma, cela ryba 2 ks, celkem cca
1200 g

olivovy olej, pepf, sil

hrasek sladky (kuli¢ky) 500 g
maslo 100 g

sul

voda 2 000 ml

slepici vejce 4 ks

voda 500 ml

ocet 50 ml

sullg

smetana 33 % tuku 400 ml
ocet 50 ml

cukrccalO g

sul ccalg

sekany Cerstvy kopr

Snitka

zloutek 2 ks

fava fazolky 200 g

maslo 30 g
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Kalenda

vinarskych akeci

Nazev Datum Misto Mésto WwWw Telefon

od do
Vystava vin Lanzhot 14.3. | 14.3. | restaurace PodluZan Lanzhot 775 445 402
46. roénik mistni vystavy vin ve Vranovicich 14.3. | 14.3. ] sportovni hala, ulice Lipova Vranovice 739 051 137
Vystava vin v Kostelci 14.3. { 14.3. | kulturni ddm Kostelec www.sk-kostelec.cz 737 149 482
Tradiéni vystava mistnich a regiondlnich vinafa 14.3. | 14.3. | Masarykav KD (sokolovna), TyrSova T161 Zidlochovice www.zidlochovice.cz 721796 090
Vystava vin Chrlice 14.3. | 14.3. ] Brno-Chrlice, restaurace U Bindrl Brno 605 455 799
Mistni vystava vin Cejkovice 14.3. | 14.3. | sél orlovny Cejkovice (okr. Hodonin) 606 375 486
Prezentace V8 na mezindrodnim veletrhu ProWein | 15.3. | 17.3. | bude upfesnéno Diisseldorf Www.prowein.com 777 630 434
1. Jihoceské slavnosti vina 20.3. § 21.3. || Vystavisté Ceské Budéjovice a.s. Ceské Budéjovice wwwvcb.cz 387 714 207
Vinatfskd akademie I - Kadet 20.3. | 22.3. ] ud Vinafské akademie Valtice, Nam. Svobody 13 | Valtice wwwyvinarska-akademie.cz 774 145 437
Mistni vystava vin 21.3. | 21.3. ] sokolovna Kostice www.svkosticewebnode.cz 607 730 109
Mistni vystava vin 21.3. | 21.3. | sokolovna Hovorany 739 424 877
Vystava vin 21.3. | 21.3. ] zamek Dolni Kounice Dolni Kounice 725 805 017
Festival vina 21.3. | 21.3. | DKO - Dim Kultury Jihlava, Tolstého 2 Jihlava www.festival-vina-jihlava.cz 734 335 343
Tradiéni josefovska vystava vin 21.3. | 21.3. | hlavni sdl v kulturnim domé Popovice (okr. UH) WWW.popovice.cz 725 247 010
44. vystava vin 21.3. | 21.3. ] sokolovna Syrovice 777 574 323
14. vystava vin v Telnici 21.3. | 21.3. | orlovna Telnice 724 183 474
Josefska vystava a kost vin 21.3. § 21.3. | Kulturni dm StraZni¢an Straznice www.straznice-mesto.cz 731 230 547
Znojemsky kost 21.3. | 21.3. | $tukové saly Louckého klastera Znojmo www.znojkost.estranky.cz 515 213 145
52. Josefsky kost 21.3. § 21.3. | kulturni ddm Kyjov 602 937 871
45. Vystava vin 21.3. 21.3. | kulturni ddm Sedlec www.sedlecumikulova.cz 723 426 773
Tradi¢ni Josefska vystava vin Vracov 21.3. | 21.3. | sokolovna Vracov 603 905 335
Tradi¢ni ochutnavka jihomoravskych vin 21.3. | 21.3. ] velky sil MKS Beseda Moravské Budéjovice WWWVSmbwz.cz 732 273 686
Vystava vin Bfezi u Mikulova 21.3. | 21.3. | kdlturni sil Brezi 731187 012
Vystava vin 21.3. § 21.3. | kulturni ddm Pasohlavky
Josefovsky kost vina 21.3. § 21.3. | kulturni dam Spytihnév http;//ems zahradkarispytit brodecz | 739 578 163
25. vystava vin v Brné - Obfanech 22.3. || 22.3. | orlovna, Hlavacova 20 Brno 737 508 760
VINARSTVI ROKU 2014 26.3. | 26.3. ] Veletrzni palac Praha wwwyvinarstviroku.cz 606 743 231
XIV. Ptehlidka vin a syrt Hrusky 28.3. | 28.3. ] télocvi¢na zakladni $koly Hrugky (okr. Bfeclav) www.hrusky.net 607 730 109
Oteviené sklepy Perna 28.3. | 29.3. | vinné sklepy Perna www.sklepyperna.cz 776 335 669
O viné pfi viné 28.3. | 28.3. ] Sklepy Franti$ka Lotrinského Velké Pavlovice wwwyvinozvelkychpavlovic.cz | 605 886 640
Vystava vin Vrbice 28.3. | 28.3. | kulturni dam Vrbice www.vinarivrbice.cz 731 469 553
Vystava vin 28.3. | 28.3. | kulturni dam Bulhary 606 422 112
Slavnosti mandloni a vina 28.3. | 28.3. | Dukelské namésti a mandloriové sady Hustopece www.hustopece.cz 724 384 707
Josefsky kot 28.3. | 28.3. | kulturni ddm Bosovice 604 150 952
Tradiéni vystava vin 28.3. | 28.3. | sal sokolovny Rakvice wwwyvinari-rakvice.cz 602 450 053
Vystava vin Starovice 28.3. || 28.3. | sokolovna Starovice www.vinspolstar.ic.cz 725 763 801
Vystava vin Uherské Hradisté - Sady 28.3. | 28.3. | Kulturni dam Uherské Hradi$té - Sady Uherské Hradisté wwwyvinarisady.cz 604 622 283
ZE SKLEPA DO SKLEPA 28.3. | 28.3. | vinné sklepy Velké Bilovice wwwvelkebilovice.com 775 595 561
Tradiéni vystava vin 28.3. | 28.3. ] Sklepy Jarosek Muténice 606 731 042
Kost vina v Tupesich 28.3. | 28.3. ] télocvi¢na zakladni $koly Tupesy 774 599 658
Certifikat Sommeliera 2015 28.3. | 26.4. | Hotel Regina, Konojedska 38 Praha 10 www.sommeliers.cz 721 873 722
Kurz Sommelier (I. ¢ast) 30.3. § 2.4 ué. Vinatské akademie Valtice, Nam. Svobody 13 J Valtice www.inarska-akademie.cz 774 145 437
Vstupni kurz - uvod do ekologického vinohradnictvi | 31.3. J 31.3. | Narodni vinafské centrum, Zamek 1 Valtice www.ekovin.cz 776 574 821
Zahajeni sezony v Informaénim centru VOC ZNOJMO | 3. 4. 1.11. | Vlkova vé&%, Kollarova 385/6 Znojmo WWWVOCZNOjMO.CZ 737 815 402
Den Znovin Walkingu 4.4. 4.4. Nérodni park Podyji Hnanice WWww.znovin.cz 515 266 620
O Hustopeéskou pecet 4.4. 4.4. Hotel Centro Hustopece www.hustopece.cz 775 095 526
41. ro¢énik Velikono¢niho kostu vin Brestek 4.4. 4.4. sportovni hala Brestek www.brestek.cz 603 889 231
32. Velikono¢ni vystava vin 4.4. 4.4. kulturni dam Satov wwwyvinarisatov.cz 775 682 048
Tradiéni vystava palavskych vin v Pavlové 4.4. 4.4. kulturni dam Pavlov www.otevrene-sklepy-pavliovez | 721 414 575
XXV. Vystava vin s ochutnavkou v Zajec¢i 4.4. 4.4. Zaje¢sky vinny sklep, Vinafska 479 Zajedi 607 501 233
53. Vystava vin Rohatec 5.4. 5.4. kulturni dam Rohatec www.zahradkari-rohatec.cz 724 019 532
Velikono¢ni vystava vin Bofetice 5.4. 5.4. kulturni dam Botetice www.republikakravihora.cz 721 375 999
Tradi¢ni velikonoéni kot vin Sakvice 5.4. 5.4. sal mistni sokolovny Sakvice www.zahradkari.cz/zo/sakvice [ 724 222 528
Velikono¢ni vystava vin Dubriany 5.4. 5.4. hala sportcentrum ZELVA Dubtiany 602 186 890
68. velikono¢ni vystava vin v PoleSovicich 5.4. 5.4. sokolovna PoleSovice 602 538 394
Velikonoéni vystava vin 5.4. 5.4. kulturni dém Uheréice (okr. Bieclav) 603 963 588
50. velikono¢ni vystava vin v Borsicich 5.4. 5.4. kulturni dam Borsice www.borsice.cz 602 366 078
Velikono¢ni vystava vin 5.4. 5.4. Kulturni dm Milotice Milotice www.sidleny.cz 603 836 752
Velikonoéni vystava vin Ofechov 5.4. 5.4. orlovna, Sokolskd 136/1 Otechov (okr. Brno-venkov) 775 259 691
Vystava vin 5.4. 5.4. sal kulturniho domu Drnholec 775127 736
Velikonoéni vystava vin 5.4. 5.4. kulturni dim, Dolni konec 29 Hlohovec 739 016 156
Velikono¢ni vystava vin 5.4. 5.4. obecni sal Novy Saldorf-Sedlesovice www.modre-sklepy.cz
XXII. vystava vin 5.4. 5.4. sokolovna Vini¢né Sumice 728 553 852
Velikono¢ni krojovana zibava 5.4. 6.4. Sokolovna Jundrov, Stromovka 6 Brno 777 270 893
41. Velikono¢ni vystava vin Dolni Véstonice 5.4. 5.4. kulturni ddm Dolni Véstonice 724 008 611
Vystava vin Dolni Dunajovice 5.4. 5.4. kinosal Dolni Dunajovice www.czsdd.cz 602 423 625
Vystava vina 5.4. 5.4. sokolovna Moravska Nova Ves wwwyvinarimnves.cz 608 875 445

Prevzato z webové stranky wwwvinazmoravy.cz. Pokud chcete zvefejnit svou akei, mtiZete ji ptidat pfes on-line formulaf v sekei kalendéte akei na této strance.
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Zasilkovy obchod vina¥skych publikaci. Vice na www.vinarskyobzor.cz/e-shop

Ptiprava bilych vin

Autor: Doc. Ing. Milos Michlovsky, DrSc.

Vazana plnobarevna kniha formatu B5 ,,Pfi-
prava bilych vin“ je uré¢ena vSem producen-
tim vina. Kniha podava uceleny prehled
o slozeni bilého vina a vyznamu jednotli-
vych latek pro kvalitu kone¢ného produk-
tu - lahvového vina. Zabyva se ale pfede-
v$im postupem, jak pozitivni latky udrzet
a naopak negativni potlacit. Kniha pojed-
nava o technologickém postupu piipravy
bilych a rizovych tichych suchych i speci-
alnich botrytickych pfirodné sladkych vin,

stejné jako i vin Sumivych.

Bobule
Autor: Doc. Ing. Milos Michlovsky, DrSc.

Véazana plnobarevnd kniha formatu B5
g »Bobule“ je urcena viem producentiim
B hrozni i vina. Kniha podava uceleny pte-
hled o slozeni bobule a vyznamu jednotli-
vych latek uvnitf bobule. Pojednava i o vli-
vu vnéjsiho prostiedi a terroir na obsah
bobule a tim i na aroma a chut vina.

v tadkova inzerce

Prodam zatim nepouZity taZeny rosic¢ Ideal 1000L,
a mulcovac 150 cm. Cena dohodou.

Kontakt: Josef Koplik, mob.: 731 489 333,
e-mail.: Josef@koplik.cz

- pneumatickou uzaviracku lahvi s vakuovou uzaviraci
hlavou

- 6-ti jehlovou hladinovou plni¢ku - nova a pouzita

- pouzivany horizontalni lis WOTTLE ERS 450

Kontakt: +43 664 281 0011, nebo mail
office@maschinenhandel-bauer.at

Podrobnosti na www.maschinenhandel-bauer.at

Piehled odrtd révy 2014

Autor: Jiri Sedlo, Ivana Ludvikovad

Publikace, ktera ivodem ve strucnosti shr-
nuje situaci ve vinohradnictvi a vinafstvi
v Ceské republice s aktualnimi statisticky-
mi daty o produkci hroznt, jejich kvalité,
vynosu, produkci a dal$ich udaji tykajicich
se plochy vinic, stafi vinic a odridové sloze-
ni. Nasledujici ¢ast je rozdélena do 4 kapitol,
které se zabyvaji popisem registrovanych
odriid, a to ve struktufe, registrované mos-

tové odridy (bilé a modré), registrované
stolni odrdy a nakonec podnoZe registro-
vané pro produkci rozmnoZovaciho mate-
ridlu. Vlastni popis kazdé odridy je struk-
turovan do zakladnich informaci o vzniku
odrtidy, popis jejich ampelografickych zna-
k1, vhodnost k péstovani a také doporuce-
ni pro péstovani. V zavéru publikace jsou
uvedeni vSichni udrzovatelé odrid a klont
révy veetné kontaktnich udajt.

Vysevni dny 2015

podle Marie Thunové

Kalendar konstelaci pro zahradkaie a ze-
médélce. Prace na zahradé i na poli podle
pfirodnich kosmickych rytmi. Pfiznivé
dny pro v¢elate v roce 2015.

V tomto jiz 53. vydani Vysevnich dnu po-
&= dle Marie Thunové® se vénujeme zvlasté
otazkam, které nam casto kladete. Prede-
v$im se velmi zevrubné zabyvame mnoho-
strannosti Zzita a zitnym chlebem. Najdete
zde proto podrobny recept.

Poukazujeme také na zvlastni vyznam va-
je¢nych skofapek ve vztahu k lidskému
organismu.

Podrobné si rovnéZ v§imame otazek regu-
lace slimdkd a mandelinky bramborové,
predevsim pouziti homeopatickych metod.

"
VYSEVMI DNY
podia Masa Thunowd® 2015

V cenach neni zahrnuto postovné a balné.

Ceny jsou uvedeny v¢etné DPH.

Vinarsky obzor,

P. O. Box 34, Zizkovska 1230, 691 02 Velké Bilovice,
tel.: 602 470 345, e-mail: info@vinarskyobzor.cz,
www.vinarskyobzor.cz



Nabizime sazenice révy vinné :

Palava, Ch, Sg, RB,

RV, RR, RS, VZ, MM,

RM, FR, CM, CS, Zw,
stolni odridy

SORKIMENT

PROHMAI 0. tel: 518 628 703
prodej hutniho materialu tel: 605 276 198

tel: 605 268 181

v

SLOUPKY KONCOVE

ZAVRTAVACI KOTVY

' OBJIMKY - RETiZKY

FIXACNi SPONY

VODICi DRATY - pozinkované

OPERNE TYCE K SAZENICIM - kovové i plastové

adresa:
Kasarna 1494, Bzenec 696 81 / E-mail: prodej@prohmat.cz / web: www.prohmat.cz

a dovez sazenlc vinné révy od renomované flrmy

HOBRACOL 400 VS

deskovy filtr

Pfinasime 6+1 duvodi,
pro¢ si poridit nas deskovy filtr:

1) deskova filtrace je lety provérena, funkéni,
spolehliva a ekonomicky vyhodna forma filtrace vina

2) jak potvrzuji nezavislé studie neovliviuje deskova
filtrace z dlouhodobého pohledu kvalitu filtrovaného vina

3) Hobracol 400 VS je vyroben z vysokojakostnich oceli
ve $pickové kvalité bez kompromist

4) opérné desky jsou dodavany také ze specialniho
odolného plastu ,Noryl“, ktery nepraska a neohyba
se jako bézné na trhu pfitomny polypropylen

5) konstrukce filtru je pfizplsobena potrebam vinarskych
podnikd a plné odpovida jejich pozadavkim

6) filtracni desky poskytuji nejefektivnéjsi ochranu
membranovym filtracnim svickam pred kifemelinovym
prachem a jinymi necistotami

7) na Hobracol 400 VS spoléhaiji vinari
dnes jiz po celém svéte, ocenuji Ceske,
tradicné skvélé, zpracovani
a pomér kvalita/cena

~
~
Navic k zakoupenému filtru (\’\ ‘\es‘:p\
s
mUzete ziskat filtracni desky “\j "s'\ \‘\‘
Hobrafilt ZDARMA !!! me“

SPOLEHLIVA
FILTRACE

[ 2
[ 2
[ 2
[ 2

HLAVNi PARTNER
SALONU ViN €R 2015

Hobra - Skolnik s.r.o. T: +420 491 580 111

Smetanova ulice F: +420 491 580 140

550 01 Broumov E: hobra@hobra.cz

Ceska republika W: www.hobra.cz
3 hobra.skolnik

-~ -



Prijdte prozit neysedni zdzitek
s nasimi nejlepsimi viny.

SALON VIN CESKE REPUBLIKY
Ndrodni soutéz vin a stdld degustacni expozice
na zamku ve Valticich.

NARODNI Zamek 1, 691 42 Valtice, tel.: 519 352 744

VINARSKE  salonvin@vinarskecentrum.cz
aaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa www.salonvin.cz, www.vinarskecentrum.cz

Generalni partner

Czechlourism

Hlavni partneri —— Oficialni voda

— *
‘SYNER [1onss ] AQUILA

Partneri
BOHEMIA SEKT CH_ATEAU\%]ALTICE Orébn QTEG“N“MA §A05|1-'II£TC} f o
@ o winterhalter hetiflex o \ARSKE POTR TIC g | BICECN ; S
D LIS ) B8 vinaske porieny [ [0 tosmea  [sl31d THRAVEL ViNoUsYL BRNO 4;: Listy




